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RESUMEN

La carne vacuna es considerada un alimento saludable, nutricionalmente completo, dado su alto
contenido de proteinas de alto valor biol6gico, asi como vitaminas y minerales. Uno de los
grandes y graves problemas desde el punto de vista de la inocuidad de los alimentos, lo
constituyen las enfermedades de transmisién alimentaria (ETA) causadas por el consumo de
alimentos y agua contaminadas con microorganismos. Lo que implica que en algunos casos se
haga sin las mas estrictas normas higiénicas sanitarias, facilitando que estos alimentos se
mantengan en condiciones inadecuadas que favorecen la llegada de agentes infecciosos y la
proliferacion exagerada de microorganismos que se convierten en una problematica de salud
mundial. Con este objetivo, se planted un estudio para evaluar la calidad microbioldgica de la
carne vacuna que se expende en mercados, tercenas y supermercados de la ciudad de El Coca.
Para ello, se siguio la norma NTE INEN 776 y NTE INEN-ISO 2859-2; se analizd6 32 muestras
mediante técnicas tales como placa Petrifilm y contaje en placa para identificar bacterias como
Escherichia coli y Salmonella spp. Mediante esta investigacion se obtuvieron los siguientes
resultados, un 87,5 por ciento (24 muestras) fueron negativas y un 12,5 por ciento (8 muestras)
fueron positivas para Escherichia coli, mientras que en el 100 por ciento de las muestras
analizadas fueron negativas para el anélisis de Salmonella spp. Se concluye en este primer estudio
realizado en la ciudad del Coca que no fue detectada esta bacteria gram-negativa en carnes
procedentes de mercados, tercenas y supermercados. Se socializo los resultados que fueron
obtenidos de este trabajo de investigacion a un total de 50 personas de los cuales 32 fueron los

duefios de las tercenas y ademas los operadores de mataderos y publico en general.

Palabras clave: <CALIDAD>, <INOCUIDAD>, <ENFERMEDADES TRANSMITIDAS POR
LOS ALIMENTOS>, <MICROBIOLOGICA>, <Salmonella spp>, <Escherichia coli >,
<MICROORGANISMOS>.
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ABSTRACT

Beef is considered a healthy, nutritionally complete food, given its high content of proteins of
high biological value, as well as vitamins and minerals. One of the great and serious problems
from the point of view of food safety is foodborne diseases (FBD) caused by the consumption of
food and water contaminated with microorganisms. This implies that in some cases this is done
without the strictest sanitary hygienic standards, making it easier for these foods to be kept in
inadequate conditions that favor the arrival of infectious agents and the exaggerated proliferation
of microorganisms that become a global health problem. With this objective in mind, a study was
undertaken to evaluate the microbiological quality of beef sold in markets, tertiary markets, and
supermarkets in the city of El Coca. For this purpose, NTE INEN 776 and NTE INEN-ISO 2859-
2 standards were followed; 32 samples were analyzed using techniques such as Petrifilm plates
and plate counting to identify bacteria such as Escherichia coli and Salmonella spp. Through this
research the following results were obtained: 87.5 percent (24 samples) were negative, and 12.5
percent (8 samples) were positive for Escherichia coli, while 100 percent of the samples analyzed
were negative for the analysis of Salmonella spp. It is concluded in this first study conducted in
El Coca city, that this gram-negative bacteria was not detected in meats from markets, tertiary
markets and supermarkets. The results obtained from this research work were shared with a total
of 50 people, 32 of whom were the owners of the slaughterhouses, as well as slaughterhouse

operators and the general public.

Keywords: <QUALITY>, <INOCCURRENCY>, <FOODBORNE DISEASES>,
<MICROBIOLOGICAL>, <Salmonella spp>, <Escherichia coli>, <MICROORGANISMS>.

Erich Gonzalo Guaméan Condoy M.Sc.
070455448
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INTRODUCCION

La carne vacuna es considerada un alimento saludable con innumerables propiedades
nutricionales ya que aporta fundamentalmente proteinas de alto valor bioldgico, vitaminas y
minerales (Provacuno, 2017, p.5). Sin embargo, durante el proceso de faenamiento o de
transportacion hacia los lugares de expendio dentro de la ciudad, la carne de res puede ser

contaminada con terribles consecuencias sobre la salud humana.

Existen un gran nimero de factores que podrian incidir para una mala calidad microbiolégica de
los alimentos (Perez etal., 2013: p.10). Dentro de estos, se podrian incluir al tiempo de
enfriamiento, la mala higiene de los manipuladores, la adquisicion de alimentos de fuentes
contaminadas, la limpieza y desinfeccion inadecuadas de las herramientas y los materiales

utilizados y finalmente la colocacion de las carcasas en lugares inadecuados (Bayona, 2009, p.10).

Las enfermedades de transmision alimentaria son causadas por el consumo de alimentos y agua
contaminados con microorganismos patdgenos, toxinas o sustancias quimicas, los cuales causan
una amplia variedad de sintomas (Fernandez, 2021, p.4). En consecuencia, la prevencion de estas
enfermedades depende de una buena higiene en la manipulacion de los productos crudos,
obteniendo productos inocuos para destino hacia mercados tanto locales o regionales (Bayona R.,
2009, p.9).

Las principales enfermedades bacterianas como Salmonella spp y Escherichia coli pueden afectar
a la salud y causar complicaciones de leves a severas (Adesiyun et al., 2007: p.310). De hecho,
en el ser humano uno de estos microorganismos puede desencadenar sintomas como fiebre,
nauseas y diarrea aguda la cual es una de las causas méas importantes de morbilidad y mortalidad
sobre todo en nifios y en adultos mayores (Solérzano et al., 2019: p.64; Montesdeoca, Andrade y
Benavidez, 2021: p.12). Razo6n por la cual, alimentos contaminados no deben ser comercializados

bajo ningln termino en mercados, tercenas y supermercados (Humphrey y Jargens, 2006: p.92).

Cuando hablamos de Salmonella spp, ademés de ser una enfermedad bacteriana considerada
como un problema de salud publica a nivel mundial que afecta el tubo intestinal. Esta bacteria
generalmente se ubica en los intestinos de los animales la cual es expulsada mediante las heces,
siendo la manera méas frecuente de infeccion en los humanos a través de agua o alimentos
contaminados (Ventura et al., 2020: p.2). Por otro lado, Escherichia coli, es una bacteria gran
negativa, aerobia mas numerosa que normalmente vive dentro del intestino del ser humano y
animales (Vasquez etal., 2018: p.578; Morimoto etal., 2012: p.5067; Othman, 2017, p.32).



Algunos tipos de E. coli son infecciosas y se propagan a través del agua o de los alimentos

contaminados y pueden provocar diarrea grave y sanguinolenta (Dowshen, 2017, parr. 1-2).



CAPITULO

1. PROBLEMA DE INVESTIGACION

1.1. Planteamiento del problema

La provincia de Orellana, ubicada en el norte de la Amazonia ecuatoriana, se distribuye en cuatro
cantones; Francisco de Orellana, Loreto, Joya de los Sachas y Aguarico. De acuerdo a INEC-
ESPAC (2019, p.12), de una superficie total de 606.307 ha, estan distribuidas de la siguiente
forma; montes y bosques (485.039 ha), 80%; cultivos permanentes (43.582 ha), 7,2%; otros usos
(28.049 ha), 4,6%; pastos cultivados (25.162 ha), 4,2%; pastos naturales (19.034 ha), 3,1%;
cultivos transitorios y barbecho (4959 ha), 0,82%. La densidad de poblacion es muy baja, 8

habitantes por kilometro cuadrado (Kovacic y Viteri, 2020: p.106).

En cuanto crecimiento poblacional, de acuerdo con el INEC (2022, p.8), en el afio 2018 la
provincia de Orellana tuvo un estimado de 157.520 mil personas, comprendiendo a los siguientes
grupos étnicos; amerindios nativos (kichwa, shuar y huaorani) 31%; mestizos (los descendientes
mixtos de colonos espafioles y amerindios indigenas (57,5%) y la pequefia minoria
afroecuatoriana (4,9%) (Gonzélez et al., 2009: p.83; GADPO, 2015, p.22).

El cantén Francisco de Orellana, cuenta con una planta de faenamiento municipal, legalmente
constituida acorde a los requerimientos de la autoridad sanitaria nacional. Los procedimientos de
acuerdo al reglamento sanitario para el faenamiento de animales de abasto (AGROCALIDAD)
indican que los animales deben de ser transportados y faenados en buenas condiciones
(GADMFO, 2018, p.2). Pese a que la carne sale del camal en carros acondicionados y
refrigerados, el problema comienza en el expendio, ya que en la mayoria de los casos las carcasas
son exhibidas al aire libre, cortando la cadena de frio con la consecuente proliferacion y
multiplicacion de bacterias. Razén por la cual, desde el punto de vista sanitario, con esta

manipulacién inadecuada, no se estaria ofreciendo un producto inocuo a la poblacion.

Bajo este marco de referencia, con la realizacidn de este proyecto de titulacion se pretende alertar
a los expendedores y consumidores la problematica que conlleva el no aplicar las buenas practicas

higiénico-sanitario en los productos carnicos como son las tercenas, mercados y supermercados.



1.2. Justificacion

Segun datos del INEC (2022, p.8) en el Ecuador para el afio 2008 el consumo per cépita de carne
bovina alcanz6 los 16,87 kg/persona. En el caso del cantdén Francisco de Orellana, dada la
poblacién existen y basandonos en el consumo per cépita, existe una alta demanda de carne para
cubrir los requerimientos. A pesar de aquello, en algunos sondeos esporadicos y estudios de caso
se ha evidenciado que no existe una buena cultura higiénica y sanitaria en el momento de la

manipulacién de los alimentos por parte de los comerciantes en los puntos de venta.

Resulta trascendental realizar estudios que nos permita evidenciar el estado sanitario de la carne
de res de las diferentes tercenas y supermercados que distribuyen a la poblacion. Resultados que
seran difundidos a las autoridades pertinentes de control de higiene de los alimentos,
expendedores, asi como a los consumidores, permitiéndonos tener acceso a la informacion

adecuada para poder mejorar la parte sanitaria de los lugares de expendio.

1.3. Obijetivos

1.3.1. Objetivo general

e Evaluar la calidad microbioldgica de la carne vacuna que se expende en mercados, tercenas

y supermercados de la ciudad del Coca.

1.3.2. Objetivos especificos

e Determinar la tasa de Escherichia coli en la carne vacuna, mediante la técnica de placa
petrifilm y contaje en placa.

e Determinar la tasa de Salmonella en la carne vacuna, mediante la técnica de placa petrifilm
y contaje en placa.

e Socializar los resultados obtenidos a los tercenistas con el fin de establecer medidas précticas

de control



CAPITULOII

2. MARCO TEORICO

2.1 Carnevacuha

La carne es la parte comestible de los animales sanos, sacrificados en condiciones higiénicas, y
estd compuesta fundamentalmente de musculo y de cantidades variables de tejido conjuntivo,
adiposo y nervioso (Ledn y Carrasco, 2012: p. 25). La carne vacuna contiene nutrientes necesarios
para una adecuada alimentacion, hoy en dia es utilizada para una dieta alimenticia para el ser
humano. La carne de vacuno se hace referencia ternera, vaca y buey, esta puede ser portadora de
bacterias peligrosas y otros factores que pueden constituir riesgos para la salud humana
(Mendoza, 2019, p.5).

2.1.1 Valor nutricional de la carne

La carne contiene una fuente y niveles adecuados de aminoacidos esenciales, los aminoacidos son
compuestos organicos que se combinan para formar las proteinas y al consumirse pasan a
convertirse en proteinas que son necesarios para que el cuerpo humano desarrolle y mantenga los

musculos, huesos, sangre, y los drganos saludables (MEDLINEPLUS, 2021, pp.2-5).

2.1.2 Calidad de la carne vacuna

Segln la FAO, la calidad de la carne se define, en funcion de su calidad composicional
(coeficiente magro-graso) y de factores de palatabilidad tales como su aspecto, olor, firmeza,
jugosidad, ternura y sabor. La calidad es un concepto muy concreto y preciso. EI mercado busca
productos sanos, contables y naturales. El sector carnico necesita desarrollar nuevos productos de
tamafio, precio, terneza, tiempo de conservacion y preparacion innovadores, a fin de satisfacer las
nuevas demandas del consumidor, que quiere beneficios para su salud y es menos tolerante
respecto a los productos que presentan inseguridad por cualquier tipo de razon (Bermuldez y
Lopez, 2018: p.6)

En esta etapa el inadecuado manejo provocara estrés en el vacuno, provocando cambios
metabdlicos y hormonales en el musculo del vacuno vivo, dando como resultado el cambio de
coloracidn, retencién de agua en la musculatura post mortem y el pH y esto tiene la consecuencia
que la carne tenga caracteristicas que el consumidor no acepte al momento de adquirirlas (Gualan,
2017, p.18)



2.2. Proceso de faenamiento

En Ecuador, la carne se obtiene, en la mayoria de los casos, en mataderos municipales con bajo
nivel de tecnificacion y es probable que las canales presenten una dudosa condicion sanitaria.
(Delgado et al., 2015: p.5). Es el proceso secuenciado realizado en el interior de un camal,
mediante el cual, partiendo de un animal vivo de abasto, se obtiene carne, subproductos
comestibles y no comestibles. En el sacrificio de animales de abasto, y en este caso especifico,
para el sacrificio de bovinos, el proceso debe ser ordenado sanitariamente, con el objeto de obtener

su carne en condiciones Optimas para el consumo humano.

El camal o matadero es el establecimiento dotado de instrumentacion para el sacrificio y faenado
del ganado bovino, cuyos productos se destinan al consumo, aprobados por el veterinario oficial

0 autoridad competente (Mendoza, 2019, p.6).

2.2.1. Transporte

Dentro de la cadena de etapas que conforman la faena, una de las mas estresante y peligrosa para
el ganado, es sin lugar a duda, la comprendida entre la carga en el vehiculo, el traslado hasta el
matadero, la descarga y en caso de que fuese necesario, la recuperacion de los animales, los
animales durante el transcurso de estas operaciones estaran sometidos a una serie de factores muy
graves para el bienestar animal, entre ellos el estrés, repercutiendo en una pérdida significativa de
calidad y produccién (Rios, 2016, p.3). Las incidencias del transporte se pueden resumir en cuatro

grandes grupos: pérdidas de peso, enfermedades, traumatismos, accidentes y muertes.

2.2.2. Aturdimiento

El aturdimiento consiste en provocar la pérdida de conciencia en el animal para insensibilizarlo
del dolor que ocasionaria su sacrificio, esta operacion debe ser realizada por personal capacitado
disponiendo de equipos y métodos apropiados con el fin de garantizar un aturdimiento eficaz que
dure hasta la muerte del animal, evitando ocasionar un sufrimiento innecesario gue atente contra
el bienestar de los animales y a la vez, proteger a los operarios de lesiones que se puedan presentar.
Un animal aturdido adecuadamente debera ser sacrificado inmediatamente a fin de evitar que
recupere su conciencia, de lo contrario, se deberan adoptar medidas para efectuar nuevamente el

proceso mas acertadamente (Cruz y Pozo, 2019: p.37).



Previo al sacrificio los bovinos deberan ser conducidos e introducidos al cajon de aturdimiento
uno a la vez de la manera mas tranquila y ordenada, se deberan utilizar instrumentos como
banderas, remos 0 extensiones de plastico que no produzcan dafio fisico al animal. Se deben
inspeccionar los pasillos y puertas de manera periddica para buscar posibles salientes metélicas
que puedan producir dafio a los animales o las pieles, el pasillo de acceso que conduce al cajon
de aturdimiento debe ser adecuadamente iluminado evitando que se generen sombras en el pasillo,
libre de charcos y objetos personales o cadenas, ya que cualquier distraccion para los animales

retrasara el proceso y por lo tanto aumentara el estrés en los bovinos (Grimaldo, 2022, p.3).

2.2.3. Desangrado

El desangrado es la parte del sacrificio en que se cortan los principales vasos sanguineos del cuello
para permitir que la sangre drene del cuerpo, produciéndose la muerte por anoxia cerebral. El
cuchillo del desangrado se debe afilar continuamente. Un cuchillo romo agranda la incision y los
extremos cortados de los vasos sanguineos gquedan lesionados, ocasionando la coagulacion
prematura y el blogueo de los vasos sanguineos. Por consiguiente, el desangrado se alarga y se
prolonga el comienzo de la inconsciencia y de la insensibilidad, si no ha habido un aturdimiento

previo (L6pez y Gallardo, 2015: p.60).

El método de aturdimiento para desangrar ganado vacuno es abrir la piel en el cuello entre la
mandibulay el pecho, alo largo de un corte longitudinal de 30 cm. Luego, por motivos de higiene,
se debe usar otro cuchillo limpio, insertandolo en un angulo de 45 grados y cortando la vena

yugular y la arteria carétida.

Es necesario un lapso minimo entre el aturdimiento y el desangrado por dos razones:

a. sise demora el desangrado, el animal puede recuperar el conocimiento, especialmente en el
caso del aturdimiento eléctrico.

b. Si se demora el desangrado, se aumenta la presién sanguinea y la ruptura de vasos,
produciéndose hemorragias musculares. Esta sangre adicional en los tejidos contribuye a la

rapida descomposicién de la carne y a su consiguiente falta de aprovechamiento.

2.3. Higiene y manipulacion en lugares de expendio

El Codex Alimentarius es una institucion que tiene la finalidad es garantizar alimentos inocuos y

de calidad a todas las personas y en cualquier lugar (Codex, 2022, p.2).



Es por eso que estos lugares de comercializacidn juegan un rol muy importante en la salud pablica
ya que de sus correctas practicas de manipulacion e higiene dependeran la buena calidad e
inocuidad de los productos principalmente las carnes que, a pesar de ser alimentos ampliamente
consumidos en el mundo, poseen caracteristicas particulares que favorecen el crecimiento de
numerosos microorganismos. Por lo tanto, la manipulacién inadecuada aumenta el riesgo de

enfermar a los consumidores (Mejia, 2016, p.18).

2.3.1. Higiénico sanitario

Todos los paises productores de carne estdn implementando normas de higiene cada vez mas
estrictos en respuesta a las demandas de los consumidores locales y extranjeros. Para lograr un
alto nivel de calidad microbioldgica, es necesario eliminar en lo posible la contaminacién de la
canal durante las operaciones de faenado y para restringir el crecimiento microbiano durante el

procesamiento, el almacenamiento y el transporte (Cordero, 2015, p.13).

Los productos carnicos de origen vacuno pueden contaminarse en cualquiera de las etapas del
procesamiento, ya que este tipo de ganado es un reservorio natural de microbiota intestinal y
patdgenos para el humano, por lo que sus heces son fuente significativa de microorganismos
(Cordero, 2015, p.13).

2.3.1.1. Higiene del animal antes del sacrificio

e Los animales por sacrificar deben estar suficientemente limpios para no comprometer la
matanza y los procesos de faenamiento.

e Lascondiciones de retencion de los animales deben minimizar la contaminacion cruzada con
patégenos de origen alimentario y facilitar una matanza y faenado eficiente.

e Losanimales para sacrificio deben ser evaluados por una inspeccion ante-mortem, donde la
autoridad competente determina los procedimientos y pruebas a usarse, como se implementa
el examen, y la capacitacidn, conocimiento, destreza y capacidad del personal involucrado.

e La inspeccién ante-mortem debe basarse en ciencia y en riesgo, de acuerdo con las
circunstancias, y debe tomar en cuenta toda la informacion relevante desde el nivel de la
produccion primaria.

e Se debe utilizar la informacion relevante desde la produccién primaria, donde esté
disponible, y los resultados de la inspeccidn ante-mortem en el control del proceso.

e La informacidn relevante de la inspeccion ante-mortem debe analizarse y regresarse al

productor primario, si es apropiado (Marya, 2021, p.1).



2.3.1.2. Limpieza

La limpieza es un proceso para retirar la suciedad visible en equipos y utensilios que se utilizan
dentro de las industrias céarnicas, cuyo objetivo principal es la remocion de residuos e impurezas
reduciendo la cantidad de microorganismos que pueden entrar en contacto con los productos
carnicos. Los métodos de limpieza a aplicar dependen de la superficie, la cantidad y el tipo de

material organico presente (Castiblanco, 2008, p.7).

2.3.1.3. Personal autorizado

Las personas que trabajan manipulando los alimentos deben presentar un estado éptimo de salud,
ademas de ser sometidos a examenes médicos semestrales que comprueben su estado de salud.
Cuando los responsables de las tareas de manipulacion presentan sintomas de alguna enfermedad
deberian ser excluidos de sus funciones hasta el restablecimiento de un estado 6ptimo de salud
(Chipugsi, 2022, p.30).

La higiene de los alimentos dependera de la limpieza que tengan las personas que los manipulen,
por eso es vital el lavado de manos siempre antes de la manipulacion e inmediatamente después
de utilizar los servicios higiénicos; ademas se sugiere que utilicen los implementos como guantes,
gorros y otros (DIGESA, 2004, p.20).

2.4. Microorganismos presentes en la carne vacuna

La carne es un alimento susceptible a ataques de diversos tipos de microorganismos patégenos y
alterantes que causan deterioro en periodos relativamente cortos; por ello la industria carnica tiene
la necesidad de disefiar técnicas de conservacién que permitan aumentar la vida util, sin alterar
las caracteristicas fisicoquimicas, sensoriales y el valor nutricional (Vasquez, Suarez y Montoya,
2009: p.3).



2.4.1. Salmonella spp

Salmonella pertenece a un grupo de bacterias presentes en el intestino de personas y animales
sanos, de forma que las heces son el principal foco de contaminacion de los alimentos y del agua.
En consecuencia, cuando una persona ingiere un alimento o agua contaminada, le provoca la

infeccion gastrointestinal llamada “Salmonelosis” (ELIKA, 2021, p.1).

Se han descrito mas de 2.500 serotipos de Salmonella que muestran una gran adaptacién para el
crecimiento en el hombre y los animales. Los méas importantes desde el punto de vista de la
Seguridad Alimentaria son Salmonella entérica serotipo enteritidis y serotipo typhimurium. En
Europa, el serotipo enteritidis se ha convertido en el predominante, principalmente asociado al
consumo de huevos o carne de pollo contaminados. S. typhimurium es el segundo méas comun en
muchos paises, siendo las principales fuentes de infeccion la carne de cerdo o vacuno (Nayarit
etal., 2016: p. 8).

Se reportan anualmente, aproximadamente, 50.000 casos de infecciones por Salmonella en el
mundo, lo cual representa el 10% de todas las infecciones humanas. La bacteria se propaga por la
ingestion de alimentos o de aguas contaminadas o por personas infectadas que manipulan el
alimento. Se requiere un inéculo de 106 a 108 bacterias de Salmonella spp. para el desarrollo de
la enfermedad sintomaética. La dosis de infeccion que se requiere para producir la enfermedad es
menor en personas inmunosuprimidas o con una enfermedad de base como leucemia o linfomay
en personas con acidez gastrica reducida (Durango, Arrieta y Mattar, 2004: p. 5). El
microorganismo se multiplica a una alta densidad cuando encuentra las condiciones apropiadas

como alimentos contaminados o refrigerados inadecuadamente.

2.4.1.1. Patogenia

La Salmonella debe pasar barreras y manipular las células del hospedero en sitios especificos a
lo largo de curso de la infeccion. Después de la ingestion, la bacteria resiste al ambiente acido del
estdmago y seguidamente coloniza el intestino delgado, penetra las células epiteliales y migra a
la ldmina propia de la region ileocecal, se multiplica en los foliculos de la regién linfoide
presentdndose hiperplasia e hipertrofia reticuloendotelial (Figueroa y Verdugo, 2005: p.26). Los
polimorfonucleares neutréfilos son estimulados y la infeccion se limita, en el caso de enteritis, a
nivel del tracto gastrointestinal. Si son serotipos productores de fiebre entérica no son retenidas a
este nivel, sino que migran a higado y bazo por circulacion hematica. La respuesta inflamatoria

media también la liberacién de prostaglandina, estimula la produccion de AMP ciclico y la
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secrecion activa de liquidos, produciendo diarrea en el caso especifico de la enteritis (Cardona y
Sénchez, 2003: p.2).

4.1.1.2 Sintomas

La enfermedad causada por el microorganismo bacteriano como lo es la Salmonella spp puede
ser grave. Por lo general, los sintomas comienzan de 6 horas a 6 dias después de la infeccion.
Estas incluyen diarrea que puede tener sangre, ademas de fiebre y cdlicos estomacales. La
mayoria de las personas se recuperan en pocos dias como de 4 a 7 dias sin tratamiento solo con
antibidticos. No obstante, algunas personas con diarrea grave podrian necesitar ser hospitalizadas
o0 tomar antibiédticos (CDC, 2022, p.8).

Sintomas més frecuentes sobre la Salmonella spp:

e Diarreay fiebre de mas de 102 °F
e Diarrea que no mejora por mas de 3 dias
e  Heces con sangre

e  Vbmitos prolongados que no permiten que mantenga los liquidos en el cuerpo

Signos de deshidratacion, como los siguientes:

e  Produccion muy escasa de orina
e  Sequedad de la boca y la garganta

e  Mareos al ponerse de pie

2.4.2. Escherichia coli

Escherichia coli es un bacilo gram negativo, anaerobio facultativo de la familia
Enterobacteriaceae, tribu Escherichia, esta bacteria coloniza el intestino del hombre pocas horas
después del nacimiento y se le considera un microorganismo de flora normal, pero hay cepas que
pueden ser patdgenas y causar dafio produciendo diferentes cuadros clinicos, entre ellos diarrea
(Rodriguez, 2002, p.2).

Las bacterias gramnegativas Escherichia coli son las bacterias aerobias comensales mas
numerosas del intestino grueso. Algunas cepas provocan una infeccion si invaden sitios estériles

(p. €j., el tracto urinario). El diagnostico se establece con técnicas de cultivo estandares. Los
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analisis de las toxinas pueden ayudar a identificar la causa de la diarrea. El tratamiento con
antibidticos debe guiarse por el antibiograma. Los antibidticos no estdn indicados para las

infecciones por E. coli enterohemorrégica (Bush, 2022, p.9).

2.4.2.1. Patogenia

Existen numerosas cepas de E. coli gque se pueden encontrar en patologia humanay que presentan
una virulencia marcada. Son conocidas como agentes responsables de gastroenteritis infantil,
especialmente en paises en vias de desarrollo, causando la muerte de cerca de un millén de nifios
cada afio, debido a deshidratacion y a otras complicaciones (Canet, 2016, p.10). Esta familia de
patégenos también incluye a E. coli O157:H7 que en USA causa al menos 20.000 casos de diarrea
sanguinolenta'y mas de 200 muertes al afio, debido a insuficiencia renal que ocurre especialmente

en nifios pequefios y ancianos (Bush, 2022, pp.3-4).

Los principales patogenos intestinales, que se describen en funcion de los sintomas clinicos que
generan y de los factores de patogenicidad que se expresan son los siguientes: E. coli
enterotoxigénicas (ETEC), E. coli enteropatdgenas (EPEC), E. coli
enteroagregativas (EAggEC), E. coli enterohemorragicas (EHEC) y E. coli
enteroinvasivas (EIEC) (Canet, 2016, p.11).

2.4.2.2. Sintomas

Los sintomas provocados por la infeccion por E. coli dependen de la parte del organismo afectada
y de la cepa de E. coli causante de la infeccion, en cuando a los sintomas mas comunes sobre esta
bacteria son célicos abdominales y diarrea acuosa, y en ocasiones nduseas y vomitos. Los

sintomas suelen ser leves y remiten en un término de 3 a 5 dias (Bush et al., 2022: p.4).

2.4.2.3. Tratamientos

El tratamiento de las infecciones por E. coli debe iniciarse en forma empirica segln el sitio y la
gravedad de la infeccién (p. €j., infeccidn leve de la vejiga, sepsis urinaria) y luego modificarse
de acuerdo con el antibiograma. Muchas cepas son resistentes a ampicilina y tetraciclinas, por lo
que deben usarse otros farmacos; entre ellos, piperacilina, cefalosporinas, carbapenémicos,
fosfomicina, nitrofurantoina, aminoglucésidos (Bush, 2022, pp.8-9). El tratamiento con
antibidticos debe guiarse por el antibiograma. Los antibiéticos no estan indicados para las

infecciones por E. coli enterohemorragica.
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CAPITULO IlI

3. MARCO METODOLOGICO

3.1. Localizacion y duracion del experimento

La investigacion se realiz6 en la parroquia urbana de El Coca, Canton Francisco de Orellana. El
canton cuenta con la poblacion que asciende a 72.795 habitantes con una densidad poblacional
de 10 hab/km? (INEC, 2010, p.8). El 55,95% de la poblacion del cantén habita en el area urbana.
El area cantonal ocupa una superficie total de 7.047 (704.755 ha).

3.2. Caracteristicas de la Zona de Estudio

El cantén Francisco de Orellana se caracteriza por presentar un clima tropical, calido himedo con
temperaturas promedio de 26° C (GADPO, 2015, p.22). Los niveles de precipitaciones en
promedio son de 2800 a 4500 mm de lluvia al afio, siendo mayo y junio los meses con mayor
pluviosidad y los meses menos lluviosos agosto, septiembre y octubre (INAMHI, 2021, p.4). La

investigacion tuvo una duracion de 90 dias.

3.3. Materiales, equipos e insumos

3.3.1. Materiales biol6gicos

Muestras de carne cruda de res (200 g)

3.3.2. Materiales de campo

e Mandil

e  Mascarilla

e  Guantes quirurgicos

e Cooler

e Bolsas de gel refrigerante
e Bolsas de polietileno

e  Marcadores

e  Cuchillo

e  Gorro quirdrgico
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3.3.3. Materiales de laboratorio
e Placas Petri

e Mecheros

e Alcohol de 70°

3.3.4. Medios de cultivo

e  Placa petrifilm, contaje en placa: Escherichia coli.

e  Placa petrifilm, cultivo en placa: Salmonella spp.
3.3.5. Materiales de oficina

e  Marcadores

e Fichas

e Céamara

e  Cuaderno de apuntes

3.4. Metodologia

3.4.1. Unidad de Andlisis

Carne de res que se expende a nivel de los centros de abasto de la ciudad del Coca, del canton

Francisco de Orellana.

3.4.2. Tipo de Investigacion

Descriptiva de corte transversal, analitica, observacional, descriptiva

3.4.3. Poblacion y Muestra

Para este estudio, considerando que no se han realizado estudios previos, hemos tomado un

margen de error del 10% y un nivel de confianza del 95%, la muestra total a ser obtenida ha

sido de 32 muestras (Garcia, Reding y Lépez, 2013: p.13).
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3.4.5. Obtencién de la Muestra

Previa determinacion de la muestra, aleatoriamente se obtuvieron asépticamente
aproximadamente 200 gramos de carne de diferentes partes de la canal. A continuacion, las
muestras empacadas herméticamente, etiquetadas y preservadas en gel refrigerante (4 a 7 °C)
fueron enviadas en un lapso no mayor a 12 horas al laboratorio para sus correspondientes

analisis.

3.4.6. Prueba microbioldgica para la Determinacion de Escherichia coli

3.4.5.1. Placa petrifilm, contaje en placa (Echerichia coli)

Las Placas Petrifilm™ para el Recuento de E. coli (Placa Petrifilm EC) contienen nutrientes
de Bilis Rojo Violeta (VRB), un agente gelificante soluble en agua fria, un indicador de
actividad de la glucuronidasa y un indicador que facilita la enumeracién de las colonias. La
mayoria de las E. coli (cerca del 97%) produce beta-glucuronidasa, la que a su vez produce una
precipitacion azul asociada con la colonia. La pelicula superior atrapa el gas producido por E.
coli y coliformes fermentadores de lactosa. Cerca del 95% de las E. coli producen gas,
representado por colonias entre azules y rojo-azules asociadas con el gas atrapado en la Placa

Petrifilm EC (dentro del diametro aproximado de una colonia) (Padl, 2015, p.13).

3.4.5.2. Incubacion de las Muestras

El tiempo de incubacién y la temperatura varian segun el método. Los métodos aprobados y

ampliamente utilizados son:

» AOAC método oficial 991.14 (AOAC, 2000, p.9)

Para E. coli: Incubar48h+2ha350C+10C.

* AOAC método oficial 998.08 (AOAC, 2000, p.9)

Para E. coli (carnes, aves, marinos): Incubar24h+2ha350C+10C.

* Placa petrifilm
Para E. coli: Incubar48h+2ha370C +10C. (Paul, 2015, p.4)
3.4.7. Prueba microbioldgica para la Determinacion de Salmonella spp

3.4.6.1. Placa petrifilm, cultivo en placa (Salmonella spp.)
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e Resultados en 40-48 horas

e EI 3M™ Petrifilm™ Disco de Confirmacidén Salmonella Express se agrega facilmente a la
placa para la confirmacion bioquimica, resultados en 4-5 horas.

e  Esta kit ha sido reconocido por: AOAC® Performance Tested Methods? (PTM) Certificate
#061301.

e Las placas 3M™ Petrifilm™ utilizan un 75% menos energia, consumen un 79% menos de
agua, producen un 75% menos de gases de efecto invernadero y disminuyen un 66% los
residuos (en peso y volumen) en comparacién con los métodos tradicionales (agar).

e Tecnologia rapida y compacta, 70% mas pequefias que el método tradicional.

Basado en la tecnologia de las Placas 3M™ Petrifilm™, 3M ha creado una solucién para

pruebas rapidas de Salmonella (Padl, 2015, p.13)

La Salmonella es uno de los patégenos mas comunes en alimentos y provoca un estimado de 2
a 4 millones de casos de salmonelosis al afio. El sistema 3M™ Petrifilm™ Salmonella Express
provee una deteccion cualitativa y una confirmacién bioguimica en muestras enriquecidas de
alimentos y ambientales. Elimina los métodos de agar que consumen mucho tiempo y le da la
confirmacién bioquimica en tan solo 44 horas (dos veces mas rapido comparado con los

métodos tradicionales) sin necesidad de equipos especiales (Paul, 2015, p.14).

Resultados prueba bioguimica con 3M™ Petrifilm™ Discos de Confirmacion Salmonella
Express en 4-5 horas.

Al igual que con todos los métodos de prueba, el fabricante, la formulacién y la calidad del
medio de enriquecimiento pueden influir en los resultados. 3M™ ha evaluado el sistema 3M™
Petrifilm™ Salmonella Express con 3M™ Suplemento para Salmonella SESUP001 y 3M™
Base de Enriquecimiento para Salmonella SEB500 (Padl, 2015, p.16).

Resultados rapidos y precisos en 3 simples pasos:

1. Inocular
2. Incubar

3. Interpretar.

3.5. Mediciones experimentales

e Presencia — ausencia de Salmonella spp y Echerichia coli
e Carga bacteriana de Salmonella spp

e Carga bacteriana de Echerichia coli
16



3.6. Andlisis estadistico y pruebas de significancia

Los resultados son presentados en tablas de frecuencia con su respectivo intervalo de confianza
al 95%. Se evalu6 asociaciones significativas (P < 0,05) entre las variables independientes y
dependientes, a través de test Chi Cuadrado de independencia de factores, mediante el paquete
estadistico SAS v.9.1 (SAS Institute Inc., Cary, NC, USA).
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CAPITULO IV
4. RESULTADOSY DISCUSION
Los resultados de la investigacion sobre la presencia de Escherichia coli y Salmonella spp. se
presentan a continuacion. En la Tabla 4-1 se presenta un cuadro resumen de las muestras enviadas

a laboratorio para diagnéstico de Escherichia coli.

Tabla 4-1: Resumen cuantitativo de las muestras enviadas a laboratorio para diagnostico

de E. coli de mercados, tercenas y supermercados de la ciudad del Coca

N Pardmetro Unidad Método Resultado Norma INEM

1 E.coli UFC Siembra en placa <1

2 E.coli UFC Siembra en placa <1

3 E.coli UFC Siembra en placa <1

4 E. coli UFC Siembra en placa 5x 1072

5 E.coli UFC Siembra en placa 1x10M

6 E.coli UFC Siembra en placa <1

7 E.coli UFC Siembra en placa <1

8 E.coli UFC Siembra en placa <1

9 E.coli UFC Siembra en placa <1
10 E.coli UFC Siembra en placa <1
11 E.coli UFC Siembra en placa 2 x10"2
12 E.coli UFC Siembra en placa 1x10"3
13 E.coli UFC Siembra en placa 2 x10"2
14 E.coli UFC Siembra en placa 7x10
15 E.coli UFC Siembra en placa <1 10721078
16 E.coli UFC Siembra en placa <1
17 E.coli UFC Siembra en placa <1
18 E.coli UFC Siembra en placa 3 x10"2
19 E.coli UFC Siembra en placa 1 x10n7
20 E. coli UFC Siembra en placa <1
21 E. coli UFC Siembra en placa 1 x 1077
22 E. coli UFC Siembra en placa 2 x10"2
23 E. coli UFC Siembra en placa <1
24 E. coli UFC Siembra en placa 1 x 1077
25 E. coli UFC Siembra en placa 1 x10nN7
26 E. coli UFC Siembra en placa 5x 1072
27 E. coli UFC Siembra en placa 1 x10n7
28 E. coli UFC Siembra en placa 1 x10nN7
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29 E. coli UFC Siembra en placa 1 x 1077

30 E. coli UFC Siembra en placa <1
31 E. coli UFC Siembra en placa 5x 10"3
32 E. coli UFC Siembra en placa <1

UFC = Unidad formadora de colonias; < 1: no se presenta el crecimiento de colonias en placas

Realizado por: Saraguro, Paola, 2023

De acuerdo a la Tabla 4-1. En la ciudad del Coca, de 32 muestras recolectadas de mercados,
tercenas y supermercados y luego enviadas a laboratorio para analisis de presencia de Escherichia
coli, los resultados nos muestran lo siguiente. Un total 24 muestras han dado negativo para
presencia de Escherichia coli, siendo sus valores promedios < 1 Unidad formadora de colonia
(UFC) lo que quiere decir que no se ha observado el crecimiento de colonias en placa. Por el
contrario, referente a las muestras que salieron positivas para Escherichia coli (8 en total), como
se muestra en la Tabla 4-2. Un 87,5 % de las 8 muestras tuvieron un valor de 1 x 10”4, mientras

que el restante 12,5% tuvieron un valor de 1 x 10"7.

Tabla4-2: Tablade frecuencia sobre el diagnéstico de Escherichia coli en canales de mercados,

tercenas y supermercados de la ciudad del Coca

Tabla de Frecuencia

Frecuencia Porcentaje
Escherichia coli Frecuencia Porcentaje

acumulada acumulado
No 24 75 24 75
Si 8 25 32 100

Realizado por: Saraguro, Paola, 2023

Con respecto al anélisis de chi-cuadrado, los resultados se muestra en la Tabla 4-3. Con un Chi-
cuadrado = 8,000; DF, grados de libertad = 1 y; P = 0,0047, como la significancia es menor a
0,05, se rechaza la hipotesis nula (Ho). En consecuencia, aunque solo se han obtenido 8 positivos
de 32 muestras enviadas para su analisis de laboratorio, desde el punto de vista de inocuidad de
los alimentos, estos resultados resultan preocupantes que deberan ser considerados para futuras

investigaciones.
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Tabla 4-3: Andlisis de Chi-cuadrado
Test Chi-cuadrado

Para proporciones de igualdad

Chi-cuadrado 8,0000
DF 1
Pr > ChiSq 0,0047

Realizado por: Saraguro, Paola, 2022

Los resultados nos demuestran que, de un total de 32 muestras, el 87,5% (24 muestras) fueron
negativas para Escherichia coli, siendo el restante 12,5% (8 muestras) la que mostraron un valor
de UFC superior al limite permitido de acuerdo al INEM (2015, p. 12).

Escherichia coli
90 -
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70 - I
60 -
50 +
40
30
20
10 4

Positivos Negativos
Muestras

llustracidn 4-1: Porcentaje de casos de Escherichia coli de las muestras de carne

de mercados, tercenas y supermercados de la ciudad del Coca

Realizado por: Saraguro, Paola, 2023

Los datos de las muestras enviadas a laboratorio para diagnostico de Salmonella spp en canales
de tercenas y centros de abasto del Canton Francisco de Orellana, se muestran en la Tabla 4-4.
Como se puede observar, no se reportaron muestras positivas para la presencia de Salmonella spp

mediante la técnica de siembra en placa.
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Tabla 4-4: Resumen cuantitativo de las muestras enviadas a laboratorio para diagnostico de

Salmonella spp de mercados, tercenas y supermercados de la ciudad del Coca

N Parametro Unidad Método Resultado Norma INEM
1 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
2 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
3 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
4 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
5 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
6 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
7 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
8 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
9 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
10 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
11 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
12 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
13 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
14 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
15 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
16 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia .
17 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia Ausencia
18 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
19 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
20 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
21 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
22 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
23 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
24 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
25  Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
26 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
27  Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
28  Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
29  Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
30  Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
31  Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia
32 Salmonella spp UFC Siembra en placa Ausencia

Realizado por: Saraguro, Paola, 2023

Las muestras de carne enviadas a laboratorio para diagnéstico de Salmonella spp dieron en un
100% negativas. Por lo tanto, en este primer estudio, no se ha detectado esta bacteria

gramnegativa en carnes procedentes de mercados, tercenas y supermercados de la ciudad del
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Coca. De todas formas, debido al disefio del experimento, estos resultados deberan ser

confirmados con estudios més detallados.

Tabla 4-5: Tabla de frecuencia sobre el diagndstico de Salmonella spp en canales mercados,

tercenas y supermercados de la ciudad del Coca

Tabla de Frecuencia

) ) Frecuencia Porcentaje
Salmonella spp Frecuencia Porcentaje
acumulada acumulado
No 32 100 32 100
Si 0 0 0 0

Realizado por: Saraguro, Paola, 2023

La Escherichia coli son bacterias Gram negativas anaerobias facultativas. Se encuentran en el
tracto intestinal de casi todos los seres humanos y animales de sangre caliente, donde en los
primeros constituyen aproximadamente 106-109 unidades formadoras de colonias por gramo de
heces (Akbar et al., 2014: p. 8). Ademas, desde el punto de vista One health, la Escherichia coli
es un importante indicador de contaminacion y sus cepas patogenas constituyen un grave
problema de salud publica (Schroeder et al., 2004: p.363; Jongh et al., 2020: p.2).

Un trabajo realizado por Castro y Deker (2022, p.10), con un muestreo dirigido y por
conveniencia de carne de res en Riobamba, Ecuador, de 30 muestras reportd un porcentaje del
70% positivas a Escherichia coli. Similares resultados han sido observados por Norleyn y Pla
(2014, p. 4), quienes muestrearon carne de cerdo en mercados de Barranquilla, obteniendo 70%
de positivas. Reforzando estos hallazgos, Acosta (2008, p.7) realizo una investigacion con carne
de cerdo obtenidas de canales de mercados publicos de abasto de la ciudad de Cartagena,

encontrando presencia de Escherichia coli en 31 (77,5%) muestras de 40 analizadas.

En contraste a nuestros resultados, Jara (2016, p.3) reporto 3 positivas (41%) de 7 muestras en
el mercado de la Condamine, Riobamba, usando el mismo método diagndstico que el nuestro
(placas petrifilm). Las cepas patdgenas se diferencian de las comensales en que expresan factores
directamente implicadas en la patogénesis pero auxiliares de las funciones metab6licas normales
que alteran la fisiologia normal del huésped y, por tanto, provocan enfermedades (Schroeder,
White y Meng 2004: p.5). De acuerdo con Astrith et al., (2013: p.6) la comercializacion sin las

debidas y estrictas normas sanitarias facilita la llegada de agentes infecciosos y la proliferacion
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exagerada de microorganismos indeseables. Por lo tanto, en nuestro estudio, se asume que la falta
de condiciones higiénicas sanitarias podria estar predisponiendo a graves riesgos a los
consumidores, que ademas, podrian coadyuvar una inminente contaminacion cruzada por

contacto o mala coccién de los alimentos.

La carne es uno de los alimentos de origen animal mas utilizados. Su alto valor nutritivo, con
macro y micronutrientes esenciales, lo convierte en una parte importante de una dieta equilibrada

para la mayoria de las personas (Maharjan et al., 2006: p.9).

En todo el mundo, la salmonelosis es una de las principales causas de enfermedades infecciosas
entéricas atribuibles a los alimentos. Salmonella spp. es uno de los principales patégenos
bacterianos asociados a la carne y los productos carnicos en relacién con el aumento de casos de
salmonelosis en el mundo durante los tltimos 20 afios (Figueroa y Verdugo, 2005: p.2; Adesiyun
etal., 2007: p.38; Goma et al., 2020: p.13). Ademas, la Salmonelosis, es un bacilo Gram negativo
con un comportamiento de un patégeno intracelular facultativo. Aunque su hébitat ha sido
asociado al aparato gastrointestinal de los animales y el hombre. Ademas, su presencia se
encuentra asociada a problemas gastrointestinales, septicémicos y aborto gracias a su capacidad

de invasion celular y sobrevivencia intrafagocitica (Figueroa y Verdugo, 2005: p.14).

Datos de la OIE (2020, p.4) afirman que la Salmonella a nivel mundial es una de las principales
causas de enfermedades diarreicas. De hecho, de acuerdo a estimaciones, cada afio una de diez
personas adquieren esta enfermedad. Ademas, se han reportan 550 millones de personas
enfermas, de las cuales 220 millones son nifios pequefios de 5 afios. Siendo entre el 60% y 80%
de casos no son registrados como brote y son clasificados como “casos esporadicos” y en muchos

casos no llegan a tener un diagnéstico (OIE 2020, p.5).

Estudios realizados por Norleyn y Pua, (2014, p. 8), detectaron presencia de Salmonella spp en
un porcentaje del 85,71% en carne procedente de mercados de Medellin-Colombia. Mientras que
por otro lado, se ha informado un 5,09% + 2,17% (20/393) en muestras de carne de cuy en Lima,
Perl (Soriano-Melosevich 2020, p. 5). En la misma linea, Cayro (2013, p.11), ha informado haber

observado un 34,4% (22/64) de contaminacién en carcasas de cuy en Arequipa.

Mientras tanto, Maharjan et al. (2006: p. 13) en carne de bdfalo, cabra y pollo reporto valores de
13,5% (5/37), 3,3% (1/31) y 14,5% (8/55), respectivamente. Aunque en nuestro estudio no se
encontraron casos positivos a Salmonella de las muestras analizadas, es importante destacar que
sus resultados deberan ser interpretados con precaucion, dado otros factores de riesgo podrian ser
determinantes.
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CAPITULOV
5. CONCLUSIONES Y RECOMENDACIONES
5.1. Conclusiones
De acuerdo a los resultados de este trabajo experimental, se deducen las siguientes conclusiones:

e Enlas tercenas de la ciudad del Coca se identificd un 25% de muestras positivas a Escherichia
coli que en promedio tuvieron 1x10"7, siendo superior a los establecido a lanorma NTE INEN
776 y NTE INEN-1SO 2859-2 que es de 1x10"3.

e En el caso de las Salmonellas de acuerdo a la técnica de placa petrifilm y contaje en placa de
las muestras de carne recolectadas de las tercenas de la ciudad del Coca no se identificd la
presencia de este microorganismo en concordancia lo que establece la norma INEN.

e Los resultados obtenidos de este trabajo de investigacion se socializaron a un total de 50

personas de los cuales 32 fueron los duefios de las tercenas y ademas los operadores de

mataderos y publico en general
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5.1.

Recomendaciones

A partir de este primer estudio realizado en el canton Francisco de Orellana, se recomienda lo

siguiente.

Realizar monitoreos periddicos de las condiciones fisicas e higiénicas de las tercenas y/o

centros de abasto de la ciudad del Coca.

Aurticular acciones para el control y supervision de los centros destinados para el expendio de

canales animales, en concordancia con normativas municipales y de inocuidad de alimentos.
A pesar de las pocas muestras positivas a Escherichia coli detectadas en carnes de mercados,
tercenas y supermercados de la ciudad del Coca, se deberia comenzar a establecer politicas de

control mas rigurosas con el fin de precautelar la salud de la poblacién.

Se recomienda que se amplie este estudio para identificar mas agentes de enfermedades y en

otros tipos de carnes.
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ANEXO A: OFICIO AL ALCALDE DE FCO. DE ORELLANA
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Franciseo de Orellana, 24 de febrero del 2023

Sr.
Ricardo Ramires
ALCALDE DE FCO. DE ORELLANA

Prosente. -

De mi consideracian:

Por medio de la presente me didijo a vsted. envigndole un cordial salude y desedndole cxitos en
Mupcianes que desempedia,

Yo, PAOLA SARAGURO con C.1. 2200060545, estudiante de la carrera de ZOOTECMIA de la
ESPOCH SEDE ORELLANA, snlm:m a usted de Ja manera mas comedida me brinde informacidn
del mimero de tercenes que cuenta la cludad del “Coca®, informaciin que serd utilizada para
desarrollar un provecto de caricter investigariva,

Segurs de que mi pedido tendri una fvorable aceptacidn, me suscribo de usled no sin antes
reiterarle mi sentiiniento de considerecion v estiza,
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Pacla Liliana Saraguro Ramirez
ESTUDIANTE DE LA CARRERA DE ZOOTECNIA
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CEL: 0985369466
CORREQ: paclasaragurof@espoch.edu,ec

pao-12978T @ hotmail.com
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ANEXO B: RESPUESTA DEL OFICIO DEL SR. RICARDO RAMIREZ ALCALDE

oRELLANA e

OFICIO N® GADMFO-DEM-2023-007-0F
Franciseo de Orellana, 3 de marzo del 2023

Sria,
Pacla Liliana Saraguro Ramirex

IE&S'['UI‘JIAHT[-I DE LA CARRERA DE ZOOTECHIA ESPOCH SEDE ORELLANA
resente, -

ASUNTO. - Remitiendo Informacidn Solicitada,

e mi consideracian:

En atencl6n a la sumilla inserta por parte del Asesor de Alcaldia, en el oficlo /N, de fecha 24 de
febrero del 2023, suscrito por la sefiorita Paola Liliana Saraguro Ramirez estudiante de |3,
carrera de FOOTECNIA de la SPOCH SEDE DRELLANA, con nimero de ingreso N” 2674 en
Secretaria General, recibido en la Direccion de Servicios Municipales el 28 de febrero de 2023,
en el cual cita textualmente "brinde informacidn del nimere de tercenas que cuenta la ciudad del
“Coca”, informacidn salicitadn para desorroliar un proyecto de corderer investigativa..”

Con lo antes expuesta me permito remitir copia del memorandy N® GADMFG-DSM-DPF-2023-027,
suscrito por la Dra. Manica Grada, médico Veterinaria del Departaments de la Plantz de Faenamiento
en el cual anexa 3 hojas con la informacisn solicitada.

Atentaments,

MVZ. Robprto Barragdn Novoa
DE SERVICIOS MUNICIPALES (E).
ERabsoradp pud: [RD Ine Pezn

A0

&or

N\

www.orellana.gob.ee
Francisco de Orellana = Ecuador
Calle Mapo 11-05 y Uguillas

DIRECCIGM DE SERVICIOS
MLINICIPALES

Telf. 062099060 ext. 2400
Cel. (9B5423145
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ALCALDIA
Memorando GADMFO-DSM-DPF-2023- 027'C

PARA: Mvz, ROBERTD BARRAGAN NOVOA -DIRECTOR DE
| SERVICIOS MUNICIPALES (E).

ASUNTO: INFORMACION SOLICITADA POR ESTUDIANTE
| DE LA ESPOCH
| FECHA: 2 de marzo de 2023

En atencion a sumilla inserta por el Dr. Robertc Barragan-
Director de Servicios Municipales, en oficie Sin No. de fecha
24 de febrero de 2022, recibido con fecha 1 de marzo de
2023. me permito remitir la signiente informacion de las
Tercenas a las cuales el GADMFO brinda el servicio de
faenamients, cabe sefialar gque el nGmerc asignade
corresponde al cidigo de tercena de cada propietario.

Particular que informo para los fines pertinentes,

Dra. Ménica Alexandra Granda Rueda
VETERINARIA DEPARTAMEMNTO PLANTA DE FAENAMEENTD
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ANEXO D: LISTADO DE LAS 32 TERCENAS QUE SE REALIZO EL MUESTREO.

N° | CODIGO DIRECCION NOMBRES Y APELLIDOS

1 3325 | CALLES VICENTE ROCAFUERTE Y QUITO BRYAN VASQUEZ
CALLES AMAZONAS Y ELOY ALFARO (FRENTE AL PARQUE

? 3326 CENTRAL) OJEDA MANTILLA MONICA ROSARIO
CALLES AV. ALEJANDRO LABAKA'Y EUGENIO ESPEJO

3 3327 (MERCADO VIEJO) URGILES MUNOS JAIME ALFONSO
CALLES AV. ALEJANDRO LABAKA'Y EUGENIO ESPEJO RUMIGUANO QUIGUANGO JAIME

! 3328 (MERCADO VIEJO) DAVID

s 3329 CALLES AV. ALEJANDRO LABAKA'Y EUGENIO ESPEJO

(MERCADO VIEJO) PIZANGO GREFA ELVA MARIA

6 3330 | CALLES AMAZONAS Y ELOY ALFARO (MERCADO VIEJO) CARPIO ACARO JACOB BOLIVAR

CALLES SECTOR SIMON BOLIVAR Y ALEJANDRO LABAKA'Y

7 3331
LIBERTAD CARRASCO NAPA SANTA TERESA
CALLES CARLOS TAPUY ViA LORETO, PASANDO EL TOSCANO CHONATA MARY
’ 3332 PUENTE PAYAMINO ESTEFANIA
CALLES AV. 9 DE OCTUBRE Y RIO GUANO (FRIGORIFICO REVILLA MALDONADO CRUZ
? 3333 MECHITA) MERCEDES
CALLES AV. 9 DE OCTUBRE Y RIO ZUNO (TERCENA 2 GEOVANNY ATAHUALPA
10 3334 HERMANOS) ZAMBRANO VARGAS

VERDEZOTO MORA ELSA
11 3335 | CALLES AV. 9 DE OCTUBRE Y GASPAR CARVAJAR
MAGDALENA

12 3336 | CALLES AV. 9 DE OCTUBRE Y JAIME ROLDOS AGUILERA MAZA CALLE LUS CHAYANE

13 3337 | CALLES AV. 9 DE OCTUBRE Y JUAN LLORI CUSME VALERIA

14 3338 | CALLES AV.9 DE OCTUBRE Y AV. EL MORETAL ESPINOZA ALBA

15 3339 | CALLES AV. 9 DE OCTUBRE INTERSECCION SUCRE MACIAS RUIZ ESTHER CECILIA

16 3340 | CALLES AV.9 DE OCTUBRE Y ISRAEL MONAR OCANA MARIA DOLORES
17 3341 | CALLES AV. AMBATO Y TIPUTINI LOOR CEVALLOS JHONNY EDUARDO

CHICAIZA CHANGOLUISA ELVIA
18 3342 | CALLES AV. AMBATO Y AGUARICO
PAULINA

19 3343 | CALLES AV. AMBATO Y PAYAMINO PABLO ISMAEL OTAVALO TIGRE




ANEXO E: MATERIALES PARA REALIZAR EL MUESTREO
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ANEXO F: LLENADO DE LA ACTA DE TOMA DE MUESTRA

o EEiador Agencis te Rigatacicay contepl
ACTA DE TOMA DE MUESTRAS A NIVEL NACIONAL
CODIGO DE IDENTIFICACIGN DE LA MUESTRA: 03345 0009342

USO EXCLUSIVO DEL LABORATORIO DE:
Fecha de recepcidng Obser % Temper de recepcdn de b moestra (0]

Empresa de mensajeria: Privado( ) Correo( ) Mutipack |
Otro,

Crterios de aceptackin: | ) Mumstra envasada indid () Boka
wl)mmm( | Cantidad de

clable entificada; | | Boka en buen estada; | | Temperatura aconde ol
muestys correcty; | ) Caja themics conmectamente comrada ¢ ientificads

PARA SER LLENADO POR EL RESPONSABLE DE MUESTREQ

Andlisls solicitado al laboratorio:

1. Laboratorio de Bromatologia y Microblolog/a M | Residuos de Plaguicidas ()
2. Laboratorio de Contaminantes de productos sgricolas | ) | Medicomentos Veterinarios [ )
3 W&W“MWM( ) | Metales Pesados’ ()
4, Otros { ) | Otros x)

Fecha de muestreo: Q8~-03-2023

wicsla /s " Carne Bouwra

Fecha de envio al laboratorlo: O8-03 - 2023

Cantidad de muestra al laboratorio (Xg) v

n«mammmmmawmmmmoymmm)m N|A

Cantidad de contramuestra (Xg) N (A

Fecha de la dhtma aplicacién: Produccién estimada: (aplica para productos agricolas)
Toneladas:
N/A Hectdreas: NIA
Téenica de muestreo: Cantén/Provincia:
MSAY3)  MAE'{ ) Otro:
Tipo de programa nacional: Vigilancla (X ) Control () Otro:
Medio de refrigeracidn: GelPack (% ) HieloSeco | ) Otro;
Nombre de la empresa o finca: Origen de la muestra;
Finca( ) Medo de transporte ( ) Centro de Acoplo | )
Fmpacadora ( | Mercado (X) Centro de Facramiento | )
Otro:
Nombre del representante legal: Firma del Representante Legal:
Domicilio del representante legal:
Teléfono: Correo electrénico
Coordenadas del predioen UTM:  X: Y: F
Nombre del responsable del muestreo | Cédula Firma:
Darwin \lalencia 30802552/
' Muestreo Simple Aleatorio ! Muestreo Aleatorio Estratificado
A\

) -
> Gobierno | Juntos
“1 A del Encuentro | lo logramos



ANEXO G: TOMANDO LOS 200GR DE CARNE

ANEXO |: COLOCANDO LA MUESTRA DE CARNE EN LA FUNDA ZIPLOC




ANEXO J: LLENADO DE LAS FUNDAS DE ENVIO AL LABORATORIO

7 ) AGROCALIDAD
Cédigo do la muestra: Fecha @ et e

Nombro del producto agricola/pecuario:

Nombre del responsable del muostreo: 19 200

?

cODIGO DE LA MUESTRA
PROV. DIA MES ARD wwom
o ] e N - ==

o[ tgpocnimsp
B3 l m(;lm COmTmCR 190 1 EA 00

PLAN NACIONAL DE VIGILANCIA Y CONTROL DE CONTAMINANTES
EN LA PRODUCCION PRIMARIA

pvere: [ pnverRmy [ pnveem[ ] pnvecPA
19200

DIRECCION DE INOCUIDAD DE ALIMENTOS
NC' SRE (=) PROODUCTO AGRICOIAPECUARIO, FECHA
WOV AE DE LA ENFRESA WPORTADORA, FINCAUPA, MATADERD, EMPACADORA O MERCADQ:
DOMTIID DEL FH200
PROVNC CANTON PARROCUW,
COORDLNADAS “X*: COORDENADAS Y™
NOMERE DEL TECNICO RESPONSABLE DEL MUESTREQ.
NUMER D DC FORMULARIO DE ACTA DE MUESTRLO:

TUSESSSEEEEE . TVSIVEENSS . WP ISINLISS LTRSS JINSESIHIEET B

e T T S S ——

CUIDADO: CUALQUIER EVIDENCIA DE SELLO TERMICO EN LA PARTE INFERIOR DE LA BOLSA
PUEDE SER INDICATIVO DE VIOLACION
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Cédigo de la muestra: 03356 Focha .w' 03 2013 03356

Nombre del producto agricola/pecuario: Corne &ma
Darwin Valenciq (ng‘ )’*‘_fﬁ‘f"

Nombre del responsable del muestreo:

CcODIGO DE LAMUESTRA 03356
PROV. DIA MES ANO ““‘“:T“‘

[(22] (8] (3] [zoad (3]

T

Sdebilisaddvitdbomnidisiiassoucdsisias

Mnstoo S0820CALI0AD
ng) R
bg‘w-n,,w @) ko2

PLAN NACIONAL DE VIGILANCIA Y CONTROL DE CONTAMINANTES
EN LA PRODUCCION PRIMARIA

pnvere [ prvermv [ prver 0] pvvee [

DIRECCION DE INOCUIDAD DE ALIMENTOS
NOMDRE DEL PEODUCTO AGRCOLAPECUAID .na FECHA a-!-’og

-mmuuimumtmu FINCAVUPA. MATADE RO | NPACADORA O MERCADO w%‘ AK‘.
vomncuo oL rrcoo AV € bre w Curoray

coonoevoss e d XSS coornevaoas v Q"O‘ 10
NOMBAE DEL TECNCO RESPONSABLE DEL MUESTHED mma Vﬂ'ﬂgﬂ

NUAMERD DE FORMULARY) DE ACTA BE VUESTRED 715.5

i£30d8 L6 §09303520004232 000 son S i9iaiasd i 3eEEIBILE1IL

CUIDADO: CUALQUIER EVIDENCIA DE SELLO TERMICO EN LA PARTE INFERIOR DE LA BOLSA
PUEDE SER INDICATIVO DE VIOLACION

...................................................................................................

S Sdeniun Sereliupdedosdd



ANEXO K: PREPARACION DE EMPACADO PARA ENVIAR

ANEXO L: ENVIO DE LAS MUESTRAS AL LABORATORIO DE TUMBACO-AGROCALIDAD




ANEXO M: RESULTADOS DE LABORATORIO

AGROCALIDAD
WM W AR ADON Y
COVED. 7D Y 1000ANIARC

&

Via Interecedrica £m. 14K y Eloy Afaro, Grasja gel MAGAP,
Tumbaco - Quine
Tebt.: 02-1R2-E460 et - 2067

PGT/ME/03-FOUL

Fev. 2

INFORME DE ANAUSIS

Haslend

DATOS DEL CLIENTE

roeme N LN-IRS23800
Fecha enmside Inferve : 20032003

Persora o Empresa sobchtante’: AGRDCALIDAD ORELLANA

Divaccide’s Tl Durparma enrire Nego y Amaroras

Teliforo”; G2E8165¢

Coeres Electrdnico’; darwm, 3 dgeh e
Provinis’: Crallara Cantén’ Frandsco de Oroilara -
- ' N Factua/Memarardo: 1194
PATOS OE LA MUESTRA,
Tigo de muestra’: Carre bovina Censarvacide 64 la musstra’: Refrigeracor
tota’: ~
Provineia®: Ordlara
Cantir’: Frandsco de Oreflana Tipo o ervas’; funda plisica
Paeroquin’; £l CeG
fesponsable de toma do muestra® D, Valenca
Facha detoma go meesea’:  05N3/1023 Focha de inicle de mdliis 07037023
Focha de recopcién de la muewen: 07037003 Focha de Sralaacién de andlisss - 20030001
T Ca0IGo ot
IDENTIFICACKON DE ESPECIHCACION/
MUESTRA 3 PARANETRO UNIDAD METODO RESULTADO
sosaToRig | CAMPO D€ LA MUESTRA REFERENCIA®
Aerobion 1X30M
UFC Skembra enghca 1006 -10°7
mesatios sotales o WC/igom
<1
ECall UFC Stembra en phica 10%2-10"3
WC/igom
Stazhiococess LX30M -
-10%¢
MB350 3325 s UFC Skembea en placa T igom 10"3-10
fisych W Skerebra en placa Ausends fasench
monocytagenss | eumca
Salmonelia s2p. ‘e Siembra an placa Asenda Aasenca
e
Aaad e pan R Lwv Obwrvaca wa AL L ndadon - maq'u))-ﬂ.rgnn M 0 Al ] AN R AN < T PR R

e PRI £ LR I 0 D

Respontable Técnico
Microb, Jorge irazibal
tataraoela de Mirebiokega

INota: El resuftado cormesponde desamente a la muestra extregada por ef diente e exta fecha.

Estd prehibida fa regroeuocion botal o parcial die esbe isdorme s autorizacian del Labarmoris.

*pates 4

por el dierie: El b

Mo SET bikza por esta ief dn |Datos)




Via interocednica Km. 14% y Eloy Alfaro, Granja del MAGAP, PGT/MB/08-FO01
AGROCALIDAD Tumbaco - Quito
| ng ADENOA DEMDUACRNY | Telél.: 02-362-8850 ext.: 2067 Rev. 2
CONTIOL 17T ¥ [OCIAN WD
\/ INFORME O ANALISS Foja1del
Indsrme K% LN.-MB-23.071

Fecha emision informe . 20/03/2023
DATOS DEL CLIENTE

Persona o Empresa solicitante’; AGROCALIDAD ORELLANA

Teléfono®; 62881854

Correo Electrémice”; carwinvalencis@agrocalidad gob.ec
N* Orden de Trabajo: 22-2023.001

Direcciée’; Calle Dayuma entre Napo y Amazonas

*; Orelana ’, Francisco de Crefana
P S N* Factora/Memorande: 118-M
DATOS DE LA MUESTRA:
Tipo de muestra™: Carne bovina Conservacidn de la muestra”: Refrigeracdn
Lote™:
Provincka’; Orelans
Cantée”: Frandsco de Orellana Tipo de envase’: funda plastica
Parroquia’: £l Coca
Rasponsable de toma de muestra’: 0. Valencia
Fecha de toma de muestra’:  06/03/2023 Fecha de inicio de anblisis:  07/03/2023
Facha de recepcide de la muestra:  07/03/2023 Fecha de finalzacide de andlisks :  20/03/2023
CODIGO DE
DENTIFICACION DE ESPECIFICACION/
MUESTRA | PARAMETRO UNIDAD METODO RESULTADO 2
LABORATORIO CAMPO DE LA MUESTRA’ REFERENCIA
Acrabics 200
2 —0A7
il ktios UFC Siembra en placs Wl 1gom 10%6 - 10
<1
E Coli UFC Slembra en placa 10°2-1043
’ UFC/1goml
Staphylococtus : 1xaone "
- 10N
MB-23-503 3326 it UFC Siembra en placs v/ 1gom 1043 -10
e 3 A 7
U Pl sembra en placa Ausenda Ausencla
monocytogenes | esencl
s ria
Samonela spp. e Siembra en placa Auserda Ausencia
Aratiade por Dare dain dorge loardhs | W de Colorin. *w w 10MG /g6 e Numero g oo nekas on 1 g8 mw de maetex < 1 0o e presents o

Aol ans Ce coloriai en g Ml

Responsable Técnico
Microb. Jorge irazibal
Laboratorio de Microbiclogia

Mata £ 1ese 00 comespond 47 KITERTE 3 13 IR erITRGaCS 201 el cherte o 0513 ferha

Pt probls & Ly fepodeccitn 930 0 30l de este inkorme sn storiia0fe de Laboratony

Toatse porel dierte: o por erts |Daton)



~ Wia Interocednica Xm. 14% y Eloy Alfaro, Granja dal MAGAP, PGT/ME/09.£001
f AGROCALIDAD Tumbico - Quito
i ACENOA D RCLLACON Y Teléd: €2-382-8860 ext.: 2067 Rav. 2
\ CONBEL AID ¥ JOSMANGARD 5 YT
NI INFORME DE ANALISTS ajatde
Informe N': IN-NS-H23OT2
Fochs emisiin Informe ; 20/08/2021
DATOS DEL CLENTE

Persana o Empresa solicitante’; AGROCALIDAD ORELLANA

Tedéfono™: 62881854

Correo Electromico’™: darwinvienda@agrocalidad. pob ec
N* Orden de Trabajo: 22.2023.001

Direccién’; Cale Dayuma entre Nepo y Amazonas

Provincia”; Orellara Cantén’; Frandisco de Orella
» i N* Factsea/Memorande: 119-14
DATOS DE LA MUESTRA;
Tipo de muestra’ Came boving Conservacitn de ia muestra’: Rofrgeracion
Lote’: =
Cantén’; Francisco de Orellna Tipo de envase”; funds plastce
Parroquia’; £ Coca
Responsable de torma de muestra™ 0. Valencia
Facha de toma de meestra’;  06/03/2023 Facha da inklo de andlisis  07/03/2023
Fecha de recepcion de b muestra:  07/03/2023 Facha de finalizaciée de andlisis :  20/03,/2023
CODIGO DE
IDENTFICACKON DE ESPECFICACION/
MUESTRA .| PARAMETRO | UNIDAD METODO RESULTADO 2
LABORATORIO CAMPO DE LA MUESTRA' REFERENCIA
Aerobios 1X1047
ioa totalns UFC Slembra #n placa ukc/1goml 10°6 - 0*7
1
£ Cob UFC Siembra en placs 3 1042 -10%3
WC/1goml
Staphylococces 1X10%7 n
MB-23.504 122 Tire UFC Slembra en placa wFc/1goml 1003 - 10N
Ll o Ipe Siembra en place Ausencia Ausentia
monccytogenes | esenca
Saimonella spp. A Siembra en placa Ausencia Ausencia
esencia
Aol cado par: Dane lannr, coge Mansbe, Ossermscones UFC Usdedies Formadons de Corares *na 20N /1gom i Nameo deca onmer 1 g /0 demacsli; < 1: 1038 presests ©

e Py L0 Sa 1ohor s 8 e

AT

Responsable Técnico
Microb. Joege Irazibal
Laboratario de Microbiologla

Nela: E res i 1ads Comeipor f0 incarer (e 3 13 Pasilon er iregads par of et on oita iha
tud probitids cde ol © pares! de k " de L

"oaton el cherte: row par ez Pated)



Via Interocednica Km. 14% y Eloy Alfaro, Granja del MAGAP, PGT/MB/09.FO01
AGROCALIDAD Tumbaco - Quite
; ng AGENCIA 35 SEGUACION ¥ Taléf.: 02-382-8860 ext.: 2067 Rev.2
CONBO 170 Y JOCMNWIO A
\,/ INFORME DE ANALISIS Hejaldel

Informe N'; LN-MB-23073
Fecha emisiin Informe : 20/03/2023
DATOS DEL CLIENTE

Persona o Empresa solicitante”; AGROCALIDAD ORELLANA

Teléfono’; 62881854

Correo Electrémico’: darwin valencia@agrocaldad gob.ec
N* Ordes de Trabajo: 22-2023-001

N Factura/Memorando: 119-M

Direccion’; Calle Dayuma entre Napo y Amazonas

Provincia®: Orellara Cantén’; Francisco de Orellana

DATOS DE LA MUESTRA:

Tipo de muestra”: Carne kovina Conservaciin de la muestra’: Refrigeracide

Lote: -

Provincia®: Orellara

Cantén™: Frandsco de Orelana

Parroquia”; £l Coca

Resporsable de toma de meestra”; D, Valencia

Tipo de envase™; funda plastica

Fecha de toma de meestra’;  06/03/2023
Fecha de recepcion de la muestra:  07/03/2023

Fecha de inicio de andlisis:  07/03/2023
Fecha de finalizacion de andlisis :  20/03/2023

WEST: ! o PARAMETRO UNIDAD méTooo RESULTADO
1 1
LABORATORIO CAMPO DE LA MUESTRA' REFERENCIA
Aerodios i X103
UFC Siembira en placs 10%6 - 1047
mesdfilos totales ! WC/1goml
5X10%2
£ Coll UFC Siembira en placa 102-10"3
UFC/1goml
Staphylocotees 1 X103
-10%4
MB.23.505 s s UFC Slembra en placa wsc/1gom 103 - 104
Itwrla 1 siembra en placa Ausenda Ausendia
monacytogenes | esencia
Ausenclalpr] & 4
Salmonels spp. A Siembira en placa
Ava lzad Daro Jawr, Jorge UFC U dadion larmadoras g Coomay, * nx 10°0 [ 1ga m: Mumero e colosio er 1 g o ox de srseniry; « 1 030 pressis ¢

Coetinier o de calanlas 20 paca

Responsable Técnico
Microb. Jorge Irazabal
Laboratoria de Microbiclogia

ot B rew Lado cormespords & ricarmarte & b musilis er ragece por of Comle wn esla fecha

Pk probitids b seprediendn ot o parcl e bk .

‘Do n

par el derte: 1l

ad L

01 reporobin per evts ndasmacian (Datee)




Via bnterocednica Km, 14% y Eloy Alfaro, Granja del MAGAP, PGT/MB/03-6001
f AGROCALIDAD Tumbaco - Quito
r\g RCAN MONCY Telét: 02.382.8860 ext.: 2067 Rev.2
CONTOL D ¥ [COMNMMD Ho,.1¢el
"I INFORME D€ ANALISIS
fnforme N*: LN-MB-(23-074
Fecha omisidn Informe - 20/03/2023
DATOS DEL CLIENTE
Persona o Empresa solicitante’; AGROCALIDAD ORELLANA
Teléfono™; 62881854

Direccién®; Calle Dayuma entre Nago y Amazonys

Provincia’; Orellana

Tipo de muestra’: Came boving

Lote”; ~

Provincia’ Orellana

Cantén’; Frandsco de Orellana

Parroquéa’: £l Cocs

Responsable de toma de muestra™ 0. Vilenca
Fecha de toma de muestra’:  06/03/2023

Fecha de recepcidn de la muestra:  07/03/2023

Cantén’; Francisco de Orellana

Correo Electrénico’: darwin.vatercia@agrocalidsd gob.ec

N* Orden de Trabajo: 22.2023-001
N* Factura/Memorando: 119-M

Consarvacion do 2 muestra™: Refrigeracén

Tipo de envase™: funda plastica

Fecha de inicio de andlisi:  07/03/2023

Fecha de finalizackn de andlisls :  20/03/2023

COMGO DE
IDENTIFICACION DE ESPECIFICACION/
MUESTRA :| PARAMETRO UNIDAD METODO RESULTADO 2
LABORATORIO CAMPO DE LA MUESTRA' REFERENCIA
Asrobios 1X10%7
UFC Siembra en placa 10%6-10"7
mesdfilos totales ¥ o UFC/1goml
110
E Coli UFC Sieméra en placa 10°2-10"3
UKC/1goml
Staphylococcus 1X10%7 o
MB.23.506 me sish UEC Siembea en placa urc/1gomi 1043-10%
. fiaiin pr Slembra en placa Ausencia Ausenca
monocytogenses | esencia
Salmonella spp. Ausencia/pr Slembra en placa Ausencla Ausenca
esencla
Araleads par: Dario larre, beege ltardhy | WC Uadadn deCaonen *n e300/ Igem: Numerode colarim en 1 g 2 m S mraestrx € 1: ra w presents of

Crec reiario O color e en p xas

Responsable Técnico
Microb, Jorge Irazdbal
Laboratorio de Microbiologia

NOLE: B A0 (oo £ 0t Kamarte 4 14 raedrs ef Lrogacs por ¢ durte o0 oil fecha.

£53d prab e @ rearocwickn tots o parclal de este ndorme s antarkaoén tel Laberatorie.

*Deton womie

pat el cheste: £l nas

bdza por esta sformacias (Dates)




Via Interoceanka Km, 14% y Eloy Alfaro, Granja del MAGAP, PGT/MB/09-FO01
AGROCALIDAD Tumbaco - Quito
ng AGINGIA O BEGULAOON ¥ Telél.: 02-382-8860 ext.: 2067 Rev.2
CONIRON IO ¥ 200D Moj; 1de1
b INFORME DE ANALISIS
Inferme N°; LN-MB-123.075
Fecha emisidn Informe : 20/03/2023
DATOS DEL CLIENTE
Persona o Empresa solicitante’; AGROCALIDAD DRELLANA
Tebéfono™; 52881854

Direccion’: Cal entre Napo y Amazon,
i il - Correo Electrénico’: darwin.valenda@agrocalidid gob.ec

N* Orden de Trabajo: 22-2023-001

Provinein”: Orellana Captén’; Frandsco de Orelana

o " . N* Factura/Memorando: 119-M
DATOS DE LA MUESTRA:
Tipo de muestra’; Carne bovina Conservacion de la muestra’: Refrigeracidn
Lote”: -
Provincia® Orellana
Cantén’; Francisco de Oreliana Tipo de envase’: fundz plastica

Parroquia’: €l Coca
Responsable de toma de muestra’: D, Valencla

Fecha de toma de muestra’:  06/03/2023 Fecha de inicio de andlisls:  07/03/2023
Fecha de recepcion de b muestra:  07/03/2023 Focha de finakzacion de andlisis:  20/03/2023
€ODIGO DE
IDENTIFICACION DE ESPECIFICACION/
MUESTRA ,| PARAMETRO UNIDAD METODO RESULTADO 2
LABORATORIO CAMPO DE LA MUESTRA' REFERENCIA
Aerahios 5X10%3
Ll A
i UFC Sembra en placa W/ 1goml 10%6 - 1047
<
E Call UFC Siembira en placa 10%2-10%3
WC/1goml
SQMM 5 4X10%3 o "
- 10"
MB-23-507 3330 . UFC Sembra en placa wec/1goml 103-10
Usiacss ‘A"m'dflp' Siembra en placa Ausenciz Ausencia
monocytogenes | esencia
Salmanella spp. Ausencla/ps Swembra on placa Ausencia Ausencia
esencia

Araleade por: Darks Javir, Jatge razdbel; Observacones UFC: Unidadies Farmadaras de Colonas; * n 11000/ 1g 0 o Murserc o cooeias e 1 g o nv oo muestry, < 1 A0 e presests ¢
CrecTrierio Ce (alarini e g i

Responsable Técnico
Micrab. Jorge Irazibal

Laboratorio de Microbiologia

Nota: £l rese 1360 Camesponde dncamarte 3 |3 muesira eragaca por ¢l Cierte or o3 fecha
Esta probibadi @ seproduccn teta 0 parckal de este informe sn autoriacds del Ladorataria

*Daton s evinistradas por ¢l Ciarte: Bl b o béksa por esta ol ién (Datea)




Wia Interocednica Km. 14% y Eloy Alfaro, Granja del MAGAP, PGT/MB/03-F001
AGROCALIDAD Tumbaco - Quite
ng gy Tolé.: 02-382.8860 axt.: 2067 Rev.2
w CONTRD. IND ¥ 2006 Houldel
INFORME DE ANALISIS

Informe N's LN-MB-121-076

Fecha emision Informe : 20/03/2023

DATOS DEL CLIENTE

Persona o Empresa solicitanta’; AGROCALIDAD ORELLANA

Telélono’: 62881354

Correo Electronko’: darwin.valencia@agrocalidad gob.ec
N Order de Trabajo: 22-2023-001

Direccion™: Calle Dayuma entre Napo y Amazonas

% Orell *: Francisco de Orel ;
Provincla’ ana Cantén’: Frandisco de ana N Factura/M - 11044
DATOS DE LA MUESTRA:
Tipo de muestra”; Carre bovina Conservacion de la muestra’: Refrigeracién
Lote’: -
Provincla’s Orellana
Cantén’; Francisco de Orelana Tipo de envase”; funda plastica
Parroquia’; £l Coca
Responsable de toma de muestra”: D, Valencia
Fecha de toma de mm’; 06/03/2023 Fecha de inicio de andlisis:  07/03/2023
Fecha de recepcion de b muestra:  07/03/2023 Fecha de finalizacion de andlfisis :  20/03/2023
CODIGO DE
IDENTIFICACION DE ESPECIFICACION/
MUESTRA 2 PARAMETRO UNIDAD METODO RESULTADO 3
LABORATORIQ | CAMPO DE LAMUESTRA REFERENCIA
Asrablos 2 X10%4
v UFC Siembra en placa 10% - 1047
mesofilos totales ’ urc/1gom
<1
£ Coli UFC Siembra en placa 10%2-1043
. UfC/1zoml
Staphylococous 1Xa0M A A
MB-23-508 391 2R UFC Siembra en placa ure/1gom 1013~ 10M
Usheria [husencia/gr Siembra en ploca Ausenca Ausencia
monceytogenes | esenca
Salmanella spp. ‘Ausendbn/pr Slembira en placa Ausenda Musencla
esenca

Arglaato por: Darky Jrvr, Jarge irasdled, Otienvacones W Uridades 5armadaras de Coomes. * 0 s 109/ 1g0m  Numeto de contin et 1 g0 m O musing < 15 0o se presta e
CARCHTIRLO OF COMOEIas #n g X35

Respansable Técnico
Microb. Jorge Irazibal
Laboratorio de Microblologla

Nata: [ rews tagn cormesponde uricamente 2 ls muedra srtragaca por ol dlerte o= eits dacha

st probibica & teproguction tota’ o sercia de exte rforme s autarkiacin de Liberatori

'Datos surieistrades por ¢l Clerte: £ (aby rom poT esta i én [Datos)



Via Interocednica Km. 14X y Eloy Alfaro, Granja del MAGAP, PGT/MB/05-£001
1 AGROCALIDAD Tumbaco - Quito
ng e Telét.: 02-382-8860 ext.: 2067 Rev.2
{ CONTRON 111D ¥ 200ANIADD
\/ NFORME DE ANALISIS aehon
Informe N*: IN-ME-Q3O0T7

DATOS DEL CLIENTE

Persona o Empresa solicitante’: AGROCALIDAD ORELLANA
Direccion’; Cale Cayuma entre Napo y Amazanas

Provincla’; Orellana Cartén’: Frandsco de Orelana

DATOS OE LA MUESTRA;

Tipo de muestra’: Carne bovina

uwe': 2

Provincia’s Orellana

Cantén’: Francisco do Oreliana

Parroquia’: £l Coca

Responsable de toma de muestra™ D, Valencia
Fecha de toma de muestra’;  06/03/2023
Fecha de recepcidn de b muestra:  07/03/2023

Fecha emisicn informe : 20/03/202%

Teléfono™ 62881854

Correo Electronico”; darwin.valenda@agrocalidad gob.ec
N* Orden de Trabajo: 22-2023-001

N* Factura/Memarando: 119M

Conservacidn de la muestra®: Refrigeracion

Tipo de envase™: funds plistica

Fecha de inicio de andlisis:  07/03/2023
Facha de finalizacién de andlisis:  20/03/2023

CODIGO DE
IDENTIFICACION DE ESPECIFICACION/
MUESTRA ;| PARAMETRO UNIDAD MET000 RESULTADO 3
LABORATORIO CAMPO DE LA MUESTRA REFERENCIA'
Aeroblos 1X10M
UKC Siembra en placa 1006 - 1047
meséfilos totales . UFC/1goml
<1
E Coli UFC Siembra en placa 10°2-10*3
UFRC/1goml
Staphylococcus . 1X10%3
MB-23-509 31332 e UKC Stemkra en placa urc/1goml 1043 - 104
Usterta usencia/ps Siembra en placa Ausencia Ausencia
monocytogenes | esencis
Ausendia/pr
Salmanella spp. e Siembra en placa Ausencia Ausencla

Asslyado por; Danks Lavr, Jorge asdbel; Conervecore: UIC: Unidlades formadons de Coonn; *nx 10%0 / Lg oo Namero de colondan or § g oo de mueslra; < 1210 4 preerta ¢

crecimierto oe calorias en Facas

Responsable Técnico
Micrab. Jorge Irazabal
Laboratorio de Micrablologia

NOa: E] ese 1060 COMesponde 4recameete 3 L Mueilra erssagaca sor ol Chrte or eita Joch

2]

Euth probibeds (8 repeodecentis tota o parcls de eile nforme Ln atsdiacaie de Lasermacie

"Duton sumie itracos por el Chertes T aberatod ro s ressonsabi ca por esta irformacdn (Dator)




Via Interocednica Xm. 14% y Eloy Alfaro, Granja del MAGAP, PGT/ME/08-F001
‘ AGROCALIDAD Tumbaco - Quito
AGENCA S REGIACIN Y Telét.: 02-382-8860 ext.: 2067 Rev. 2
\ CONACL D Y ZOCSANTARD Pe—
N INFORME DE ANALISIS oja1de
Informe N*: LN-M2-23.078
Fecha emision informe : 20/03/2023
DATOS DEL CLIENTE

Persona o Empresa solicitante’; AGROCALIDAD ORELLANA
Direccion®: Calie Dayuma entre Napo y Amazonas

Provincia’; Orelana

Tipo de muestra”; Carne bovina

um’: b

Provincia’; Orelana

Cantén’; Frarcisco de Orellana

Parroquia’; £ Coca

Responsable de toma de muestra® D, Valendia
Fecha de toma de muestra’:  06/03/2023
Fecha de recepcidn de la muestra:  07/03/2023

Cantén’; Francisca de Orellana

Teléfono: 62881854
Correo Electronio’; darwin.valencia@agrocalidad gob.ec
N* Orden de Trabajo: 22-2023-001

N* Factura/Memorando: 119-M

Conservacion de la muestra™: Refrigeracidn

Tipo de envase™: funda phistics

Fecha de inicio de andlisls:  07/03/2023
Fecha de finalizacion de amdlisls :  20/03/2023

CO0IGO DE IDENTIFICACION DE ESPECIFICACION/
MUESTRA CAMPO DE LA MU ;| PARAMETRO UNIDAD METODO RESULTADO NOA®
LABORATORIO
Acrobios 2X10M
Fi -
ewnediiion totales UFC Slembra en placa uRe/1g0ml 1046 - 10°7
<1
E Col UFC Siembra en placa 1072 -10%3
ufC/1goml
Staphylococcus 4 X10%3
‘ A -
MB-23510 133 ot UFC Siembra en placa ure/1goml 1043 -10%
Usterid Aussencia/pr Siembra en placa Ausencia Ausentia
monacytogeres | esencia
Samonella spp. mem,“m Slembra en placa Ausencia Ausentla
esencia
Araluato part Dang Latve, lorge kandba ; ObueraOones: URC Usdades Fomatonas de Corias, * na 100/ 1g 0m  Mumero fe cooni @9 1§01 of muestra < 1 20 w8 presenta ¢
CIOCHTHErBa O coler @8 n placas.
Nota © resltade e epeca por & clerne on exa fecha

E13 prob b da b repeouichin et 0 pancial de este ntane S autonpacitn e Labantono.

“Dutos smiristradon par el cherte: £ b3oratania rs se sespar sabdua 3o exta informaciSn ates)




Via Interocednica Km. 14% y Eloy Alfaro, Granja del MAGAP, PGT/MB/03-FO01
AGROCALIDAD Tumbaco - Quito
AGENOA DE EGUACON ¥ Telét,: 02-82.8860 ext.: 2067 Rev.2
CONTROL 1T ¥ 200MANTIABO R T
N INFORME DE ANALISIS g Lvie
Inferme N': LN-ME-23.079
Fecha emision Informe : 20/03/2023
DATOS DEL CLIENTE

Persona o Empresa solicitante”: AGROCALIDAD ORELLANA

Telédono®; 62881854

Correo Electrénico’: darwin valencia@agrocalidad gob.ec
N* Orden de Trabajo: 222023001

Direccidn’: Calle Dayuma entre Napo y Amazonas

Provincla®: Orellana Cantdn': Francisco de Orellan,
e 3 Lol " N* Factura/Memorando: 115-M
DATOS DE LA MUESTRA:
Tipo de muestra’; Carne bovina Conservacidn de la muestra’ Refrigeracidn
Lote’; -
Provineia’; Orellana
Cantén’: Francisco de Orelana Tipo de emvase’: funda plastica
Parroqula’: Fl Coca
Responsable de toma de muestra”: D, Valencla
Fecha de toma de muestra’:  06/03/2023 Fecha de inkio de analisis:  07/03/2023
Fecha de recepcion de la muestra:  07/03/2022 Fecha de finalizacion de andlisis ;  20/03/2023
CODIGO DE
IDENTIFICACION DE ESPECIFICAC
MUESTRA CAMPO DE LA MU 1 PARAMETRO UNIDAD METODO RESULTADO mmc:'w
LABORATORIO
Aerobios . 8103
sisABice totid UFC Siembra en placa UkC/1goml 1046 - 107
<1
E Coll UFC Slembra en placa 1042 - 1013
UFC/1goml
Staphylococeus 4103 ¥
MB-23.511 1334 & UFC Slembra en placa v/ 1goml 1043 - 10"
Usteria Ausencia/pr % . , y
i -~ 5 Siembra en placa
Ausencia/pr
Salmonella spp, 4 Slembra en placa Ausenoa Ausentla

Aoakoado por: Daro Jeme, Jorge (razibe ; Dbnervacones: WIC: Unidades Formadorm de Coonlax * 1 10°0 / 1ge m Numero de colonin en 1 g 0 m' on muestra; < 190 w preserta e
cracimies 1o e cokomian e p acas

Responsable Téenko
Microb. Jorge Irazdbal

Laboratorio de Microbiclogia

Nota: B resu tad 213 muestra ertregaca por ¢f cherte en esta fecta,
54 probitida la reprod s ccon 1012 0 parclal de mie rforme s atorracki s ¢ef Laborstono.

'Dates sumnsinados sor ¢ dlerte: Eab rose bza por esta ik (Datas)




Wia Interocednica Km. 14% y Eloy Alfaro, Granja del MAGAP, PGT/ME
AGROCALIDAD Tumbaco - Quito et
' ng AGEYCIA TE MEOLUAOIN Y Telét.: 02-382-8860 ext - 2067 Rev.2
CONTIOL 110 ¥ DOCAANTARD
& ANFORME DE ANALISIS Semieat
Infoeme N°: LN-MB-123-080
Fecha emision informe : 20/03/2023
DATOS DEL CLIENTE

Persora o Empresa solicitante’; AGROCALIDAD ORELLANA

Teléfono®; 62881854

Correo Electronico’: darwin valencia@agrocalidad gob,ec
N* Orden de Trabajo: 22-2023-001

Diraceion’; Cale Cayurma entre Napo y Amazonas

Provincia™; Orellana Cantén’; Francisco de Orelana
N* Factura/Memorando: 119-M
RATOS DE LA MUESTRA;
Tipo de muestra’s Carne bovina Conservacién de la muestra”: Refrigeracian
Lote™; -
Provincia®; Orellana
Cantdn’: Francisco de Orellana Tipo de envase™: funda plastea
Parroquia’; €1 Coca
Responsable de toma de muestra™s 0. Valencla
Fecha de toma de muestra’:  06/03/2023 Fecha de inico de andliss: 07/03/2023
Fecha de recepcion de la muestra;  07/03/2023 Fecha de finalizacion de analisis :  20/03/2023
CODIGO DE
IDENTIFICACION DE ESPECIFICACION/
MUESTRA 3 PARAMETRO UNIDAD METo00 RESULTADO 3
LABORATORIO CAMPO DE LA MUESTRA' REFERENCIA
Aerobios 7X10"3
il ¥ ~ 10~
sFlos totales UFC Sismbra en placs U/ 1gaml 10%6 - 10%7
2X1002
E, Coli UFC Siembra en placa 107 -10"3
UFC/1goml
Staphylococeus . 5X10'3 "
=100
w51 13835 R, UFC Siembra en placa UkC/1goml 10%3 <10
ot M""‘ww Siembra en placa Ausencia Ausencia
monocytogenes | esenca
Salmonela spp. Rsesinda Slembra en placa Ausencla Ausencia
esenca

B Lacs pat; Dans M, bovge laaite | Oservicimes WIC: Uridates Formadoran e Coones *n e 10/ 1gam Nermero de coanin en 1 ¢ 0 @8 mastri < 1520 s prosnie of
Creimienio o8 colorias ey pacas

Mot T reis 1ado canmesponds U icarrme 5 1 mueiing ertgala por € Certs en esta lechs.
Fd pron bida b teprodiecdn 1ots & pattia’ e ile rfoome an astosaodn ol Labounerie

e werrntrades por ol dieste: £ | oW toiia per enta rk 0 (Dt o |




Via Interoceanica Km, 14% y Eloy Alfaro, Granja del MAGAP, PGT/MB/03-FO01
AGROCALIDAD Tumbaco - Quito
ng T Teléd.: 02-382-8360 ext.: 2067 Rev.2
COMROL M0 T DOCSANTIARD
\/ INFORME DE ANALISIS Hop1del
Informe N': IN-MB-23081
Fecha emisidn Informe : 20/00/2023
DATOS DEL CLIENTE
Persona o Empresa solicitante”: AGROCAUDAD ORELLANA
Teléfono’; 62881854

Direccidn’: Calle Dayuma entre Napo y Amatonas

Provincia’; Orellana

DATOS DE LA MUESTRA;

Tipo de muestra”. Camne bovina

Lote™: -

Provincia®; Orellana

Cantén’: Francisco de Orellana

Parroquia’; £l Coca

Responsable de toma de muestra™> D. Valencia
Fecha de toma de muestra™:  06/03/2023
Fecha de recepcion de la muestra:  07/03/2023

Cantén’; Francisco de Orellana

Correo Electrénico” darain.vaiencla®agrocaicad gob.ec

N* Order de Trabajo: 22-2023-002
N* Factura/Memorando: 119-M

Conservacidn de la muestra’: Refrigeracion

Tipo de envase™ funda plastica

Fecha de inkio de andlisis:  07/03/2023

Fecha de finallzacién de andlisls :  20/03/2023

CODIGO DE
IDENTIFICACION DE ESPECIFICAC!
MUESTRA CAMPO DE LA MUESTRA? PARAMETRO UNIDAD METODO RESULTADO mmmu'rl
LABORATORIO
Aerobios 6X10%3
sfilos totales UFC Siembra en phica UFC/ 1gom 10% - 107
E Coll UFC Sienbra en placa 1x09 10%2 -10"3
UFC/1gom
Staphylococoes 1X10%3
C AT
MB23.513 2336 UF Siembra en plica UFC/1gom 103 - 10%4
e pusenchypr Seembra en placa Ausencia Ausenda
monacytogenes | esenca
Salmorella spp. N‘;mﬂ' Skembra en placa Ausencia Ausenda

Aogliao por: Daco Jaser, Jotpe aciiss | Obiervations: URC: Urddoden Fermedatas de Coosin; * n o 1000 / 55 0.0 | Numens de colania en 1 g & mi O muestey; « L 00 se peeserts &

treciveert te tolor@s er g e

Responsable Técnico
Microb, Jorge Irazdbal
Laboratorio de Microbiclogia

Nota £ ress 2ado commponde uakamerte 3 ls rmoestrs ertimgass par o cherte o7 onta fecks,

£ protubidy o reprotuct B Lotx @ paechy de evie i mee on actosacide 4ol Lidatatone.

ounon i

Pt el Chente: b L tow

ot wita el e (Datox)




AGROCALIDAD

ACEWOA OF HGLIACKN Y

Via Interocednica Km. 14% y Eloy Alfaro, Granja del MAGAP,
Tumbaco - Quite
Teléd.: 02-382-8460 ext.: 2067

COMTICE FIO ¥ 2008AN TR

&

INFORME DE ANALISIS

PGT/ME8/05-FO01

Rov. 2

Hojaldel

DATOS DEL CLIENTE

Persoea o Empresa solicitante’: AGROCALIDAD ORELLANA
Direccién’: Calle Dayuma entre Nago y Amazonas

Provincia”: Ovellana Cantdn’: Frarcisco de Orellana

E LA M

Tipo de muestra™: Camre bovina

Lote’; ~

Provincia”; Orellana

Cantdn’: Francisco de Orelana

pamoquia’; £l Coca

Responsable de toma de meestra™: D. Valencia
Fecha de toma de muestra’:  06/03/2023
Fecha de recepcion de ks muestra:  09/03/2022

Informe W' IN-MB-23-104
Fecha emisiin tnforme : 28/03/2023

Teléfono”; 62881554
Correo Electronico™ darwin.valenciz@agrocalidad gob.ec
N® Orden de Trabajo: 22-2023-003

N* Factura/Memorando: 124-M

Conservacion de la muestra’: Refrigeracian

Tipo de emvase™: funda plastica

Fecha de inicio de andlisis:  09/03/2023
Fecha de finalizacidn de andlisis :  28/03/2023

CODIGO DE
IDENTIFICACION DE ESPECIFICACION/
MUESTRA ;| PAmAMETRO | UNIDAD METODO RESULTADO )
LABORATORIO CAMPO DE LA MUESTRA' REFERENCIA'
Aerobios 1X10%7
UFC Siembra en placa 10 -1047
mesdfilos totales o UFC/1gomi
<1
£ Coli UFC Siembra en placa 1042 -1043
UKC/1goml
Swaphylococcus 1X10%7 i
MB-23.548 1347 e UkC Sembra en placa urc/1goml 103 - 1009
Ky ','/p' Siembra en placa Ausendia Ausentla
monacytogenes | esenda
Saimonella spp, fa/pt Siembra en placa Ausendia Ausencia
esenca
Anainada por Dano Rme, foge Irasala | O UFC: Urdgades de Caonon *n e 1070/ Ig 0w Numers o CO0VRS o ) § O 0o meesta < | 0D se preserts &

earueris oe ralon e en g xae

Responsable Técnico
Microb. Jorge Irazdbal
Laboratorio de Microbiologia

Notx & res 1240 tomesponte 113 ruertry eotregata par el Clerte e onta fecta
33 pron g 13 resroouic 0 1ot @ parila de exte b larme wn avtorzacide de Labaratoro

‘MH e

pat el cherte: E 2 2er exta irforme e Datos |




AGROCALIDAD

ATENOA D REGUAOON ¥
CONROL MO ¥ O0MANTARD

==

Via Interocednica Km. 14% y Eloy Alfaro, Granja del MAGAP,
Tumbaco - Quito
Telét.: 02-382-8860 axt.: 2067

INFORME DE ANALISIS

PGT/M8/08-FO0L

Hoaldel

DATOS DEL CLIENTE

Persana o Empresa solicitante™: AGROCALIDAD ORELLANA
Direccidn’: Calle Dayuma entre Nepo y Amazonas

Provincia’: Orellans Caetén’; Francisco de Orellana
DATOS DE LA MUESTRA;

Tipo de muestra’; Came bovira

3

Informe N°: UN-MB-23-105
Fecha emision informe ; 28/93/2023

Tebéfomo’; 62821854
Carreo Electrénico’; darwn.val
N Orden de Trabajo: 22-2023.003

N* Factura/Memorando: 124-M

Sagrocalidac god.ec

Conservacion de ks muestra’: Refrigeracon

Lote’;
Provincia™: Orellana
Cantda’: Francisco de Orelana Tipo de envase”: funca plastica
Parroqula®: El Coca
Responsablo de toma de muestra’; D, Valencia
Fecha de toma de muestra”™;  08/03/2023 Fecha de Iniclo de andlisis: 09/03/2023
Fecha de recepcidn de ka muestra:  05/03/2023 Fecha de finalizackén de andlisls :  28/03/2023
CODIGO DF
IDENTIFICACION DE ESPECIFICACION/
MUESTRA .| PARAMETRO UNDAD METODO RESULTADO 2
LABORATORIO CAMPO DE LA MUESTRA' REFERENCIA
Aerobios 1 X107
b 0% - 107
oslilon botaies UFC Siembra en placa v/ 1goml 10%6 =10
1X10%
E Coli UFC Sembraen placa 10%2 1043
UFC/1goml
Staphylococces 1X10%7 -
-0
MB-23.550 I8 AT UFRC Siembra en placa ure/1goml 10*3-10
Usteria Mmuéfn Al & " A
monacytogenes | esencia
Ausencia/pe <
Salmorella spp. a Siembra en placa Ausencla Ausencia
Aral vado por Danie Jarie lorge I1asibe | Obse WC: Uradaden | o Colonlay, * A x 30°0 [ 1g 0w Numweres de colonlios e 1 g 0 o e mariing < 1 no 3¢ preienita ¢

CreC mien1o de cOlonas en s s

Responsable Técnico
Microb. Jorge irazabal
Laboratorio de Microbiologia

Nots: L rews tada commponge uricermente & s maestra ertragads per o cherte ar suls fecha

Eth proki bida |o repreduceion tots o partisl do este oforme s sctoneecdr del Laseoratona.

"Dates samisiatados por of Cherle: B Laboracerha ro Se resoerdati ta 2or eita afor nadién Dunas)




—~ Via Interocesnics Km. 14% y Eloy Alfara, Granjs del MAGAP, TIBIN-FOR
AGROCALIDAD Tumbaco - Quito
| ASENCIA O ROLACONY Teléd.: 02-352-8860 ext.: 2067 Rev.2
CONBON 0 ¥ I00MNIAD 0 l “
N INFORME DE ANALSIS olaldel
Informe N*: UN-MB-2)-106
Fechs emividn Informe : 20/03/202)
DATOS DEL CLIENTE

Persona o Empresa solicitante’; AGROCALCAD ORELLANA

2.
Direccién’: Calle Dayuma entre Napo y Amazonas Yelédono™: 62551854

N° Orden de Trabajo: 22-2023-003

incia” Oreliana Cantén’: Francisco de Orellan
Prodocks R A N* Factura/Memorando: 124-M
DATOS DE LA MUESTRA:
Tipo de muestra™ Carne boving Conservacidn de la muestra’: Refrigerecion
Lote’; -
Provincia®: Orellana
Cantdn’; Francisco de Orellana Tipo de envase’: funda plastica

Parroquia’; £l Coca
Rasponsable de toma de muestra’; D, Velencia

Correo Electronico’: darwin.valenda@agrocalicad gob.ec

Facha de toma de muestra’:  08/03/2023 Focha do iniclo de andlisls:  09/03/2023
Fecha de recepcion de la muestra:  09/03/2023 Fecha de finalizacién de andliss :  28/03/2023
ll.l(ST: . PARAMETRO UNIDAD METODO RESULTADO
] 2
ABORATORIO CAMPO DF LA MUESTRA' REFERENCIA
Aerobios 1X10*7
- A
hos ¢ UFC Siembra en plica ukc/1gami 10% - 1077
E Coll UFC Siemgra en phica D 10%2 - 103
) uUFC/1gaml
Staphylococcus 1X10*7
823551 3348 ¢ UFC Siembea en plica URC/ 1 gomi 103 - 10N
Liilers iafpr Siembra en placa Auvercin Nsencia
monecytogenes | esenda
Salmonels spp. _VO' Slemkra on placa A \ - <
esenda

Aralzans pan Daro Jamn, bge Mandte . Obeervecones: UFC: Uridades Formaonss de (o on s * n e 10°0 /166 M Mamers 08 CO0VRS ¢6 L £O I 42 LRSI, < 1 10 3¢ preseats ¢

creereierie o colonis en g e

Responsable Técnico
Microb, Jorge Irazdbal
Laboratorio de Micreblologia

Nota [ w10 comeiponds Uncamanie & & mueira ertiagads por ol Cecte ar mta fects
Eard ook i W pepe 0wt n 105K 0 parcal de el e infeere 1 st onrackio del Laberatoro

*oater senvrtracos par el o we: 11 o 73 par ewy Daton)




Via Interocednica Km. 14% y Eloy Ataro, Granja del MAGAP, PGT/ME/09.F001
AGROCALIDAD Tumbace - Quito
AGINCA O RIGUADON ¥ Telét.: 02-382.8460 ext.: 2067 Rev.2
CORTICH VD * 2OCAANTAD @ 1601
\/ INFORME DE ANALISIS "
Infarme N*; INAS 23007
Fecha emision Informe : wm
DATOS DEL CLEENTE

Persona o Empresa solicitante’: AGROCALIDAD ORELLANA

Teldono®: 62881854

Correo Electronico’: darwin,valenca@agrocatidac. gob.ec
N* Orden de Trabajo: 22-2023.003

Direccion’: Calbe Dayums entre Nago y Amazonas

Provincla’: Orellana Cantda®: Francisto de Orela
N P - N* Factura/Memorande: 124-M
RATOS DELA MUESTRA
Tipo de muestra®: Came tovina Conservacion de la muestra™ Refrigeracion
Lote’: ~
Provincla’: Orellana
Cantén’; Francisco de Orcdana Tipo de envase’; funda plastica
Parroquia’: £ Cota
ponsable de toma de *: D.Valencia
Fecha de toma de muestra’;  08/03/2023 Fecha de inicio de ardlisis:  09/03/2023
Fecha de recepcidn de la muestra:  09/03/2003 Fecha de finalizackdn de analisls :  28/03/2023
[ cODIGO DE
IDENTIFCACION DE ESPECIRCACION/
MUESTRA :| PARAMETRO UNIDAD METODO RESULTADO 2
LABORATORIO CAMPO DE LA MUESTRA REFERENCIA’
Aerobios 107
UFC Siombra 1l 10% - 1047
mesofilos totales il UFC/1goml
4 ] $X10%2
£ Col UKC Siembra en placa 1042 - 1043
UFC/1goml
Staphylococcus 3043
UFC Siermbra en placa 10%3 < 1044
MB-23.552 3350 aureus o UFC/1goml
Lstena A P g o pkica " P 4 .
mondcytogenes esercia
Salmonella spp. ncia/pr Slembra en placa Ausencla Awsencla
eserch
Aakiaco por: Dante aie, Jonge insadoe | Comenaciares: LFC Ui feoes Formadoran de Coortas * na 100/ 1g 0 v Wermern 2 conies en § g0 m de moestrg; < | 90 1 poeseria e

CAMITRETTO (0 COLE LT 0 PXas

Nota & ress taca ala mecatra @ cherls o ks dcha

ol probybita s reprodecc e Scts © parsie de sute nfor Te Wt autatoeckes de Libocserna

Dot s minnades por  clerte: §1 0 98 respa poresta o}



Via Interocednica Km, 14% y Eloy Alfaro, Granja del MAGAP, PGT/MB/03.FO0L
‘ AGROCALIDAD Tembaco - Quito
n AGENGIA L8 G UCON ¥ Teléf.: 02-382-8860 ext.: 2067 Rev. 2
COMROL O ¥ ICOMANIAID PIETT
b INFORME DE ANALISIS g
Informe N°: LN-MB-(23-108
Focha emiskén Informe : 28/01/2023
DATOS DEL CLIENTE

Persona o Empresa solicitante’; AGROCALIDAD ORELLANA

%, 62881854
ireccian®: Calle ma entre Napo y Amazonas Telédono™
T 1 T e N Correo Electronica’: carwn.valentia@aprocalided gob.ec

N* Orden de Trabajo: 22-2023.002

Provincia’; Orellara Cantén’; Francisco de Orelana
. 2 G i e N* Factura/Memorando: 124-M
DATOS DE LA MUESTRA:
Tipo de muestra’ Carne bovina Conservacién de la muestra’: Refrigeracion
Lote’: =
Provincia’: Orefara
Cantén’; Francisco de Orellana Tipo de envase’; funds plastica
Parroqula’; El Coca
Responsable de toma do *. 0. Valencia
Fecha de toma de muestra™  08/03/2023 Fecha de inicio de andlisis: 09/03/2023
Fecha de recopcion de la muestra:  09/03/2023 Fecha de finalizacion de andlisls :  28/03/2023
CODIGO oe IDENTIRCACION
DE ESPECIFICACION/
MUESTRA ;| PARAMETRO UNIDAD METODO RESULTADO ?
LABORATORIO CAMPO DE LA MUESTRA REFERENCIA
Aerobioy 1X10M
UFC Siembra 1 10%6 -10*7
mesafilos totales EAENE | werigom
1X10M7
E Cok UFC Siembra en placa 1042 -10*3
UFC/1goml
Staphylococcus 1 X107 "
MB-23-553 3381 . UFC Slemtra en placa UkC/1gaml 1043 - 10
v hovencalys Slembra en placa Ausercla Ausenca
monecytogenes | esencia
Salmonells spp. Amenou.lgl SiemEra en placa Ausercia Ausencia
esencia

Analieaco por- Dano Jarer, Jonge tasibs ; Dbserasciores: UIC: Usidades formadorm de Coomay, * »x 20°D/ 1ge m: Nomero e colonias et 1 g o o de mumins; « 1 rose presonia o
Creciier L0 (e (oorus eh o s

Responsable Técnico
Microb. Jorge Irazbbal
Laboratorio de Microbiologla

Mot £ rese Tade comesponde Criameste » b maesiar ertegada por el Ciene en esta fecha
Ead arohbida 12 reproduecidn 1osa @ pancil de este nforme 9 antorizacion o Libormadia.

*Danas 1 ministrages por of clema: £l rose 22 por esta Irformacién (Do)




Via Interocednica Km. 1% y oy Alfaro, Granja del MAGAP, PET/NS/3$001
AGROCALIDAD Tumbaco - Quito
‘ ng M0N0 D HBACN Y Telét.: 02-382-8860 ext.: 2067 Rev.2
( CONTRO, 11D 200LNIARD
&Y INFORME DE ANALISIS Hio16ed
Informe N*; LN-MB-123-109

DATOS DEL CLIENTE

Persona o Empresa solicitante’: AGROCALIDAD DRELLANA
Direccién’: Cale Dayuma entre Napo y Amazonas

Fecha emision Informe : 28/01/2023

Teléfono™: 62881854

Correo Electronko’: darwin.valencia@agrocalidad gob.ec
prorncta’s Orelans Caatais Francisco s Orellans N* Orden de Trabajo: 22-2023-003
= " N" Factura/Memorando: 124-M
DATOS DE LA MUESTRA:
Tipo de muestra’; Carne bovina Conservacién de la muestra’: Refrigeracion
Lote™; ~
Provincia®; Orellana
Cantén’: Francisco do Oreliana Tipo de envase’: funds plastics
Parroquia’; £ Coca
Responsable de toma de . D, Valencia
Fecha de toma de muestra™;  08/03/2023 Facha de Inicio de andlisls:  09/03/2023
Fecha de recepcion de ka muestra:  09/03/2023 Fecha de finalizacion de analisis :  28/03/2023
CODIGO DE
IDENTIFICACION DE ESPECIFICACION/
MUESTRA 2 PARAMETRO UNIDAD mETODO RESULTADO 2
LASORATORIO CAMPO DE LA MUESTRA' REFERENCIA
Aeroblos 107
- A
i UFC Sembra en placa uRe/1g0ml 10% - 1047
11007
£ Coli UFC Siembra en placa 10%2 - 103
UFC/1gzoml
Staphylococcus 5 X103 5
MB.23.554 13852 4 UFC Sembra en placa e/ 1gom 1043 ~ 10M
Lieria i /¢l Gembrn en placs Ausenca Ausencis
mm esenca
Salmanella spp. i 0p8|  embaen placa Ausenca Ausencia
esenca

Aralaato por 030 Srer. Jorge randte | Obsenacones USC Linades Formadans e Coron s * n x 100/ 14 0 #11 Aumero e 0010825 61 L § 0 1 08 MUBIIrE; < 1 60 te presnta @

crvcrraerfe or colorin en g

Nata £ rese 1000 COMesponse o1 ame tie 3 1) voesirs ervegasa por el Crerte on ena feha

Patd probbica W epeod Lecin tota 0 pars i de mste 1dorme w0 Maorlacke de Ladoraaria

"Daton sumizitrados por ol cierte L kbsratoro ro s e onusbiisa por evts irformacdn |Dato]




Via Interocednics Km, 14% y Eloy AMara, Granjs del MAGAP, PGT/MB/03-FO01
; AGROCALIDAD Tembace - Quito
' AGONCA OLRIGRACIN ¥ Telét: 02382 8360 ext.c 2067 fiev, 2
COMRCLATD ¥ 20N BEt ded
NS/ INFORME DE ANALISIS o

DATOS DEL CLIENTE

Persona o Empresa solicitante™; AGROCALIDAD ORELLANA
Direccion®; Calle Dayums entre Napo y Amazonss

Provincia’; Ovedana Camtén’: Francisco de Drellana

Tipo de muestra”; Carne boving

Lote’:

Prowincia; Oretana

Cantdn’; Francisco ce Orefana

Parroquia’; £l Coca
Responsable de toma de meestra’; D. Valench
Focha de toma de muestra’:  08/03/2023
Fecha de recepcidn de la muestra:  09/03/2023

Infoeme N°: LN-MB23-110
Fecha eminion informe - 20/03/2023

Telédone': 62831854

Correo Electrdnico™ darwin.valencia@agrocalidad gob sc
N* Orden de Trabajo: 22-2023.003

N* Factura/Memorando; 124-M

Conservacion de la muestra®: Relrigeracion

Tipo de envase™: funds plastics

Fecha de iniclo de andlisis:  05/03/2023
Fecha de finalizacion de andlisis :  28/03/2023

CODNGO DE
IDENTIFICACION DE ESPECIFICACION/
MUESTRA .| PARAMETRO | umiDAD METODO RESULTADO .
LABORATORIO CAMPO DE LA MUESTRA' REFERENCIA
Acrobios 1x10*7
UFC Siembra en placa 1076 - 1047
mesdtilos totaes - UFC/1gomi
£ Cod UFC Siemkra on plai ot 1042 ~ 1043
onplaca -
UFC/1goml
Staphylococeus 1X1007
UrC Slembra on placa 10%3 - 1044
MB-23-555 3353 aureus - UFC/1gami
Ltaria Ausendia/pt Sembea en placa Ausencia Ausencla
monocytogenes | esencls
Ausendia/pr]
Salmonella spp. 5w Seméra en placa Ausencia Ausencia
o mouummr..wpmm;o-lmnm UFC U o0 Formatons oc Coonas; * v » 104

(meHTies 16 C8 LOTORE 1 D B

N7 g e m Namene O (UGN 0 1§ 8 1% €€ MOBTN. < 1! PO 50 RSN €

Nota: L rese 1320 COMmSerdo aricam erts 2 3 Musstia ertregscs Sor @ Clente oo wits fech

Fr23 protis s (3 repecic0ion 2ate @ parcel o o1t I rIe N A3 TEININ 08 Latortons

'nuoucnnmuouv wlcherinr Bl MOouaterio 1o s resp on sl ia por evta e macin (Mate)




Via Interocednica Km. 14% y Eloy Alfaro, Granja del MAGAP, PGT/MB/09-F001

AGROCALIDAD Tumbaco - Quito
hg NG T MR Y Teléd.: 023528860 ext.: 2067 Rev.2

CONRO, D ¢ POCAANTARD " 1del
INFORME DE ANALISIS PR

Informe N*; LN.MB-123-311
Focha emision Inforss : 28/03/2023
DATOS DEL CLIENTE

Persona o Empresa solicitante’s AGROCALIDAD ORELLANA

Teléfono’; 62881854

Corruo Electrénico’ darwin.valenca@agrocalidad. gob.ec
N* Orden de Trabajo: 22-2023-001

Direccion®: Calle Dayums entre Nepo y Amazonas

"; Orellana s Frandsco de Orels
P Condars Frantiaco = N* Factura/Memorando: 124-M
DATOS DE LA MUESTRA:
Tipo de muestra® Came bovina Conservacion de la muestra®; Refrigeracion
Lote™: -
Proviecla’; Crellana
Cantén™; Francisco de Oreflana Tipo de envase™ funcs plastica
Parroquia®: £l Coca
Resporsable de toma de muestra® D, Valenca
Fecha de toma de muestra’;  08/03/2023 Fecha de iniio de andlisis:  09/03/2023
Fecha de recepcion de fa muestra:  09/03/2023 Fecha de finalizackon de andlisis - 28/03/2023
ﬁ:‘o: o s PARAMETRO | UNIDAD mETODO RESULTADO Memccc ey
7 el
LABORATORIO CAMPO DE LA MUESTRA REFERENCIA’
Aerobios 2X102
UfC Siemnbi placa 10%6 - 1047
mesééios totales — UFC/1goml
<1
E Cob UFC Skembra en placa 10%2 - 103
UFC/1goml
Staphylococtus 2x10M2 i
MB.23-556 1354 4 UFC Siembra en placa urc/1gaml 10%3 - 10M
2 ia /.
. S Siembra en plsea Ausercia Ausentia
manccytogenes esencia
Saimonelia spp, ‘u:nna‘; P Siembraen placa Ausercia Ausencla

Aol cado sor Der o larrr, Jorge Inacabe , Observecones LFC U dades formetorn de Coonex, *n e 1000 / 3g o Mumeo de colericion 1 g o o de muelre, < 10 ra s presenis o
TTRCHTHRT 10 € COM0N 35 40 § 238

Responsable Técnico
Microb. Jorge Irazibal

1ah ria de Microblologia

Motz ©) res £3d0 COMMIPONER Lolmenne 3 3 muetra ertiegaca por of et e et leiha

atd probibids (s reprecicciin 1ola o parddl de wile infonme e autoriiacdn del Laboratons

Dt 1uminatendon por of dieste: €1 0w ey o evta ied (Daten)



Via Interocednica Km. 14% y Eloy Alfaro, Granja del MAGAP, PGT/MB/03-FO01
{ AGROCALIDAD Tumbaco - Quito
i ng AGENOA O REGRACEN ¥ Telél: 02-382-8860 ext.: 2067 Rev. 2
COMRDX 110 ¥ I0CMAFMO detdel
b INFORME DE ANALISIS

DATOS DEL CLIENTE

Persora o Empresa solichante’; AGROCAUIDAD ORFLLANA
Direccidn’: Calle Dayuma entre Napo y Amazonas

Provincia”; Orelasy
DATOS DE LA MUESTRA:

Tipo de muestra®: Carne bovina

Lote’; =

Provincia’; Oreliana

Cantén’; Frandsco de Orellana

Parroquia’; £l Coca

Responsable de toma de muestra”; D. Valentia
Fecha de toma de muestra’:  08/03/2023
Fecha de recepcion de la muestra:  09/03/2003

Cantén’; Frantisco de Crellama

Informa N° (N MB-123112
Fecha emisin Informe - 28/03/2023

Teléfono®: 62881854

Correo Electronico’: darwin.valencia @agrocalided gob.ac
N* Orden de Trabajo: 22-2023-003

N* Factura/Memarande: 124-M

Sk

dela ": Rufrig

Tipo du envase™: funda plestics

Fecka de inicio de andlisis:  09/03/2023
Fecha de finalizacién de andlisis :  28/03/2023

CODIGO DE
IDENTIFICACION DE ESPECIFICACION/
MUESTRA .| PARAMETRO UNIDAD METODO RESULTADO N
LABORATORIO CAMPO DE LA MUESTRA' REFERENCIA
Aerabios X103 &
pnesdfilos botales UFC Siembra en placa UFC/1goml 106 - 10*7
$X10%3
E Coli UFC Siemkra en placa 1042-10"3
UFKC/1goml
Staphylococeus 31X10%3 Y
M8-23.557 1388 s UFC Siemktra en placa uRc/1goml 1043 - 10"
& 2 /s
Ustyrts P Siembea en placa Ausencia Ausencia
monacytogenes | esencla
Ausenca/pr| AR A
Saimoeella spp. % Siembra en placa

Azalrade por: Oario leere, Jorge lraribel, Observacioves: UEC: Urseade Formadaca de Coonag, * nc20%0/ lpam Numeto de colonim en 1 g 2 m ¢w muestry, « 1 ra s sreserrta o

Crenirmerts te colonies en 3 acal

Responsable Técnico
Microb. Jorge Irazdbal
Laboratorio de Microbialogia

Nota: € feie 1340 COPEiponds Camerte 2 1 Tallra flregacs o0 ol Cherte o0 o5t fetha.

£ pro®bice ls rpeocuccén fotel o pert W/ de evte informe uy msscianise de Labotatsns

"Daton were inttagon pat ol dheste: 11 botatons 1o we respessabiine por esta irformaci9n (Dato)




AGROCALIDAD

AGEWTIN BE HESULACIOH ¢

Wa Interccednic Km. 144 y Eloy Altwre, Granja del MAGAP,
Tuwmbacs - Quita
Tebéd.; 03-302-8460 axt.; DOGT

CORTION TS 7 O L

&

PGT/MB/D8-FOOL

Rev. 2

INFCRME DE ANALISIS

Hojaleel

DATOS DEL CLIENTE

Irdorme M LN-MB-123:113
Fecha emakia mforme : 26/03/2003

Parsona o Empresa sollitante’; AGROCALIOAD DRELLANA

Direceldn™ Calle Dayuma entre Napo y Amaronzs

Prauincia’s Orellans

Tipe de muestra™ Carne bovina

Lote’: -

Prowincia®; Orellans

Cantdn”: Francisco de Orellina

Parroquia’; El Coca
Responsable de toma de muestra™: 0. Valencia
Focha do tama de muestra’;  DB/03/2073
Fecha de recepeicn de la muestra:  09,/03,/2023

Camtan'; Francises de Orelana

Tebédono®; 2BE1B5

Cornea Electrinica™ darwirovalenca@agrocalidad gob.ec

N* Orden de Trabajo: 22.2003.003
N° Factura/Memnorando: 1740

Consarvackin de la muestra’: Refrigeracion

Tipo de envase”: funda plastica

Facha de inicho de andlisls:  03/03/2073

Fach de tinpliracidn de andlisls 1 2R/03/7003

RESULTADOS DEL ANALISIS MICROBIOLOGICR

COMGO OE

IDENTIFICACION DE ESPECICACIGN/
MUESTRA P — PARAMETRO | wuwiDaD METOOO RESLLTADD I
LABDRATORID
Aerohios . 9x10%3 "
Al s UFC Siembira en plecs UFC/1gami 10% = 10*7
L]
E. Coll UFC Sembra en placa 10%2 - 161
UFC/1gam
Sraphylorecus <1
iz i B H
B 23558 13856 aureus L il [T 10%3- 10
Listeria Aumendia/pt Siembra en pleca Ausentia e
moncoybapenes esencis
samanellaspn, [N b an placa Buseni Ausercia
psencla

Al basde o Dol baria, lage x| Dhasnaciores (FT Linddad es Fo sl de 1

DB IPEETID O DOROF L 1P .

Responsable Técrico
Miicrob, Jeege Irazdbal
Liborstorio de Microbiologis

Wit F1 VL 1500 CBMREMEIR (WESTERnE 3 L5 VRN 67 ITEEI03 pOT #) Clvte 24 pan bk

Estih @eek il di la reprodetcin 1ot o aesial de eile kaime 0 suloninecds del abosstasn,

Aogtn yorerotradcs zoved cerde L aciicona roae mageor sbeiza po- s riomacdn Dalcei

——
sianiss. 0w 100 Ig e m. Nusmern de 0oio Vs £1 ] g B 08 MUSIL € | 10 A8 (RELETLD B




ANEXO N: ENTREGA DE RESULTADOS A LOS EXPENDEDORES

ANEXO O|: SOCIALIZACION DE LOS RESULTADOS CON LOS EXPENDEDORES Y AGROCALIDAD EN
EL AUDITORIO DE LA ESPOCH- SEDE ORELLANA




Direccion de Bibliotecas y
Recursos del Aprendizaje
*

AN espoch ‘

[R——

UNIDAD DE PROCESOS TECNICOS Y ANALISIS BIBLIOGRAFICO YDOCUMENTAL

REVISION DE NORMAS TECNICAS, RESUMEN Y BIBLIOGRAFIA

Fecha de entrega: 03 /07 /2023

INFORMACION DEL AUTORA

Nombres — Apellidos: Paola Liliana Saraguro Ramirez.

INFORMACION INSTITUCIONAL

Facultad: Ciencias Pecuarias.

Carrera: Zootecnia

Titulo a optar: Ingeniera Zootecnista

f. responsable: Ing. Cristian Sebastian Tenelanda Santillan.

Cri‘a‘hlﬁ Terelanse. Q
03-03 -2 5

1298-DBRA-UPT-2023



