ESCUELA SUPERIOR POLITECNICA DE CHIMBORAZO

FACULTAD DE ADMINISTRACION DE EMPRESAS
CARRERA CONTABILIDAD Y AUDITORIA

“DISENO DE UN SISTEMA DE COSTOS POR PROCESOS PARA
COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA. LTDA., DE LA
CIUDAD DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA.”

Trabajo de Titulacion

Tipo: Proyecto de Investigacién

Presentado para optar al grado académico de:
LICENCIADO EN CONTABILIDAD Y AUDITORIA

AUTOR:

CESAR JAVIER VINUEZA CAMPO

Riobamba — Ecuador
2023



ESCUELA SUPERIOR POLITECNICA DE CHIMBORAZO

FACULTAD DE ADMINISTRACION DE EMPRESAS
CARRERA CONTABILIDAD Y AUDITORIA

“DISENO DE UN SISTEMA DE COSTOS POR PROCESOS PARA
COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CiA. LTDA., DE LA
CIUDAD DE QUITO, PROVINCIA DE PICHINCHA.”

Trabajo de Titulacion

Tipo: Proyecto de Investigacién

Presentado para optar al grado académico de:
LICENCIADO EN CONTABILIDAD Y AUDITORIA

AUTOR: CESAR JAVIER VINUEZA CAMPO
DIRECTOR: ING.LUIS GONZALO MERINO CHAVEZ

Riobamba — Ecuador
2023



©2023, César Javier Vinueza Campo

Se autoriza la reproduccion total o parcial, con fines académicos, por cualquier medio o

procedimiento, incluyendo la cita bibliografica del documento, siempre y cuando se reconozca
el Derecho de Autor.



Yo, César Javier Vinueza Campo, declaro que el presente Trabajo de Titulacion es de mi autoria
y los resultados del mismo son auténticos. Los textos en el documento que provienen de otras

fuentes estan debidamente citados y referenciados.

Como autor asumo la responsabilidad legal y académica de los contenidos de este Trabajo de
Titulacion; el patrimonio intelectual pertenece a la Escuela Superior Politécnica de Chimborazo.

Riobamba, 19 de Julio de 2023

César Javier Vinueza Campo
C.I: 100395470-6



ESCUELA SUPERIOR POLITECNICA DE CHIMBORAZO
FACULTAD DE ADMINISTRACION DE EMPRESAS
CARRERA CONTABILIDAD Y AUDITORIA

El Tribunal del Trabajo de Titulacion certifica que: El Trabajo de Titulacion; Tipo: Proyecto de
Investigacion, “DISENO DE UN SISTEMA DE COSTOS POR PROCESOS PARA
COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA. LTDA, DE LA CIUDAD DE QUITO,
PROVINCIA DE PICHINCHA.”, realizado por el sefior: CESAR JAVIER VINUEZA
CAMPO, ha sido minuciosamente revisado por los Miembros del Tribunal del Trabajo de
Titulacién, el mismo que cumple con los requisitos cientificos, técnicos, legales, en tal virtud el

Tribunal Autoriza su presentacion.

FIRMA FECHA

Ing. Victor Manuel Alban Vallejo

PRESIDENTE DEL TRIBUNAL 2023-07-13

Ing. Luis Gonzalo Merino
DIRECTOR DEL TRABAJO DE

TITULACION 2023-07-13

Ing. Joaquin Marcelo Ortega
Mosquera {ed
ASESOR DEL TRABAJO DE = 2023-07-13
TITULACION




DEDICATORIA

El presente trabajo de investigacion se lo dedicé a mis padres Marcelo Vinueza y Zoila Campo,
quienes son el pilar fundamental en el crecimiento continuo de mi vida, ya que han sido quienes
me han instruido en mi formacién profesional con su ejemplo de superacién y sacrificio para
alcanzar las metas que uno se propone, como no resaltar a mis queridas hermanas Cinthya,
Natividad y Natasha, quienes han compartido este camino y han visto en mi el anhelo de ser un
ejemplo a seguir, siempre hay un espacio mas para dedicar y resaltar en especial para la persona
gue me supo acoger desde muy temprano en su regazo, me supo formar e ir orientando de la
mejor manera, su enorme sabiduria y su tranquilidad sé que me ayudo a culminar con este
trabajo, hoy no lo tengo pero esto estd enmarcado a su memoria mi gran abuelito Pedrito
Campo, gracias por todo lo que me has demostrado y ensefiado en el tiempo que te tuve a mi

lado.

César



AGRADECIMIENTO

Todo lo que uno logra es gracias a Dios y nuestro esfuerzo, darle gracias a El por brindarme la
oportunidad de comenzar y culminar este proceso de formacion académica, a mi familia por
confiar en mi y ser el pilar de sustento y apoyo para seguir creciendo en esta formacion, a mi
pareja Shirley Elizabeth, por ser una gran compafiia quien con sus palabras y consejos me ha
apoyado a cumplir esta meta, a mis docente Ing. Luis Merino e Ing. Joaquin Ortega, quienes con
su experiencia tanto en el campo laboral como metodoldgico se obtuvo este trabajo de
investigacion, ademas de que son los responsables que esto sea una herramienta de apoyo tanto
para estudiantes y publico en general, a la Escuela Superior Politécnica de Chimborazo por ser
parte de esta institucion y formarme como un profesional, resaltar un efusivo agradecimiento al
Sr. Enrique Salamanca gerente propietario de COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA.

LTDA., por permitirme realizar este trabajo de investigacién en su mencionada empresa.

César

Vi



TABLA DE CONTENIDO

INDICE DE TABLAS ..ottt sttt Xi
INDICE DE ILUSTRACIONES......cooieieieieieiese ettt s s Xiv
INDICE DE ANEXOS .....oiiiiieeeccteee e see ettt ss st XV
RESUMEN . ...t XVi
ABSTRACT L. Xvii
INTRODUGCCION ..ottt 1

CAPITULO |

1. PROBLEMA DE INVESTIGACION.......cooiiuiiriieieieisiesce e 3
1.1. Planteamiento del problema...........cccooveiii i 3
1.2. Limitaciones y delimitacCioneS.........cccoveviiiiiiciiie e 4
1.3. Problema general de iNVeStigacion............cccoeiieiiiiiienseice e 5
1.4. Problemas especificos de iNVeStigacion............ccoevieiieineiseineeeeee e 5
1.5. ODJBEIVOS ...ttt b b ettt 5
151, ODJELIVO GENEIAL.......ooiiiiiiiieiieee e 5
1.5.2.  ODbjetivos €SPECITICOS .....veueriiiiiieiiieieie e 5
1.6. JUSHIFICACION ...ttt 6
1.6.1.  JUSHIFICACION TEOTICA. ....eviveieiicieiee bbb 6
1.6.2.  Justificacion MetodolOGICa ..........cerveiiririiiiiee e 6
1.6.3.  JUSHIFICACION PrACHICA. .. ..cviieiiieiieieie e 6

CAPITULO II

2. MARCO TEORICO ...t ee e s st asne o, 7
2.1. Antecedentes de INVESTIGACION ..........cccveiiiiiiiiecec e 7
2.2. RETEIENCIAS TEOFICAS ... iveieeieeieieeee ettt ettt 9
2.2.1.  Contabilidad. .......c.ooieieee e e 9
2.2.2.  Contabilidad & COSLOS ........ciiieeieieeereee et enee 9
2.2.2.1. Objetivos de la contabilidad de COSLOS .........cccoiiieiiiiiierereee e 10
2 T O 1 (o B SRS T R RPRRTIN 11
N S 7 11 (o TSP RRPRRTTN 11
2.2.4.1. Diferencia entre COStO Y JASTO .......uuviireririerieieieesie ettt 12
2.2.4.2. CIlasificacion de 105 COSIOS........cuiiiiiiiiiteiiesieieiee et 13



2.2.5.
2.2.6.
2.2.7.
2.2.7.1.
2.2.7.2.
2.2.7.3.
2.2.8.
2.2.8.1.
2.2.8.2.
2.2.8.3.
2.2.84.
2.2.8.5.
2.2.8.6.
2.2.8.7.
2.2.8.8.
2.2.8.9.
2.2.8.10.
2.2.8.11.

2.2.9.
2.2.9.1.
2.2.9.2.
2.2.9.3.
2.2.94.
2.2.95.
2.2.9.6.
2.29.7.
2.2.9.8.
2.2.10.

S 1] (=] 1= [l o0 1] (0 LT TROTPIPRRRR 16

Clasificacion de 10S SiStemas de COSIOS. ........oiuriiiireiinieiseesie e 16
SiStema de COStOS POF PrOCESOS ......cuveueerererienreriereeeseesessearessesresreseseesesse e ssennesnenneneas 19
Objetivos del SIStemMa & COSTOS .........ccviiriiriiierieieieeee e 20
Caracteristicas del sistema de COStOS POI PrOCESOS ........evrveirveerierenierieiesesie e 21
Tratamiento de los materiales en el sistema de COSt0S POr Procesos ............ccocerveeene. 21
INVENTAITOS ..t bbbttt enes 24
Sistema de contabilizacion de INVENLArIOS. .........cccooeieiiiiiieiee e 25
Métodos de valuacion de INVENTATIOS .........coereieiiinisese s 27
Tratamiento de 1a Mano de ODra ..o s 28
CAICUIO de 18S NOKFAS EXIFAS .....veveiieiieiieiieiesie sttt 30
BENEFICIOS SOCIAIES ....c.vevviieiieieiee et 30
Tratamiento contable de 1a mano de 0bra..........ccoceeiiiiiiie i 33
Conversion del salario total en valor hora/ hombre ..o 34
Tratamiento de los costos indirectos de fabricacién en el sistema de procesos ......... 34
. Clasificacion de los costos indirectos de fabricacion ............ccccoovoviiiiiiiincnnnn, 35
Métodos de asignacion de los costos indirectos de fabricacion............cc.cccccevvennenn. 36
Contabilizacion de Costos Indirectos de Fabricacion en el sistema de costos por
PTOCESOS ...ttt ettt sttt r e r et e ettt e et s Rt e s R e e s R s et r e r e nreennn e 38
EStados fINANCIEIOS..........oieiieieie ettt e e e ae s e 38
Informe del costo de ProdUCCION ..........cooiiiiiiieiiee e 39
Metodologia para la elaboracion de un informe de COStOS .........ccccovevvevveiieieriesienen, 39
Departamento A: Informe del costo de producCion............cooveerereensiieiseeseees 40
Departamento B: Informe del costo de producCion............ccoveeeennensincineieseees 41
Costeo por promedio PONAEradO .........c.coeiiiiieiiiieie e 42
Estado de costos de productos terminados...........covveveieeieiecicse e 46
EStado A€ FESUITAA0S. .......cverieieeiieieciee ettt 47
Estado de Situacion fINANCIEIA ...........covviiieriieeese e 48
TOMA 8 UECISIONES ...ttt ettt ne e 49

CAPITULO Il

3.1
3.1.1
3.2.
3.2.1.

MARCO METODOLOGICO ..ot 51
Enfoque de INVESTIGACION........cc.ciiiiiiiiieic e 51
ENfOque CUANITALIVO........ccviiiiiicicc e 51
NIVEl de INVESTIGACION ......viiiiiieii et 51
DIESCIIPLIVA. ....cvetei sttt ettt bbbttt b b e 51



3.2.2.
3.3.
3.3.1L
3.3.2.
3.4.
3.4.1.
3.5.
3.5.1.
3.5.2.
3.6.
3.6.1.
3.6.2.
3.6.3.

[ q0] (o] =1 (0] - S 51

Disefio de INVESTIGACION ........c.eoviuiieiiiei e 52
NO EXPEIMENTAL. ...t 52
QLI T L= - | ST 52
THPO 0B ESTUAIO ...ttt 52
[0 T T o] - | OSSR 52
PODIACION Y MUESTIA ..ottt 52
PODIACION. ...t 52
IVIUBSEIL ...ttt bbb bbbt nb e bt et s b et e e b bt et b e 53
Meétodos, técnicas e instrumentos de iNVestigacion.............ccoovvvveveveeiese e, 53
MEtodos de INVESTIGACION..........coieiiiiiiee e re e 53
Técnicas de INVESLIGACION ........ccecieii e 53
Instrumentos de INVESEIGACION...........cccviieii i 53

CAPITULO IV

4, MARCO DE ANALISIS E INTERPRETACION DE RESULTADOS ............... 55
4.1. Andlisis e interpretacion de resultados ... 55
CAPITULO V
5. MARCO PROPOSITIVO.......ooieeeeeeeeeeeteeeeeee ettt 71
5.1. Propuesta: Disefio de un sistema de costos por procesos para comestibles
Salamanca Junca Cia. LEda. .......ccocooereiniiiiieeeee e 71
5.1.1.  Antecedentes de la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda. ................... 71
5.2. Analisis situacional de la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda., .... 72
521 ANALISIS INTEINIO c..oviiiieieeee ettt enes 72
T N o] 7 1 7.2 1 PO 72
oI N 1= o] |0 - o[- PSPPSR 72
5.3. Matriz de prioridades internas de la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia.
o - VST SPSSS 73
54. Perfil estratégico interno de la empresa Comestibles Salamanca Cia. Ltda. ....... 74
5.5. Proceso de Produccion de [0S SNACKS .........ccooveieiiiiiieie e 75
5.5.1.  Produccion del Piquichito Gigante PiCante...........cccccureiiniiinieieineseese e 75
5.5.2.  Produccion de las PapiKracs mediana de mayonesa ...........ccocevveerererenenenenisenennens 76
5.6. Aplicacion del sistema de costeo por procesos para la empresa comestibles

Salamanca JUNCA Cla. LEAA. c..veeeeieeeeeeeee et 79

iX



5.6.1.  Plan 08 CUBNTAS .....oouiieeeiiitieie sttt sttt sttt et e bt aneestesteeeeseeeseesaeaneas 79
5.6.2.  Piquichito Gigante PICANTE...........cccuiiiiiiiiieicis s 89
oI R O 1 [ [0 - WSS PS USSR 91
5.6.3.  Distribucion costo Mano de ODra.........ccccoereiieieiiieiseee e s 91
5.6.4.  Informe de cOSt0 de ProdUCCION ..........oiiuiiiiiieie e 94
5.6.4.1. Caélculo de Unidades EQUIVAIENLES............cccoiiiiiiiniiiecee e 96
5.6.4.2. Calculo de CoStOS UNILANIOS. ......civiuiririirieieieisie sttt 96
5.6.4.3. ASIENIOS CONLADIES .....o.viiiiiiiei e 97
5.6.,5.  PapiKracs de mayonesa (presentacion de 30 gr) .......cccocevvviievinieeie e 104
5.6.5. 1. COSIO NOTA ...cviiiiiiite ettt ettt b et 106
5.6.5.2. Distribucion coSto Mano de ODFa .........cccovviirieiniiiiire e 106
5.6.6.  Informe de costo de ProduUCCION ...........ccecviieie i 109
5.6.6.1. Calculo de Unidades EQUIVAIENTES...........cccviieieiicie e 110
5.6.6.2. CAalculo de CoStOS UNILANIOS. ......ccviiiriiriirieieieieisisie st 110
5.6.6.3. ASIENIOS CONLADIES .....o.voiiiieiicicse e 111
I A o 1= Tox [o o Y =T o | - RS SR 117
5.6.9.  Auxiliar de Materia PriMa .......ccciiiiiiiieieieeie e 118
5.6.9.1. KArdex de Materia PriMa.........cccooriieirieiirieisieesie et 118
5.6.9.2. Kardex de materia prima iNdireCTA .........ccoveiiiiriiiieiee e 120
CONGCLUSIONES. ...ttt sttt aene e e beaae st sne st ens 126
RECOMENDACIONES. . ... ..ottt st e e et e e s ate e s nte e e snraeenreas 127
BIBLIOGRAFIA

ANEXOS



INDICE DE TABLAS

Tabla 1-2:
Tabla 2-2:
Tabla 3-2:
Tabla 4-2:
Tabla 5-2:
Tabla 6-2:
Tabla 7-2:
Tabla 8-2:
Tabla 9-2:

Tabla 10-2:
Tabla 11-2:
Tabla 12-2:
Tabla 13-2:
Tabla 14-2:
Tabla 15-2:
Tabla 16-2:
Tabla 17-2:
Tabla 18-2:
Tabla 19-2:
Tabla 20-2:
Tabla 21-2:
Tabla 22-2:
Tabla 23-2:

Tabla 24-2:

Tabla 25-2:
Tabla 26-2:
Tabla 27-2:
Tabla 28-2:

Tabla 1-4:
Tabla 2-4:
Tabla 3-4:
Tabla 4-4:

Diferencia entre COSLO Y gaSTO.......ccvrirririeieieieesese e 13
Tabla de clasificacion de costos segun Polimeni —Parte 1..........ccccoceevveiriennnen. 14
Clasificacion de los costos segun Polimeni - Parte 2.........ccocooveivenncnncnennn 15
Modelo de requisicidn de COMPIa.........cccceieeiiiiiicce e 22
Modelo de 0rden de COMPIA .....ccvcieieiieie e 23
Modelo de informe de reCEPCION .........ccoeveiieieii i 23
Asiento de registro de compra de materiales ...........cccvvveveiiieie e 24
Asiento de envi6 de materiales de bodega al proceso de produccion.................. 24
Cuadro de ventajas y desventajas del sistema de inventario periddico................ 26
MOEIO A& KAITUEX.....uiviieiieieieieee sttt 26
Modelo de Tarjeta de control de asiSteNCia.........ccccvevveveiiieieiiene e, 28
Modelo de tarjeta de tIEMPO .....ocviiciicece e 28
Modelo de rol d& PAGJOS........oiveeieeiieiiiesie e 29
Cuadro resumen de beneficio social: Décimo cuarta remuneracion.................... 31
Cuadro resumen de beneficio social: Décimo tercera remuneracion................... 31
Cuadro resumen de beneficio social: VacaCiones............ccoeeeveiiniiniinencnenene, 32
Cuadro Resumen beneficios sociales: Fondos de Reserva ..........cccocvevvereniennen. 33
Modelo de ROl de PrOVISIONES .........coiiiiiriirieieieeeese e 33
Asiento de asignacion de la mano de obra a 10S COStOS...........cccevvevieiiiesesiennns 34
Asiento de registro de beneficios sociales cargados al Costo.............ccocvvvreriennne 34
Cuadro de ejemplos de CIF clasificados por alcance y comportamiento ........... 36
Asiento de registro de 10S CIF ..o 38

Disefio de informe de costos por el método promedio ponderado para el primer
[0 [CT o= L La 2110 (o TSP S 44

Disefio de informe de costos por el método de promedio ponderado para

SigUIENtes departamentoS. ......c.coecieiiie et ees 45
Estado de costos por el método PEPS............ccooviiiiieneieneeeee s 46
Estado de costos por el método Promedio Ponderado ..........ccccovevvvevnnieninnnnne 47
Diserfio de estados de reSUtAdOS.........coiveriiiiie e 48
Disefio de estado de situacion finaNCIera ............ccooveeverereieieieee e 49
La empresa cuenta con un sistema de control de COStoS.........ccccvvveieieiiveriennnn, 55
Determinacion del costo de ProduCCION...........ccoovvirirerinenieisees e 56
PreCio 8 VENTA......ccviitiiie ettt sttt esreena e rennes 57
La produccion en qué forma la realizan............cccooevieininiiinsicnece e 58

Xi



Tabla 5-4:
Tabla 6-4:
Tabla 7-4:
Tabla 8-4:
Tabla 9-4:

Tabla 10-4:
Tabla 11-4:
Tabla 12-4:
Tabla 13-4:
Tabla 14-4:
Tabla 15-4:
Tabla 16-4:

Tabla 1-5:
Tabla 2-5:
Tabla 3-5:
Tabla 4-5:
Tabla 5-5:
Tabla 6-5:
Tabla 7-5:

Tabla 8-5:
Tabla 9-5:

Tabla 10-5:

Tabla 11-5:

Tabla 12-5:

Tabla 13-5:
Tabla 14-5:
Tabla 15-5:
Tabla 16-5:
Tabla 17-5:
Tabla 18-5:

Tabla 19-5:
Tabla 20-5:

Procesos de ProdUCCION. ........cveiiieiiisese ettt eenes 59

CoNtrol A8 INVENTAIIOS. .....ceviieeieiesie et sttt seeeees 60
Control del personal en el proceso de producCion ...........ccccevevvereeiveeiieseseseeenn, 61
Contratacion del PErsoNal ..o 62
Horario Laboral del personal ... 63
Tarjetas de Control de TIEMPO.......coerieieieiieire e 64
Pago de sueldos del personal de producCiOn...........ccccovvevieiiiiieiiiese e 65
Pago de horas extras al personal de produccion ............cccccvvviveviiiieniesieccene s 66
Beneficios Sociales del personal de produccion............cccccovvvvveviieiesieccene s 67
Identificacion de los Costos Indirectos de Fabricacion...........cccoovvvviiiienenienns 68
Empleo de Costos Indirectos de Fabricacion.............cccooeveviiiiiviiene e 69
Presupuestos de Costos Indirectos de Fabricacion............ccccccovvevviveiciieciieneinea, 70
Matriz de prioridades INTErNAS..........cccvcveieii e e 73
Perfil eStratégiCo INtEINO .......vcviieciece e 74
PIaN 08 CUBNTAS. ......civiieiieieieee et 79
Distribucion de Unidades a producirse de Piquichito Gigante Picante................ 89
Rol de pagos del area de produccion del Piquichito Gigante Picante.................. 90
Rol de provisiones del &rea de produccién Piquichito Gigante Picante............... 90

Distribucion del costo de la mano de obra en el proceso de produccion del

Piquichito Gigante PICANTE...........cuoiiiiiieieee s 91
Costos Indirectos de fabricacion del Piquichito Gigante Picante ............c..c........ 91
Presupuesto de CIFs para Piquichito Gigante Picante..........ccccoocvvvereviveiinnnnnns 92
Informe de costo de produccion del proceso de Estruder del Piquichito Gigante
T ] (- PSSR 94
Informe de costo de produccion del proceso de horneado del Piquichito Gigante
o7 T SRS 95
Informe de costo de produccién del proceso de empaque del Piquichito Gigante
o7 T SRS 96
Calculo de unidades eqUIVAIENTES ...........ccciieiieiece e 96
CAlCUlO de COSLOS UNITANIOS .....vevveeieieieieeeee e 97
Distribucion de Unidades a producirse de Piquichito Gigante Natural ............. 104
Rol de pagos del &rea de produccion del PapiKracs de mayonesa .................... 105
Rol de provisiones del &rea del PapiKracs de mayonesa........ccccocveevevrvreninnns 105

Distribucion del costo de la mano de obra en el proceso de produccion del

Piquichito Gigante PICANTE...........ccoiiiiirieeee e 106
Costos Indirectos de fabricacion del Piquichito Gigante Picante ...................... 107
Distribucion de CIFs en la produccion de PapiKracs de mayonesa................... 107

Xii



Tabla 21-5:

Tabla 22-5:

Tabla 23-5:

Tabla 24-5:
Tabla 25-5:
Tabla 26-5:
Tabla 27-5:
Tabla 28-5:

Informe de costo de produccion del proceso de Lavado de PapiKracs de
MAYONESA ...ttt sttt st e st enr e e ane e et sn e ne e nre e nre e nee e e ens 109
Informe de costo de produccidn del proceso de Fritura de PapiKracs de mayonesa
109

Informe de costo de produccion del proceso de empaque de PapiKracs de

MAYONESA ...ttt ettt nr e nr et e et e n e nre e nreenen e ns 110
Célculo de unidades eqUIVAIENTES ...........ccccveieiiiieeie e 110
CAlCUlO de COSOS UNITAIIOS .....veviviiiieieieeeies s 111
Libro Diario del Producto Piquichito Gigante Natural ...........c.cccccevevvvveiennenne. 112
Costos Unitarios de 10S SNACKS..........ccviieiiiiiiiiesee s 118
Precio de venta unitario de 10S SNACKS .........cccoveviiiinienenieeesese e 118

Xiii



INDICE DE ILUSTRACIONES

lHustracion 1-2:
lustracion 2-2:
lHustracion 1-4:
lustracion 2-4:
lustracion 3-4:
lustracion 4-4:
lustracion 5-4:
llustracion 6-4:
lustracion 7-4:
lustracion 8-4:
lustracion 9-4:
lustracion 10-4:
lHustracion 11-4:
lustracion 12-4:
lustracion 13-4:
lHustracion 14-4:
lustracion 15-4:
lustracion 16-4:
lustracion 1-5:
lustracion 2-5:

llustracién 3-5:

Clasificacion general de 10S CIF ... 36
Flujo fiSico de Unidades..........cccovveiiiiriiiceee e 42
La empresa cuenta con un sistema de control de costos .........cccccoveveiernnnnns 55
Determinacion del costo de producCion ..........ccoccevveveiiiieeiesieece e 56
PreCio 08 VENTA ....oviiiieiieiieiisies ettt 57
La produccion en qué forma larealizan..........cccccovveveiiiicicieecc e 58
Procesos de PrOQUCCION. .........cuciierierieieiece st 59
Control de INVENTAIIOS ........ccviiiiiieieieeee s 60
Control del personal en el proceso de produccion ...........ccccoevvvveveieeiiesnnane. 61
Contratacion del Personal...........ccccooviiiiie i i s 62
Horario Laboral del personal............ccooveiiiiiiii e 63
Tarjetas de Control de TIEMPO.......cccecvivieie i e 64
Pago de sueldos del personal de producCion............cccocevvevverveivniesnsesesienns 65
Pago de horas extras al personal de producCion............ccccevevveivniviieiesesiennns 66
Beneficios Sociales del personal de producCion ............c.cccoeviieiinciineninns 67
Identificacion de los Costos Indirectos de Fabricacion............cccccceovvennnee. 68
Empleo de Costos Indirectos de Fabricacion ............cocccoviveieneiniienennnns 69
Presupuestos de Costos Indirectos de Fabricacion............cccccovvveiiiiieniennn, 70
Piquichito Gigante en sus dos sabores y PapiKracs..........ccccoovvvnirenenienns 71
Proceso productivo del Piquichito Gigante Picante ..........c.ccccoevevvvcvirierinnne 76
Proceso de produccidn de la PapiKracs de mayonesa.............ccocvevreriernennns 78

Xiv



INDICE DE ANEXOS

ANEXO A: DISENO DE LA ENTREVISTA

XV



RESUMEN

La Contabilidad de Costos en la industria alimenticia permite verificar y controlar los recursos
que interviene en cada etapa del proceso productivo. La presente investigacion, tuvo como
objetivo determinar el costo de produccion en los snacks de la empresa COMESTIBLES
SALAMACA JUNCA Cia. Ltda., ubicada en la ciudad de Quito de la provincia de Pichincha —
Ecuador. Se realizd con un enfoque cualitativo el cual permitié analizar y conocer de forma
minuciosa las causas, hechos, entorno laboral, que se suscita al interior de la empresa por medio
del contacto directo entre el personal involucrado, es investigacién de tipo documental por
cuanto, se buscé aportes y antecedentes que respalden la elaboracién del proyecto, asi como
informacién que sirva de base para la aplicacion de un sistema de costos por procesos;
empleando el método inductivo, deductivo y técnicas como la observacion directa y las
encuestas realizada al personal involucrado en la produccion de la empresa, que permitié
verificar que el costo de produccién se lo realizdé de forma empirica, se fijo un precio de venta
en relacion a la competencia, no existe un control de tiempos en los procesos de produccion y
de igual forma no controlaron sus inventarios. Al aplicar la metodologia del costo de produccion
por el método de costeo por procesos, se examinaron los procesos que deben pasar hasta llegar
al snack, identificando nimero de obreros empleados por proceso, la maquinaria, los materiales
que intervienen en la produccion, y el tiempo empleado en fabricar un determinado lote de
quintales de gritz y papa, estos datos permitieron obtener el costo de produccion real expresados
en los informes de costos realizados. Se debe recalcar que es de fundamental importancia
aplicar estos disefios de costos en empresas de produccién en serie ya que ayudarian al control

de recursos que interviene en sus fases de produccion.
Palabras clave: <CONTABILIDAD DE COSTOS>, <SISTEMA DE COSTOS POR

PROCESOS>, <ELEMENTOS DEL COSTO>, <INFORMES DE COSTOS>, <QUITO
(CIUDAD)>.
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ABSTRACT

Cost Accounting in the food industry allows you to verify and control the resources involved in
each stage of the production process. The objective of this investigation was to determine the
production cost of the snacks of the company COMESTIBLES SALAMACA JUNCA Cia.
Ltda., located in the city of Quito in the province of Pichincha — Ecuador. It was carried out
with a qualitative approach which allowed for a thorough analysis and understanding of the
causes, facts, and work environment that arise within the company through direct contact
between the personnel involved. It is a documentary-type investigation because it seeks
contributions and background that support the development of the project, as well as
information that serves as a basis for the application of a process cost system; Using inductive
and deductive methods and techniques such as direct observation and surveys carried out on the
personnel involved in the company's production, which made it possible to verify that the
production cost was carried out empirically, a sales price was set in relation to competition,
there is no time control in the production processes and in the same way they did not control
their inventories. By applying the production cost methodology through the process costing
method, the processes that must go through until reaching the snack were examined, identifying
the number of workers employed per process, the machinery, the materials involved in
production, and the time. used in manufacturing a certain batch of quintals of Gritz and
potatoes, these data allowed us to obtain the real production cost expressed in the cost reports
made. It should be emphasized that it is of fundamental importance to apply these cost designs
in serial production companies since they would help control the resources involved in their

production phases.

Keywords:<COST ACCOUNTING>, <PROCESS COST SYSTEM>, <COST ELEMENTS>,
<COST REPORTS>, <QUITO (CITY)>.

Lic. José Luis Andrade Mendoza, Mgs
Cl1:0603339334
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INTRODUCCION

La Contabilidad de Costos por procesos es empleada en industrias 0o empresas que su
produccion es en serie, lo cual facilita determinar el costo en cada fase del proceso productivo, y
como resultado se obtiene el costo de produccion final.La industria alimenticia se relaciona con
la produccion en serie ya que atraviesa por distintos procesos para obtener su producto final, en
dicha prospectiva se ha visto la necesidad de disefiar un sistema de costos por procesos el cual
permita identificar los materiales, mano de obra y maquinaria que se emplean en cada uno de
sus procesos, este sistema sirve como una herramienta de control y de apoyo gerencial para la
adecuada toma de decisiones. Ademas, de que este sistema de costos por procesos es orientado,
dirigido y aplicado en la préctica diaria estudiantil de la institucion educativa, ayudando de esta

manera a que el disefio del sistema sea aplicable para el entorno de la empresa.

El presente trabajo tiene como objetivo general el disefiar un sistema de costos por procesos
para “Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda., de la ciudad de Quito, provincia de Pichincha”,
mediante la identificacién del costo en cada proceso de produccion, para la determinacién de
sus costos en cada una de sus fases delproceso productivo, que sirva para la fijacion del precio

de venta y oportuna toma de decisiones.

Se disefia este trabajo mediante la metodologia desde el enfoque cualitativo, ya que se dirigi6 a
identificar los procesos de produccidon que se emplean en la entidad respaldandose en la
informacién obtenida en la empresa, se encuentra en el nivel de investigacion descriptiva, ya
que, describe las tareas, objetos, procesos y personas relacionadas con el proceso de produccion
de los snacks y exploratoria, puesto que se indago la situacion operacional de la organizacion, lo
cual, ayudara a identificar cuales son los principales problemas que afectan en el desarrollo de la
produccion de los snacks; es de tipo de estudio documental porque se busco obtener aportes y
antecedentes que respalden la elaboracion del proyecto, asi como informacion que sirva de base
para la aplicacion de un sistema de costos por procesos para Comestibles Salamanca Junca Cia.

Ltda., de la ciudad de Quito, provincia de Pichincha.

El desarrollo de la investigacion cuenta de las siguientes partes:EI CAPITULO | denominado
Marco Teorico Referencial, se describe la problematica del trabajo de investigacion que abarca:
el planteamiento, formulacion, delimitacién y justificacion del problema; ademas, se establece
el objetivo principal y objetivos especificos; a su vez también se incluye un Marco Teorico, el
cual contiene los antecedentes historicos y el fundamento tedrico planteados por distintos
autores, lo que permitié la construccion de todo lo referencial tedrico existente del Sistema de
Costos por Procesos.EI CAPITULO Il llamado Marco Metodoldgico, en este capitulo se

especifica el enfoque, niveles, tipos, métodos, técnicas e instrumentos de investigacion
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utilizados en el presente trabajo de titulacién, finalizando con el analisis de los resultados
obtenidos a través de la entrevista realizada.El CAPITULO 11l denominado Marco de
Resultados y Discusion de Resultados, donde se plasma el desarrollo del trabajo de titulacion,
denominado: Disefio de un sistema de costos por procesos para Comestibles Salamanca Junca
CIA. LTDA., de la Ciudad de Quito, Provincia de Pichincha, en el cual se disefia un sistema de
costos por procesos por el método Promedio Ponderado, partiendo de la identificacion de los
procesos de produccion, los materiales que intervienen, los obreros que se emplea, la
magquinaria que se utiliza y los tiempos de produccion de un determinado lote, para el célculo
del costo en cada uno de sus procesos y su costo de produccion. Ademas, contiene un plan de
cuentas que se recomienda utilizar en la mediana empresa, los célculos del costo de hora
hombre, presupuesto de CIFs, informes de costos, registro en el libro diario, respaldados en
auxiliares de control de materia prima (Kéardex), Balance de Comprobacién, Estado de

Resultados y un Estado de Situacion Financiera

En altimo lugar se presenta las conclusiones y recomendaciones de la investigacion, las fuentes
bibliograficas empleadas como consulta y los anexos gque sustentan el proceso de investigacion

realizada.



CAPITULO |

1. PROBLEMA DE INVESTIGACION

1.1. Planteamiento del problema

Las pequefias y medianas empresas (PYMES) constituyen méas del 90 % de las empresas en el
mundo, de las cuales alrededor de un 85% se dedica a la industria alimenticia, al no contar con
un sistema de costos presentan varias dificultades como son: desconocimiento en su
rentabilidad, control inadecuado de sus inventarios, produccion marginada, desgaste acelerado
de maquinaria, estos aspectos se involucran directamente en malas tomas de decisiones

gerenciales y fijacién del precio de venta.(Diaz de Villegas & et al., 2017)

En América Latina el término Pymes no es homogéneo, por lo que para su definicion toman en
cuenta un criterio que varia dependiendo del sector en que se encuentren; las PYMES que se
dedican a la industria alimenticia representan el 25% del PIB a nivel de Latinoamérica, estas
empresas manejan sistemas de costos de forma empirica, lo cual provoca que no se tenga un
control en el uso de sus recursos, no mide el desempefio en las actividades de las mismas, no
existe control de precios, todos estos componentes hacen que la competencia con las grandes
empresas sea desigual. (Garcia, 2017)

En el Ecuador existen 920.329 Micro y Pequefias Empresas (PYMES) cerca de 1324 PYMES se
catalogan como industriales, las cuales requieren implementar un sistema de costos como un
elemento basico que permita la determinacién de costos de la produccion de los bienes, para la
toma de decisiones y establecer el precio de venta que permita competir en el mercado. En las
PYMES a nivel nacional entre los principales problemas que se encuentran es que no identifican
sus costos, de igual forma no hacen una separacion de los mismos, implementacion de sistemas
contables enmarcados a la tributacién y no se tiene un control de costos en cada uno de sus

procesos. (Carranco Gudifio, 2017)

De acuerdo a los registros de la Agencia Nacional de Regulacion, Control y Vigilancia Sanitaria
(ARCSA, 2018), en la provincia de Pichincha se encuentran inscritas 350 PYMES catalogadas
como industrias alimenticias, en estas empresas los célculos de los costos se lo realizan de
forma extra contable, apoyandose en datos empiricos e informacion que arrogan los diferentes
sistemas contables, de igual forma, al no tener identificados los procesos de produccion

ocasiona que la determinacion de los costos no reflejen la veracidad de la informacion;



En la ciudad de Quito, en la parroquia Carapungo, en las calles Cantabria y De los Fundadores
se encuentra ubicada Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda., la misma que se cre6 el 02 de
Junio de 1999, mediante resolucion N°39464 del Registro Mercantil de Quito, con el objeto de
producir bocaditos de maiz, papa y cuero de soya, actualmente cuenta con una planta de
produccion conformada por 2 freidoras, 2 peladoras, 4 empacadoras, 1 extruder, 1 horno, 1
tambor y 4 bombos; en lo que respecta a su fuerza laboral cuenta con 6 obreros. Esta empresa al
igual que sus similares a nivel nacional y mundial, presenta problemas en la determinacion de
sus costos que van relacionados con un control equivoco en la utilizacién de recursos, un
sistema contable basico, manejo empirico de los costos en cada proceso y no emplean

herramientas de control de materiales y tiempo.

Con el proposito de identificar la problematica que tiene Comestibles Salamanca Junca Cia.
Ltda., utilizando las técnicas de observacion directa se pudo determinar las siguientes causales

gue afectan a la determinacion del costo de produccidn de sus lineas de productos:

e El registro de informacion de costos se lo maneja de forma empirica, es decir por datos
historicos y referencias en cada proceso, 1o que provoca que no exista un control de los
inventarios

e Con la competitividad que existe en el mercado, su precio al publico no ha variado desde el
2018, generando un descuido en el costo de produccion que a su vez no refleja la veracidad
de la rentabilidad que se produjo durante este lapso de tiempo.

¢ No se establecen controles adecuados sobre sus inventarios.

¢ No existe una tarjeta de control de tiempo que permita controlar el tiempo de dedicacién de
sus obreros.

e Se mantiene un registro de ingresos y gastos y no de sus costos.

e No se mantiene un control y registro de materia prima y suministros

De lo expuesto, se concluye que el problema de investigacion es la falta de un sistema de costeo

técnico el cual le permita identificar el costo en cada una de sus fases de produccion.

1.2. Limitaciones y delimitaciones

El presente Trabajo de Titulacion contaré con las siguientes delimitaciones:

Espacial: Ciudad de Quito, provincia de Pichincha

Campo: Contabilidad de Costos



Area: Contabilidad
Temporal: 2022

1.3.  Problema general de investigacion

¢Como el Disefio de un Sistema de Costos por Procesos permitira a Comestibles Salamanca
Junca Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda., de la ciudad de Quito, Provincia de Pichincha

determinar su costo total de produccién y unitario en cada una de sus fases?

1.4. Problemas especificos de investigacion

e Existe la informacion bibliogréfica necesaria en la institucion para desarrollar el tema del
Trabajo de Titulacion?

e .Las técnicas, metodologias e instrumentos de investigacion que permitan la recopilacion de
la informacion son los adecuados para determinar el costo de produccion aplicando costo
por procesos?

e (El disefio de un Sistema de Costos por Procesos en la produccion de los snacks (PapiKracs
de mayonesa &Piquichito Gigante Picante) de Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda., de
la ciudad de Quito, provincia de Pichincha permitira determinar el costo de produccion y el
empleo de los elementos del costo en cada proceso de produccion?

1.5. Objetivos

1.5.1.  Objetivo general

Disenar un sistema de costos por procesos para “Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda., de la
ciudad de Quito, provincia de Pichincha”, mediante la identificacion del costo e insumos que
intervienen en cada proceso de produccién, para la determinacion de sus costos en cada una de
sus fases del proceso productivo, que sirva para la fijacion del precio de venta y oportuna toma

de decisiones.

1.5.2.  Objetivos especificos

e Estructurar el marco tedrico mediante el empleo de fuentes bibliogréficas, fuentes web
gréficas, conocimientos adquiridos, de igual forma con investigaciones actualizadas sobre
los costos por procesos, que permita la fundamentacion adecuada del presente trabajo de

titulacion.



e Efectuar un anélisis situacional de la empresa objeto de investigacion por medio de la
observacion y estudio de los procesos, con el propésito de detectar la manipulacién de los
costos en su proceso de produccion de snacks.

e Aplicar el disefio de un sistema de costos por procesos para “Comestibles Salamanca Junca
Cia. Ltda., de la ciudad de Quito, provincia de Pichincha”, con el fin contribuir a la

optimizacién de recursos y la adecuada toma de decisiones gerenciales.

1.6. Justificacion

1.6.1. Justificacion tedrica

El presente trabajo se justific, desde la parte teodrica, por la busqueda de definiciones,
conceptos y principios en fuentes bibliogréaficas y deméas material cientifico, los cuales permitan
el desarrollo y construccion del marco teérico enmarcados en el sistema de costos por procesos,

documento que sera empleado para contrarrestar los problemas encontrados.

1.6.2.  Justificacién metodoldgica

En la parte metodoldgica, se justificd el desarrollo, ya que, al emplear los distintos métodos,
técnicas y herramientas de investigacion, se estuvo recopilando la informacion, suficiente,
competente y relevante para el disefio de un sistema de costos por procesos que esté acorde a la
necesidad de la empresa, de tal forma que sea una herramienta para la toma de decisiones en lo

gue respecta a los costos y precios en sus distintas lineas de productos.

1.6.3.  Justificacion préactica

Para finalizar, se justifico en la practica el presente trabajo, porque se disefid un sistema de
costos por procesos, el cual sera una herramienta para la toma de decisiones en Comestibles
Salamanca Junca Cia. Ltda., ademas de ser una herramienta de control y verificacién de costos
en cada proceso que interviene en la transformacion de la materia prima hasta que esta listo

para la comercializacion.



2.

2.1.

CAPITULO II

MARCO TEORICO

Antecedentes de investigacion

Luego de haber efectuado una revision bibliogréafica relacionada con el objeto de estudio, se

concluye que no existen propuestas similares; sin embargo, se encuentran temas afines como:

Para(Burgos & Rodriguez, 2019), en el articulo cientifico: La gestion estratégica en la aplicacién de

costos por procesos y su importancia reflejada en los resultados operacionales, Revista de la
UTMACH. 1(1), 1-20, concluye que:

La aplicacion de un correcto sistema de costos por procesos permite a una empresa
tomar decisiones estratégicas con respecto a la materia prima, mano de obra, costos
indirectos de fabricacion y gastos de operacion, en base a resultados o informacion
exacta e inmediata que ademas de optimizar la determinacién de inventarios, maximiza
la rentabilidad de una empresa; los procesos que se den dentro de una organizacién
deben clasificarse y estructurarse para su beneficio, en funcién de desechar el costeo
convencional y mas bien aplicar el costo por procesos respaldado en la organizacion
sistematica de los costos, que permita identificar los costos unitarios que se producen; y
ademas de obtener la informacién inmediata que facilite la gestion gerencial y apoye la

toma de decisiones sustentado en informacion cuantificable y real.

Por su parte, (Artieda, 2017), en el articulo cientifico: Andlisis de los sistemas de costos como

herramientas estratégicas de gestion en las pequefias y medianas empresas (PYMES), Revista
Publicando. 2(2), 90-113, concluye:

El estudio se centra en las pequefias y medianas empresas industriales de alimentos en
donde es més explicito demostrar la aplicacion de los sistemas de costos por procesos
como herramienta estratégica de gestion, en la investigacion se determina que en los
procesos productivos se aplica la contabilidad de costos tradicional o costeo absorbente
para la determinacion de los costos de produccidn, ademas en cumplimiento del marco
legal vigente las empresas deben adoptar este tipo de sistema de costos con fines de

determinar los precios de bienes y servicios sometidos a control estatal.



Mientras que (Gavilanes, 2018), en el articulo cientifico: Los procesos de produccion en las
industrias alimenticias del sector norte de la ciudad de Guayaquil y su incidencia en el costo de
produccion; Revista de la Universidad Salesiana del Ecuador, 1(1), 4-30, concluye que:

Las industrias alimenticias, aplican procesos productivos globales de manipulacion
almacenamiento, extraccion, elaboracion, conservacién y envasado complementando
con subprocesos mas especificos de acuerdo con las caracteristicas particulares de
determinado producto; la falta de mantenimiento en maquinarias, materia prima no
disponible en tiempo requerido y el control de tiempo 6seo de sus obreros son las
principales dificultades que poseen estas industrias, esto es generado por la falta de
planificacion en la produccion; todos estos problemas citados corroboran que la
incidencia en el costo de produccién aumenta debido a la relacién con los procesos de
produccién; de esta manera es necesario que este tipo de industrias se plantee la
utilizacién de un sistema de costos por procesos el cual permita identificar el costo
desde la adquisicion de la materia prima hasta su comercializacion, determinando en

cada uno de sus procesos y subprocesos de produccion los costos incurridos.

El aporte de (Barrios et al., 2019), en el articulo cientifico: La gestion de los sistemas de costos por
procesos en las Pymes de Barranquilla: Factor diferenciador de la Competitividad
Organizacional; Revista de la Universidad de Simoén Bolivar, 30(2), 103-114, concluye que:

Existe un impacto en la competitividad si se adoptan el sistema de costos por procesos
en las organizaciones. Realizando un estudio con mayor profundidad a los factores
multidimensionales que debe atender las pymes para lograr niveles de competitividad
adecuados a los niveles internacionales, ain mas sabiendo que este sector es el mas
importante y representativo de la economia del pais; dicha implementacion debe estar
de acuerdo a la produccion de cada pyme e identificando todos los procesos que se

incurra en la produccion del bien.

Para finalizar, (Narvaéz, 2018), en su trabajo de titulacion: “Propuesta de un Sistema de Costos por
procesos para la empresa ALICHARIK Cia. Ltda., dedicada a la produccion de alimentos

ubicada en la ciudad de Tulcan, provincia de Carchi.”, concluye:

Con la aplicacion del sistema de costos por procesos se obtuvo los costos reales en cada
uno de los procesos para la elaboracion de sus productos mediante el levantamiento y
descripcion de los procesos logrando asi determinar su costo unitario; ademéas se
estableci6 los formatos de los documentos para realizar el registro y control de las

operaciones realizadas en el proceso de produccion.
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Después de citar a varios autores que manifiestan sus conclusiones al aplicar un sistema de
costos por procesos en las PYMES alimenticias, se puede afirmar, que el sistema de costos por
procesos es una herramienta de apoyo para estas entidades, ya que se puede controlar los
materiales requeridos en cada proceso y del tratamiento de sus mermas, acompafiado de un
control de costos en cada uno de los procesos, ademas de un tratamiento de las horas hombres y
demés materiales indirectos que interviene en el proceso de produccién; con estos factores se
llega a obtener el costo total y unitario de produccién para una adecuada toma de decisiones

gerenciales.

2.2. Referencias tedricas

2.2.1. Contabilidad

Para (Cano et al., 2017), en su articulo cientifico: Aportes de Fray Luca Pacioli al desarrollo de la
contabilidad: Origen y difusiéon de la partida doble. Revista Espacios, 38(34), 10-25.
Recuperado de https://www.revistaespacios.com/al7v38n34/a17v38n34p01.pdf, cita a (Pacioli,
1494) afirmando que: “La contabilidad es el empleo de la partida doble en donde debe existir un

deudor y un acreedor”.

Por otra parte, el autor (Guerrero & Claudio, 2015), define a la contabilidad como: “Técnica que se
utiliza para el registro de las operaciones que afectan econémicamente a una entidad y que
produce sistematica y estructuradamente informacion financiera. Las operaciones que afectan
econémicamente a una entidad incluyen las transacciones, transformaciones internas y otros

eventos”. (p. 21)

Sin embargo, para el (Instituto Américano de Contadores Pblicos, 2017), recuperado de la contabilidad:
“Es el arte de registrar, clasificar y resumir en forma significativa y en términos de dinero, las
operaciones y los hechos que son cuando menos de caracter financiero, asi como el de

interpretar sus resultados”.

Con sustento en las definiciones anteriores, se puede definir que la contabilidad es la ciencia

que se encarga del manejo, operacion y control de las operaciones financieras de un organismo.

2.2.2. Contabilidad de costos

El autor (Polimeni et al., 2005), define a la contabilidad de costos como:



“La contabilidad de costos o gerencial se encarga principalmente de la acumulacion y
del analisis de la informacion relevante para uso de los gerentes en la planeacion, el

control y la toma de decisiones.” (p. 3)

Por otro lado, la autora, (Arredondo, 2017), en relacién a la contabilidad de costos, establece que:

“La contabilidad de costos trata del registro diario, la clasificacion, acumulacion,
analisis y asignacion de los costos, los cuales provee la informacion necesaria a la

administracién para la toma de decisiones.” (p .4)

A su vez, la autora, (Rojas, 2020), afirma que la contabilidad de costos es:

Un sistema de informacién que clasifica, acumula, controla y asigna los costos para
determinar los costos de actividades, procesos y productos con la finalidad de facilitar la
toma de decisiones, la planeacién y el control administrativo; formando parte de la

planeacion estratégica de una empresa en la busqueda de mayores ingresos y utilidades.

Con fundamento en lo anteriormente citado, se puede definir que la contabilidad de costos es un
sistema en el cual se clasifica, asigna y control de los costos que se asigna en el proceso de
elaboracion de un producto, que a su vez sirve como una herramienta de apoyo en toma de

decisiones gerenciales.

2.2.2.1. Objetivos de la contabilidad de costos

Para (Fernandez & Mifianbres, 2017), postula los siguientes objetivos en la contabilidad de costos:

e Suministrar informacion para calcular el valor de las existencias finales y el coste de los
productos o servicios fabricados y vendidos.

e Captar, medir y valorar la circulacion interna de valores, estableciendo las claves de su
realizacion.

e Suministrar informacion relevante y oportuna que permita la planificacion y el control de
gestion. (p. 17)

Ademas, el autor (Polimeni et al., 2005), menciona los siguientes objetivos para la contabilidad de

costos:
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e Suministrar informacion requerida para las operaciones de planeacion, evaluacion y control,
salvaguardar los activos de la organizacién y comunicarse con las partes interesadas y
ajenas a la empresa.

e Participar en la toma de decisiones estratégicas, tacticas y operacionales, y ayudar a

coordinar los efectos en toda la organizacion. (p. 22)

Con relacién a lo que citd anteriormente se puede afirmar que los objetivos de la contabilidad de
costos es suministrar informacion de los valores que intervienen en un proceso de produccion,
ademas de ser una herramienta de apoyo para la toma de decisiones gerenciales en una

organizacion.

2.2.3. Costo

De acuerdo a las (Normas Internacionales de Informacion Financieras, 2019), define al costo como:

“El importe de efectivo equivalente al efectivo pagados, o bien el valor razonable de la
contraprestacion entregada para comprar un activo en el momento de su adquisicién o

construccion o cuando sea aplicable.”(p .2)

A su vez (Polimeni et al., 2005), con respecto al costo manifiesta que:

Es el valor sacrificado para adquirir bienes o servicios, que se mide en délares mediante
la reduccién de activos o al incurrir en pasivos en el momento que se obtienen los
beneficios; hace referencia al importe o cifra que representa un producto o servicio de
acuerdo a la inversion tanto de material, de mano de obra, de capacitacion y de tiempo

gue se haya necesitado para desarrollarlo. (p. 11)

Por otra parte, la autora (Septlveda, 2019), en relacién con los costos, especifica que:

“Es un recurso sacrificado para obtener un bien 0 un servicio; el cual se presenta como
consecuencia de producir un bien, prestar un servicio y comercializar un servicio.”(p. 17)
En conclusion, el costo representa el valor sacrificado que se realiza en la produccion para
adquirir un producto o servicio en base a la inversion de materia prima, mano de obra y costos
indirectos de fabricacion precisos para desarrollar el producto y obtener beneficios.
2.2.4. Gasto

SegUn (Zapata, 2015), con respecto al gasto lo define como:
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Cualquier recurso que tiene como valor monetario aplicado a la produccién de bienes o
servicios se reconocerd como costo de produccion, en cambio si dichos recursos se
aplican a los procesos comerciales, administrativos y de gestion seran reconocidos

contablemente como gastos. (p. 16)

De otro modo, el autor (Polimeni et al., 2005), refiriendose al gasto lo define como:

“Un costo que ha producido un beneficio y que ha expirado, se confrontan con los

ingresos para determinar la utilidad o la pérdida netas de un periodo”. (p. 11)

Por su parte las (NIFF, 2019), con relacion al gasto afirma que son:

Decrementos en los beneficios econémicos, producidos a lo largo del periodo contable,
en forma de salidas o disminuciones del valor de los activos, o bien por la generacion o
aumento de los pasivos que dan como resultado decrementos en el patrimonio, y no
estan relacionados con las distribuciones realizadas a los propietarios de este

patrimonio.

Con sustento en lo citado, se puede afirmar que le gasto es un decremento o disminucién de los
activos, o un aumento de un pasivo realizados por la administracion de un ente que se ha
incurrido para obtener un beneficio y que ha expirado en la elaboracién de un bien o en la

prestacion de un servicio.

2.2.4.1. Diferencia entre costo y gasto

La diferencia entre el costo y gasto es que los costos son considerados inversiones que se
identifican directamente con los ingresos. Mientras que los gastos no se asocian con el retorno
de la venta del producto o servicio. Ademas, los costos y los gastos se contabilizan de forma
diferente. Los costos se consideran activos, mientras que los gastos no. (Chen, 2018). Recuperado

del sitio web: https://www.diferenciador.com/diferencia-entre-costo-y-gasto/

Por su parte el autor (Marulanda, 2017). “CURSO: COSTOS Y PRESUPUESTOS.
“Economista,vol. 1 (2016) p11,

Afirma que el costo es todo desembolso, pasado, presente o futuro, que se involucra al
proceso de produccion, cuyo valor queda incluido en los productos y contablemente se

observa en los inventarios; y el gasto es todo desembolso o erogacion relacionada con
12



los departamentos de administracion y ventas, cuyo valor se consume en el periodo

contable.

Se puede determinar que el costo es todo valor que se desembolse en el proceso de produccion y

que afecta directamente al ingreso del ente, en cambio el gasto se relaciona con el desembolso

que se realizan en los departamentos de administracion y no se procura un retorno del mismo.

Tabla 1-2: Diferencia entre costo y gasto

Costo

Gasto

Son los desembolsos causados por el proceso

de un producto, o la prestacidn de un servicio.

Son los desembolsos causados por la

administracion de la empresa.

Forma parte del valor de los productos.

No forman parte del valor de los productos.

Su origen es en la produccion.

Su origen nace en la parte administrativa de la

organizacion

Se deriva del proceso de fabricacién.

Se deriva de la comercializacion de los
productos y financiacion de las operaciones de

la empresa.

Se acumulan en el proceso de produccion

Son independientes de la produccion.

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

2.2.4.2. Clasificacion de los costos

Segun (Polimeni et al., 2005), realiza la siguiente clasificacion de costos:
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Tabla 2-2:

Tabla de clasificacion de costos segun Polimeni — Parte 1

Relacion con la

produccién

CostosPrimos. -Son los materialesdirectos y la mano de obradirecta. Estoscostos se relacionanen

forma directa con la produccién.

Costos de Conversion. - Son los relacionados con la transformacién de los
materialesdirectosenproductosterminados. Los costos de conversion son la mano de obradirecta y

los costosindirectos de fabricacion.

Relacion con elvolumen

Costos Variables. - Son aquellosen los que elcosto total cambia enproporciondirecta a los
cambiosenelvolumen, o produccién, dentro del rangorelevante, en tanto que
elcostounitariopermanececonstante.

CostosFijos. - Son aquellosen los que elcostofijo total permanececonstante dentro de un
rangorelevante de produccion, mientraselcostofijo por unidadvaria con la produccién. Mas alla del

rangorelevante de produccidn, variaran los costosfijos.

CostosSemivariables: La
partefijausualmenterepresenta un cargo minimo al
hacerdeterminadoarticulo o serviciodisponibles. La
CostosMixtos. - Estoscostostienen las | parte  variable es elcostocargado  por  usar

caracteristicas de fijos y variables realmenteelservicio.

CostosEscalonados: La partefija cambia abruptamente
a diferentesniveles de actividadpuesto que estoscostos

se adquierenenpartes indivisibles.

CLASIFICIACION DE LOS COSTOS

Relacionado con la planeacion, el control y la toma

de decisiones

Costosestandares y costospresupuestados. - Son aquellos que
deberianincurrirseendeterminadoproceso de produccidnencondicionesnormales;

cumplenelmismoproposito de un presupuesto.

Costoscontrolables 'y no controlables. - Los costoscontrolables son aquellos que
puedenestardirectamenteinfluenciados por los gerentes de unidadendeterminadoperiodo; los costos
no controlables son aquellos que no administranen forma directadeterminadonivel de

autoridadgerencial.

Costosrelevantes y costosirrelevantes. - Los costosrelevantes son costosfuturosesperados que
difieren entre cursos alternativos de accion y puedendescartarsesi se cambia o0
eliminaalgunaactividadecondmica; los costosirrelevantes son aquellos que no se afectan por las
acciones de la gerencia. Los hechosespecificos de una situacion dada determinarancuélescostos son

relevantes y cudlesirrelevantes.

Fuente:

Polimeni& et. al., 2005.

Realizado por: Vinueza Campo, Javier,2022.
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Tabla 3-2:

Clasificacion de los costos segun Polimeni - Parte 2

CLASIFICIACION DE LOS COSTOS

Elementos de un producto

Costo de materialesdirectos. - Son
los costos de principalesrecursos que
se usanen la produccion; éstos se
transformanenbienesterminados con
la adicién de mano de obradirecta y

costosindirectos de fabricacion.

Materialesdirectos:  Son todos los que

puedenidentificarseen la fabricacién de wun
productoterminado, facilmente se asocian con
éste vy costo de

representanel  principal

materialesen la elaboracidn del producto.

Materialesindirectos:Sonaquellosinvolucradosen
la elaboracion de un producto, pero no son
materialesdirectos. Estos se incluyencomoparte

de los costosindirectos de fabricacion.

Costo de mano de obra. -Es elcosto
del esfuerzofisico o mental
empleadosen la fabricacion de un

producto.

Mano de
obradirecta:Esaquelladirectamenteinvolucradaen
la fabricacion de un productoterminado que
puedeasociarse con éste con facilidad y que
representa un importantecosto de mano de obraen

la elaboracion del producto.

Mano de obraindirecta:Esaquellainvolucradaen
la fabricacion de un producto que no se considera
mano de obradirecta. La mano de obraindirecta
se incluyecomoparte de los costosindirectos de

fabricacion.

Costosindirectos de fabricacién. -Este pool de costos se utiliza para acumular los

materialesindirectos, la mano de obraindirecta y los deméscostosindirectos de fabricacion

gue no puedenidentificarsedirectamente con los productosespecificos.

Costo de produccion. - Son los que se identificandirecta e indirectamente con elproducto.

Estos son los materialesdirectos, la mano de obradirecta y los costosindirectos de

fabricacién. Estoscostos no suministranninglnbeneficio hasta que se vendaelproducto vy,

por consiguiente, se inventarian hasta la terminacion del producto. Cuando se venden los

productos, sus costostotales se registrancomo un gasto, denominadocosto de los

bienesvendidos. El costo de los bienesvendidos se enfrenta con los ingresos del

periodoenelcual se venden los productos.

Fuente: Polimeni& et. al., 2005

Realizado por: Vinueza Campo, Javier 2022.

La clasificacion de los costos depende de muchos factores entre los que se destacan; por su area

de funcionamiento, elementos de un producto, periodos en el que se carga al ingreso,

departamentos donde se incurrieron, relacion con la planeacion, el control y la toma de

decisiones, capacidad para asociar los costos y su relacion con el volumen y con la produccion.
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2.2.5. Sistema de costos

Segun (Alvarado, 2017), define a los sistemas de costos como:

El conjunto de registros contables y procedimientos de célculo que permiten la
determinacion de los costos unitarios de produccién cuyo propésito es apoyar los
proceso de control, evaluacion y toma de decisiones relacionadas con las operaciones de
manufactura o de servicio; ademas, estos sistemas permiten resumir lo acontecido en los
ciclos de produccion, facilitando la conversion de unidades de actividad a unidades
monetarias, a su vez, expresan el importe de un producto o servicio de manera unitaria
de acuerdo con la unidad que permita su dimension o conteo, como: unidad, par, pieza,

litro, caja, etc. (p. 72)

De modo idéntico la autora(Arredondo, 2017), afirma lo siguiente:

“Los sistemas de costos permiten determinar los costos que deben ser asignados a los
productos o servicios, permitiendo tomar una adecuada toma de decisiones gerenciales.”

(p. 13)

De la misma forma (Polimeni et al., 2005), con relacion a los sistemas de costos afirma que:

“El sistema de costo es la recoleccion organizada de datos de costos mediante un
conjunto de procedimientos o clasificaciones de costos, donde se agrupan los gastos de
produccién en varias categorias con el fin de satisfacer las necesidades de la

administracion.” (p. 27)

Con sustento en las definiciones anteriores se puede mencionar que un sistema de costos es
utilizado por las empresas con la finalidad de determinar el costo real de su producto apoyando
en el control de materiales, gastos e inventarios; y a su vez, contribuyendo a una mejor toma de

decisiones.

2.2.6. Clasificacion de los sistemas de costos

Segun (Rincon et al., 2019), presenta la siguiente clasificacion de los sistemas de costos:
Existen dos clases de sistemas de costos caracterizados por la unidad de costeo (unidad para la
cual se van a acumular los costos) y por la modalidad de produccion (produccién de lotes o

produccion en serie), a saber:
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a)

b)

Sistema de costos por 6rdenes de produccion: En este sistema, la unidad de costeo es
generalmente un grupo o lote de productos iguales. Los costos se acumulan para cada orden
de produccion por separada y la obtencién de los costos unitarios es cuestion de una simple
divisién de los costos totales de cada orden por el nimero de unidades producidas de dicha
orden.

Sistemas de costos por proceso o en linea: En este sistema, la unidad de costeo es un
proceso de produccion. Los costos se acumulan para cada proceso durante un periodo
determinado de tiempo dado. El costo total del producto terminado es la suma de los costos
unitarios obtenidos en el proceso por donde haya pasado el articulo. Este sistema es apto
para la produccion en serie de unidades homogeéneas cuya fabricacién se cumple en etapas

sucesivas (proceso) hasta su terminacion final. (p. 49)

Por su parte para (Bravo Valdivieso & Ubidia Tapia, 2016), al hablar sobre sistema de costos establece

que:

Es el procedimiento contable que se utiliza para determinar el costo unitario de produccion y el

control de las operaciones realizadas por la empresa industrial. Los sistemas de costos mas

conocidos son:

a)

b)

d)

€)

Sistema de costos por 6rdenes especificas. - son aquellos en los que se acumulan los
costos de la produccion de acuerdo a las especificaciones del cliente. De manera que los
costos que demanda cada orden de trabajo se van acumulando para cada trabajo, siendo el
objeto de costos un grupo o lote de productos homogéneos o iguales, con las caracteristicas
que el cliente desea.

Sistema de costeo absorbente. - Son los que consideran y acumulan todos los costos de
produccion, tanto costos fijos como costos variables, éstos son considerados como parte del
valor de los productos elaborados, bajo la premisa de que todos los costos son necesarios
para fabricar un producto.

Sistema de costos histéricos. - Son los que acumulan costos de produccion reales, es decir,
costos pasados o incurridos; lo cual puede realizarse en cada una las érdenes de trabajo o en
cada una de las fases del proceso productivo.

Sistema de costeo variable. - Son los que consideran y acumulan s6lo los costos variables
como parte de los costos de los productos elaborados, por cuanto los costos fijos so6lo
representan la capacidad para producir y vender independientemente de lo que se fabrique.
Sistema de costos predominados. - Son los que funcionan a partir de costos calculados con

anterioridad al proceso de fabricacion, para ser comparados con los costos reales con el fin
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f)

9)

h)

)

K)

de verificar si lo incorporado a la produccién ha sido utilizado eficientemente para un
determinado nivel de produccion y tomar las medidas correctivas.

Sistema de costos basado en actividades (ABC). - Este sistema parte de la diferencia entre
costos directos y costos indirectos, relacionando los Gltimos con las actividades que se
realizan en la empresa. Las actividades se plantean de tal forma que los costos indirectos
aparecen como directos a las actividades, desde donde se les traslada a los productos (objeto
de costos), segun la cantidad de actividades consumidas por cada objeto de costos. De esta
manera, el costo final estd conformado por los costos directos y por los costos asociados a
ciertas actividades, consideradas como las que afiaden valor a los productos.

Sistema de costos de calidad. - son los que cuantifican financieramente los costos de
calidad de la organizacion agrupados en costos de cumplimiento y de no cumplimiento, para
facilitar a la gerencia la seleccidn de niveles de calidad que minimicen los costos de la
misma.

Sistema de costeo por objetivos. - ES una técnica que parte de un precio meta y de un nivel
de utilidad planeada, que determinan los costos en que debe incurrir la empresa por ofrecer
dicho producto, costo meta (Costo meta = Precio meta - Utilidad deseada). De esta manera
se intenta ofrecer un producto de calidad -satisfaccion de las necesidades del cliente- y
ademas ofrecer un precio que le asegure la demanda.

Sistema de costeo kaizen. - Presenta una técnica que plantea actividades para el
mejoramiento de las actividades y la reduccion de costos, incluyendo cambios en la forma
en la cual la empresa manufactura sus productos, esto lo hace mediante la proyeccion de
costos a partir de las mejoras propuestas, las cuales deben ser alcanzadas tal como un
control presupuestal.

Sistema de costos backflus. - Es un sistema de contabilidad de costos condensado en el que
no se registran los costos de produccién incurridos a medida que la misma se traslada de
una fase a otra, sino que los costos incurridos en los productos se registran cuando los
mismos estén finalizados y/o vendidos.

Sistema de costos por procesos. - En los cuales los costos de produccion se acumulan en
las distintas fases del proceso productivo, durante un lapso de tiempo. En cada fase se debe
elaborar un informe de costos de produccion, en el cual se reportan todos los costos
incurridos durante un lapso de tiempo; los costos de produccion serdn traspasados de una
fase a otra, junto con las unidades fisicas del producto y el costo total de produccion se halla

al finalizar el proceso productivo -Ultima fase-, por efecto acumulativo secuencial.(pp. 63-65)

Se puede afirmar que los sistemas de costos pueden clasificarse de acuerdo con el tiempo, al

considerar sus costos como histéricos o reales; de acuerdo con la naturaleza de produccion que

realiza la organizacion, como sistemas mas conocidos tenemos a los costos por orden de
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produccién, costos A.B.C. y costos por procesos. Cualquiera de estos sistemas establece el costo

unitario y total de produccion.

2.2.7.

Sistema de costos por procesos

Para, (zapata, 2015), respecto a este tema nos menciona que:

Este sistema tradicional tiene como particularidad que los costos de los productos o de
los servicios se determinan por periodos semanales, mensuales o anuales, durante los
cuales la materia prima sufre transformaciones continuas, para una produccién
relativamente homogénea, en la cual no es posible rastrear los elementos del costo de
cada unidad terminada, como es el caso del sistema por érdenes de produccién. Los
costos por procesos se utilizan en empresas de produccién masiva y continua de
articulos similares, como textiles, plasticos, refinamiento de azlcar, sal, petréleo y
vidrio; por las industrias minera, lactea, de cemento y de alimentos procesados o por las
prestadoras de servicios de comunicaciones, eléctricas, recolectoras de basura y, en

general, las de servicios basicos.(pp. 170 -173)

Por su lado, (Polimeni et al., 2005), advierten que:

El costeo por procesos es un sistema de acumulacién de costos de produccion por
departamento o centro de costos. Un departamento es una division funcional principal
en una fabrica donde se realizan procesos de manufactura relacionados. Cuando dos o
mas procesos se ejecutan en un departamento, puede ser conveniente dividir la unidad
departamental en centros de costos. A cada proceso se le asignaria un centro de costos,
y los costos se acumularian por centros de costos en lugar de por departamentos. Este
informe es un registro detallado de las actividades de costo y de unidades en cada

departamento o centro de costos durante un periodo. (p. 222)

De la misma forma, para(Mufioz et al., 2017), sostiene al respecto lo siguiente:

Es un proceso de manufactura que se aplica en empresas industriales cuyo produccion
es continua, ininterrumpida o en serie y que fabrican productos homogéneos en forma
masiva y constante a través de etapas o procesos de produccion, el cual registra los
costos del producto para cada departamento o proceso de manufactura. Es decir que los
costos se acumulan en cada uno de los procesos o centros de costos durante un periodo
de costos, para determinar el costo unitario en cada proceso y el costo unitario del

producto.
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En conclusion, se puede afirmar que el sistema de costos por procesos permite identificar el
costo total y unitario de una produccion que debe seguir una secuencia 0 proceso de

trasformacion hasta su momento que esté listo para la comercializacion.

2.2.7.1. Objetivos del sistema de costos

Segun el autor (zapata, 2015), postula los siguientes objetivos:

+ Averiguar en un tiempo determinado los costos totales y unitarios a nivel de cada elemento
de produccién de un proceso en particular. La acumulacion de los costos de produccién a
través de los centros de costos como areas de responsabilidad definida, debe ser la méas
exacta posible para los informes que se rindan a gerencia sea la base de una acertada
politica que beneficie a la empresa.

+« Controlar los costos de produccion a través de los informes que sobre cada fase debe rendir
contabilidad, con base en los datos suministrados por los mismos centros. Con estos
informes, la gerencia puede mantener un control adecuado de la produccion, aunque solo
sea después de que estd ha terminado, exigiendo una mayor exigencia una mayor eficiencia
cuando asi se requiera. Ademas, dispone de la herramienta esencial: los costos de
produccion para determinar nuevas politicas de precio teniendo en cuenta las necesidades de

los consumidores y los precios de la competencia. (p. 254)

Por su parte (Polimeni et al., 2005), plantea los siguientes objetivos:

+« Calcular, para un periodo determinado el costo de produccién de un proceso, identificando
los elementos del costo, permitiendo calcular el costo unitario de las unidades producidas, el
costo de mercancia vendida, el de los inventarios y los fundamentos para la elaboracion de
estados financieros.

+ Dotar de mecanismos y herramientas para incrementar el grado de eficiencia en el manejo y
utilizacién de recursos e insumos de produccion.

+ Presentar reportes de informacion para contribuir a la toma de decisiones para el desarrollo

de los procesos y analizar alternativas de mejoras. (p. 349)

Es decir, que los objetivos del sistema de costos por procesos tienen como objetivo principal
calcular la produccion en proceso, identificando la materia prima, mano de obra y los CIF, ya
que se debe tener un manejo adecuado de los recursos a fin de poder obtener un costo unitario y

total de produccionen cada fase, brindando informacion veraz para la toma de decisiones.
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2.2.7.2. Caracteristicas del sistema de costos por procesos

Para los autores (Rincon et al., 2019), plantean las siguientes caracteristicas que debe existir para la
aplicacion de un sistema de costos por procesos

e Produccion continua.

e Produccion en linea.

e Procesos de fabricacion variada.

e Condiciones de producciones rigidas.

e Producciones en grandes cantidades, disminucion de costos.

e Los costos se asignan a los procesos y de estos a los productos.
o Costos generalizados, promediados. Hoja de costos compleja.
e Costos estandarizados.

e Sistemas aplicados a empresas industriales. (p. 50)

2.2.7.3. Tratamiento de los materiales en el sistema de costos por procesos

Para(zapata, 2015),con relacion al tratamiento de los materiales en el sistema de costos por

procesos, manifiesta lo siguiente:

Los materiales serdn necesariamente directos a las respectivas fases o procesos
productivos, asi. Las compras de materiales deben responder a una planificacion
factible y préactica, la evidencia de las compras sus facturas y notas de ingreso a la
respectiva bodega; por su parte las devoluciones que deben ser excepcionales, se
respaldan con las notas de crédito comercial que expide el mismo proveedor.
Generalmente el IVA por las compras de materiales debe contabilizarse como crédito
tributario, siempre que dichos materiales se vayan a incorporar a productos que al ser
vendidos den lugar al cobro de este impuesto. Si no fuera asi, entonces se debe cargar al

costo de los respectivos materiales.

El almacenamiento o custodia corresponde al bodeguero, quien agrupard y ordenara los
materiales, alineandoles con las fases a las cuales se dirige oportunamente.

Los despachos seran continuos dada la dindmica de produccion, requiere
procedimientos expeditos, como autorizaciones generales y mantenimiento de registros
de despacho, en los cuales se exigen las firmas de responsabilidad de los responsables

de recibir los materiales en las respectivas fases. (pp. 257-258)
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Por medio de distintas fases se da el ciclo de materiales que a continuacion se detalla, cada uno

de estas fases:

A) Compra de materiales:El responsable del departamento de compras debe garantizar la
calidad del producto el precio méas bajo y se despachen a tiempo. Las solicitudes de compra
las utilizan cuando detectan que la existencia corresponde al punto de reorden, marcado en
sus registros conforme a las politicas de la empresa y tiempos de entrega del proveedor.
Esta siempre debe ser avalada por el &rea de produccion, ya que podria existir razones para
que el material ya no sea utilizado o que se vaya a utilizar en cantidades menores de las
previstas, como puede ser el cambio por un material sustituto o una disminucién en los
procesos de fabricacion, etc.

B) Requisicion de Compra: Es una solicitud escrita que usualmente se envia para informar
que el departamento de compras acerca de una necesidad de materiales o suministros. En
una requisicion de compra por lo general se hace original (para el departamento de compras,

quien sit0a el pedido) y la copia (para bodega y su control)

Tabla 4-2: Modelo de requisicion de compra

COMESTIBLES SALAMACA JUNCA CIA LTDA.
ORDEN DE REQUISICION

N°0001
Departamento o persona que realiza la solicitud: Departamento de empaqgue
Fecha de pedido: 15/12/2020 Fecha requerida de entrega: 17/12/2020
CANTIDAD CODIGO DESCRIPCION P. UNIT TOTAL
2500 XXX Fundas para empacar ndmero 2 | $ 0,06 |$ 150,00
presentacion de mayonesa
Aprobado por: PTOTAL |$ 150,00

Fuente:Polimeni, & et Al., 2005.
Realizado por:Vinueza Campo, Javier,2022.

Orden de compra: Si la requisicion de compra esta correctamente elaborada, el departamento
de compras emitira una orden de compra. Una orden de compra es una solicitud escrita a un
proveedor, por determinados articulos a un precio convenido también especifica los términos de
pago y de entrega. ElI documento original se envia al proveedor (para situar el pedido); las
copias usualmente van al departamento de contabilidad (para futuro registro en los libros diarios

de compras y en los libros mayores generales y auxiliares).
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Tabla 5-2: Modelo de orden de compra

COMESTIBLES SALAMACA JUNCA CIA. LTDA.
ORDEN DE COMPRA

0. C. N° 0007
Proveedor: PIKAS.A. Fecha de pedido: 17/12/2020
Fecha de pago: 21/12/2020
Terminos de la entrega: Terminos del pago:
CANTIDAD # DE DESCRIPCION PRECIO TOTAL
CATALOGO UNITARIO

2500 XXX Fundas para empacar $ 0,06 $ 150,00

Aprobado por: Precio Total $ 150,00

Fuente:Polimeni, & et Al., 2005.

Realizado por:Vinueza Campo, Javier,2022.

C) Informe de recepcién: Cuando se despachan los articulos ordenados, el departamento de
recepcion los desempaca y los cuenta. Se revisan los articulos para tener la seguridad de que
no estén dafiados y cumplan con las especificaciones de la orden de compra y de la lista de
empague (una lista, preparada por el proveedor, que se adjunta al pedido y detalla lo que

hay en él envio).

Tabla 6-2: Modelo de informe de recepcion

COMESTIBLES SALAMACA JUNCA CIA. LTDA.
INFORME DE RECEPCION

N°00012
Proveedor: PIKA S.A.
Orden de Compra: 0007
Fecha de recepcion: 21/12/2020
CANTIDAD RECIBIDA | DESCRIPCION DISCREPANCIAS
2500 Fundas para empacar nimero 2 presentacion NINGUNA
de mayonesa

FIRMA AUTORIZADA

Fuente:Polimeni, & et Al., 2005.

Realizado por:Vinueza Campo, Javier,2022.

D) Orden de requisicion de materiales para produccién: La requisicion de materiales es la
cantidad que se carga a produccion por los materiales utilizados. El célculo del costo total
de los materiales entregados parece relativamente simple: el costo unitario de un articulo se
multiplica por la cantidad comprada. La cantidad se determina con facilidad a partir del
formato de requisicion de materiales; sin embargo, determinar el costo unitario de los
materiales despachados no es tan simple en periodos de inflacion (alza de precios) o de
deflacion (baja en los precios). (pp. 77-79).

E) Registros contables: Los registros contables o asientos contables de los movimientos
seran:
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- La organizacién Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda., compra 100kg de mayonesa
por un valor de $ 1000,00 méas IVA a crédito, segin factura N° 2354 de la empresa
MARCELQO’S S.A. estos materiales son utilizados para los productos de Papikracs de

mayonesa.

Tabla 7-2: Asiento de registro de compra de materiales

Fecha Concepto Parcial Debe Haber
20/12/2020 | Inventario de materia prima $ 1.000,00
IVA en compras $ 120,00
Proveedores $ 1.120,00

Fuente:Zapata, P., 2015.

Realizado por:Vinueza Campo, Javier (2022)

- La bodega envia con nota de despacho N° 001, envia materiales al proceso de empaque por
un valor de $800,00.

Tabla 8-2: Asiento de envi6 de materiales de bodega al proceso de produccion

Fecha Concepto Parcial Debe Haber
20/12/2020 | Inventario PEP - proceso de empaque $ 800,00
Salsas (Materiales) $ 800,00
Inventario de materiales $ 800,00

Fuente:Zapata, P., 2015.
Realizado por:Vinueza Campo, Javier,2022.

Se puede decir que los elementos del costo trabajan con diferente tratamiento al trabajar con
costos por procesos; en materia prima se establece materiales Unicamente al proceso para
cargarlos al proceso, mano de obra Unicamente se identifica el nimero y los trabajadores por
cada proceso de fabricacion y costos indirectos de fabricacion incurren costos de servicios

basicos, arriendos, depreciaciones y amortizaciones.

2.2.8. Inventarios

Segun la(Fundacion IASC, 2009), define a los inventarios como:

“Los inventarios son activos. Un activo es un recurso controlado por la entidad como

resultados de sucesos pasados, del que la entidad espera obtener, en el futuro, beneficios

econdmicos. Los inventarios son activos corrientes.” (p. 3)

Por su parte (Rincon et al., 2019), con respecto a los inventarios tienen la siguiente postura:
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Son las existencias de aquellos bienes tangibles y corrientes de caracter almacenable
como materia prima, producto en proceso y productos destinados a la venta. Son activos
0 inversiones econdmicas de naturaleza circulante. Su permanencia dentro de la
empresa depende normalmente de la duracion del ciclo de produccion y/o venta.
Financieramente, se establece que, de la rapidez del movimiento y circulacion del
proceso desde la compra hasta la venta de las inversiones realizadas en estos bienes,
depende el indice de rentabilidad de la empresa. (p. 93)

En conclusidn, los inventarios son todos aquellos articulos, materiales, suministros, productos y
recursos renovables y no renovables, para ser utilizados en proceso de transformacion,
consumo, alquiler o venta dentro de las actividades propias del giro normal de los negocios del

ente econdmico.

2.2.8.1. Sistema de contabilizacion de inventarios

Segln (Rincon et al., 2019), menciona lo siguiente con respecto a los sistemas de inventario:

Existen dos sistemas o procedimientos que proporcionan toda una estructura para la
contabilizacion de los inventarios: sistema periddico o analitico y sistema permanente o

perpetuo.

A) Sistema de inventarios periddicos. — Conocido también como juego de inventarios, es
recomendable para empresas como supermercados, ferreterias, farmacias tiendas de abarrote
y otros negocios, que tengan ventas unitarias pequefias de variedad de productos diferentes,
lo que dificulta la consulta del valor del costo de estos bienes, al no contar con la tecnologia
necesaria.

Las empresas que utilizan este sistema contabilizan la venta y esperan hasta el final del ejercicio

para determinar el costo de la misma mediante la realizacién de valuacion fisica de un

inventario final de mercancias. En este sistema, para determinar el costo de venta, es necesario

conocer los siguientes elementos:

e El valor de las existencias de mercaderias al inicio del ejercicio, es decir, el inventario
inicial.

e El valor de las existencias de las mercancias no vendidas y que aln se encuentran en
existencia al finalizar el periodo, denominado inventario final.

e El valor de las compras de mercaderia durante el afio (o periodo a analizar).
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Tabla 9-2: Cuadro de ventajas y desventajas del sistema de inventario periddico

Ventajas

Desventajas

+ No se incurre en mayores costos por

control de las operaciones de inventarios.

Se conoce el valor de inventario inicial, de
las compras, fletes en compras,
devoluciones y rebajas, debido a que se
tiene una cuenta para cada uno de estos

conceptos.

+ No es posible conocer el valor del

inventario final de mercaderias, pues no se

tiene una cuenta que controle las
existencias.

Para determinar el valor del inventario
final de mercancias, es necesario efectuar
un inventario fisico y valorarlo.

No se puede detectar con facilidad los
robos, extravios o errores en el manejo de
las mercancias ya que no existe una cuenta
gue controle las existencias.

Por desconocer el valor del inventario
final antes del conteo fisico, no se puede
conocer el valor del costo de ventas ni la

utilidad bruta en ventas.

Fuente: Rincén, & et Al., 2019.

Realizado por:Vinueza Campo, Javier,2022.

B) Sistema de inventario permanente. — Este sistema dispone de un control constante a todas

las cuentas del inventario, las cuales permiten tener un control contable y financiero

individual de los inventarios que se compran, utilizan y se venden, asi como de las

devoluciones que se producen a través de todo el proceso de movimiento de los inventarios.

El control de inventarios por el sistema de inventarios permanente se realiza por medio de

documentos de control Ilamados kardex, que permite conocer el nimero de articulos en

existencia, su costo individual y total de los inventarios, y la hoja de costos. (pp. 97 — 100)

Tabla 10-2: Modelo de Kéardex

COMESTIBLES SALAMACA JUNCA CIA. LTDA.
TARJETA KARDEX

N° de Tarjeta 00012

PEPS

Articulo: Extrude de maiz

Prom. Ponderado X

Localizacion: Bodega

Codigo: XXXXXXXXXX

Unidad: Quintales (qq)

Existencia maxima: 350 qq.

Existencia minima: 20 qq.

Fecha Entrada

Detalle

Salida Saldo

D

M A Unid. | V/unit. | Total

Unid.

V/unit. | Total | Unid. | V/unit. | Total

Fuente: Rincon & et Al., 2019.

Realizado por:Vinueza Campo, Javier,2022.
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Se puede afirmar que la aplicacion de los sistemas de contabilizacion de inventarios depende del
tipo de empresa, es decir, la actividad a la que se dedica dicho ente, el sistema de inventario
permanente es el que se acoge a las necesidades de Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda., ya
que esta realiza un control permanente de los inventarios que existen al interior de la
organizacion desde su momento de ingreso hasta su ciclo final de empleo, mediante el uso de
tarjetas kardex; estas tarjetas permiten identificar el material, a su vez detalla el nimero minimo
y maximo de existencia, su unidad de medida, su valor unitario, la cantidad existente y el

método de control que se utilice.

2.2.8.2. Meétodos de valuacion de inventarios

Para (zapata, 2015), realiza la siguiente argumentacion sobre los métodos de valuacion de

inventarios:

Cuando una empresa tiene varios centros de produccion y emplea costos por procesos,
es frecuente que al finalizar un determinado periodo queden unidades semielaboradas
gue seran iniciales en el siguiente periodo. Estas unidades vendran con unos costos
unitarios equivalentes que no seran seguramente los mismos que llevaran los materiales,
mano de obra y costos generales del actual periodo. Habrd pues dos costos unitarios
equivalentes para cada uno de los elementos; esta situacion se aclara con la aplicacion

de alguno de los métodos para evaluar los inventarios, tales como:

a) Método PEPS. - Consiste en que los materiales, bienes o productos que ingresan
primero a bodega son los primeros que deberan salir de la misma. También es conocido
como el método FIFO por sus siglas en inglés (first in, firstout.)”. En el costeo PEPS,
los costos del inventario inicial de trabajo en proceso se separan de los costos
adicionales aplicados en el nuevo periodo. En este sistema se supone que el inventario
inicial se termina y transfiere primero. El inventario final de trabajo en proceso se
supone gue proviene de las unidades empleadas en la produccion durante el periodo.

b) Método Promedio Ponderado. - Consiste en sumar los valores correspondientes al
saldo del inventario inicial y de todas las compras como de la produccion y dividir para

el total de unidades, este valor serd considerado para las demas salidas. (pp. 279 — 282)

Se concluye que los métodos de valoracion de inventarios constituyen una parte fundamental
para poder determinar los costos de cada producto y cuantas hay en existencias, sin embargo, el
método mas utilizado es el método promedio ponderado ya que es mas facil de realizar y

obtener informacion Util y veraz.
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2.2.8.3. Tratamiento de la Mano de Obra

Segun (Mufioz et al., 2017), con respecto al tratamiento de la mano de obra, indica lo siguiente:

En un sistema de costos por procesos, los costos de la mano de obra se identifican con los
departamentos, no con los trabajos individuales, se conocen el nimero y los trabajadores que
estan asignados a cada proceso, por lo tanto, no es necesaria la clasificacion en mano de obra
directa y mano de obra indirecta. (p.114)

a) Tarjeta de control de asistencia: Son sistemas de control de accesos que permiten llevar

un registro de las entradas y salidas de los empleados en una empresa. La supervision de la

asistencia te permite comprobar la puntualidad y asistencia de los trabajadores a su puesto.

Tabla 11-2: Modelo de Tarjeta de control de asistencia

COMESTIBLES SALAMACA JUNCA CIA. LTDA.
TARJETA DE CONTROL DE ASISTENCIA

T. C. N°0001
Semana: Del 01al 05 de Enero del 202x
Nombre | Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes Atraso | Total | Total
Entra | Sale | Entra | Sale | Entra | Sale | Entra | Sale | Entra | Sale Dias | Hor.
Sem.
Firma del responsable del control de asistencia Total

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

b) Tarjeta de tiempo: Estas tarjetas son aquellas donde se especifica el tiempo trabajado por
cada uno de los empleados ya sea personal administrativo o de produccion, asi como

también la no asistencia yel retraso de los mismos.

Tabla 12-2: Modelo de tarjeta de tiempo

COMESTIBLES SALAMACA JUNCA CIA. LTDA.
TARJETA DE TIEMPO

T. T. N° 00001
Empleado: XXXXXXXXXXXXXXXXXXX Caodigo del empleado: xxxx
Mes: Enero Semana del: 01 al 05 de 202x
Lunes Martes Miércoles Jueves Viernes

Realizado por:Vinueza Campo, Javier, 2022.

c) Calculo de la némina: Es el célculo que se realiza para obtener el valor remunerado o

pagado, por cualquier concepto realizado por los obreros de la empresa, durante un periodo;
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d)

en la cual debe constar las deducciones o retenciones legales y pactadas, mediante un rol de
pagos y rol de provisiones.

Asignacion de los costos de la némina: La asignacién de los costos nos permite determinar
el costo de la mano de obra utilizada en cada fase del proceso de produccion, con la tarjeta
de asistencia y tarjeta de tiempo como guia se asignaran los costos totales de la misma a los
procesos de produccioén individuales para cualquier periodo establecido. Para el calculo de
los roles, tanto como el rol de pagos como el rol de provisiones, se debe tener en cuenta los

siguientes componentes:

+» Rol de pagos: es en el cual se registran todos los valores a pagar y deducciones a los
trabajadores de la empresa, siguiendo las reglas y normas del Ministerio de Relaciones

Laborables, el IESS y el propio acuerdo contractual con el trabajador.

Tabla 13-2: Modelo de rol de pagos

COMESTIBLES SALAMACA JUNCA CIA. LTDA.
Rol de provisiones
MES: Diciembre del 202X

No

INGRESOS EGRESOS Firma
Noémina | Cargo | Sueldo | Horas | Total Ant. Aporte | Imp. | Total Lig.a del
extras | ingresos | Sueldos | IESS a la | Egresos | recibir
empleado

9.45% | renta

Realizado por:Vinueza Campo, Javier 2022.

X3

%

X3

%

Sueldo: Es la retribucién mensual fija que percibe una persona por parte de su empleador
por el desempefio de un cargo o servicio durante un tiempo determinado.

Salario: Es la paga o retribucién econdémica que un trabajador recibe a cambio de sus
Servicios.

Salario béasico unificado: de acuerdo con el Codigo de Trabajo se establece el salario
basico vital al afio 2022 es de $425,00.

Horas extras: Segun el Cddigo de Trabajo se establece una jornada de 8 horas diarias,
cualquier trabajo que se realice fuera de este horario corresponde a horas extras,

dependiendo de los dias y horas en las que se ejecuten, es asi que existen:

Horas suplementarias: 50% de recargo, dichas horas estan percibidas hasta las 24HOO0.

Horas extras: 100% de recargo, horas comprendidas entre las 24H00 y las 06H00, sabados,

domingos y feriados.

Jornada nocturna: 25% de recargo, horario de trabajo de 19H00 y las 06HOO.
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Las horas extras no pueden ser mas de 4 cada dia, ni de 12 a la semana.

2.2.8.4. Calculo de las horas extras

o El sueldo mensual lo dividimos para 30 dias, obtenemos el sueldo diario

Sueldo Mensual
30 dias

Sueldo Diario =

e Posteriormente, el sueldo diario lo dividimos para el nimero de horas de trabajo de la
jornada. El resultado es el pago del sueldo por hora de trabajo.

Sueld B de trabai _ Sueldo Diario
ueldo por hora de trabajo = —o———

e La forma simplificada es dividiendo el sueldo mensual para 240 que es los 30 dias
multiplicado por las 8 horas diarias de trabajo, todo esto multiplicado por su recargo.
En el caso del 25% de recargo

Sueldo Mensual
) * 1.25

t :
Pago de horas extras ( 520

En el caso del 50% de recargo

Sueldo Mensual
) x 1.5

Pago de horas suplementarias = ( 540

En el caso del 100% de recargo

Sueldo Mensual
)+2

Pago de horas extras: ( 540

2.2.8.5. Beneficios Sociales

Los beneficios sociales que estimula el Cédigo de Trabajo son los siguientes:

/7

¢ Rol de provisiones: Es un instrumento contable en el cual se detalla ingresos recibidos por

los empleados a partir del segundo afio en sus funciones, resume todas las retribuciones
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adicionales que son provisionales mensualmente. Se detalla a continuacién cada uno de los

componentes que forman parte del rol de provisiones:

7
0.0

Décimo cuarto sueldo: O también conocido como bono escolar, los trabajadores tienen
derecho a percibir una bonificacion anual equivalente a una remuneracion basica unificada

en una fecha establecida.

Tabla 14-2: Cuadro resumen de beneficio social: Décimo cuarta remuneracion

Beneficio Social

Décimo Cuarta Remuneracién

. i ] Remuneracion a
Regiones Periodo de Célculo Fechas de Pago
pagarse
Se calcula desde el 01 de Se  debe pagar
] Marzo del afio anterior hasta durante el mes de
Costa y Gal4pagos B
el 28 de Febrero del afio a Marzo, hasta el 15
pagarse Corresponde a un | de Marzo.
Su célculo corresponde por | salario basico | Se  debe  pagar
el lapso de tiempo desde el | unificado durante el mes de
Sierra 'y Oriente 01 de Agosto del afio Agosto, hasta el 15
anterior hasta el 31 de Julio de Agosto.
de afio a pagarse

Fuente:Cadigo de Trabajo, 2020.
Realizado por:Vinueza Campo, Javier,2022

«» Décimo tercer sueldo: También conocido como bono navidefio, es un beneficio que
reciben los trabajadores y corresponde a una remuneracién equivalente a la doceava parte de

la remuneracién que hubiera percibido durante el afio.

Tabla 15-2: Cuadro resumen de beneficio social: Décimo tercera remuneracién

Beneficio Social

Décimo Tercera Remuneracién

Periodo de Calculo Forma de calculo Fechas de Pago

Su céalculo comprende desde el )

01 de Diciembre del af d Su pago debe realizarlo en el
e Diciembre del afio pasado

. p~ w mes de Diciembre hasta el 24

al 30 de Noviembre del afio en 12 o

de Diciembre.

que se realiza el pago.

Fuente:Cadigo de Trabajo, 2022.
Realizado por:Vinueza Campo, Javier,2022.

% Vacaciones: Todos los trabajadores que han cumplido un afio de trabajo tendran derecho a
gozar anualmente de un periodo ininterrumpido de quince dias de descanso, incluidos los

dias no laborables.
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Tabla 16-2: Cuadro resumen de beneficio social: Vacaciones

Beneficio Social

Vacaciones

Periodo de Calculo

Forma de célculo

Fechas de Pago

Se calcula por un afio laboral, es
decir cuando cumple el afio el
empleado en sus labores al interior

de la empresa.

Totallngresos
24

Su pago se hace efectivo a
partir del treceavo mes de

relacién laboral

Fuente:Cadigo de Trabajo, 2020

Realizado por:Vinueza Campo, Javier,2022.

%+ Fondos de Reserva: Todos los trabajadores que han cumplido un afio de trabajo para un

mismo patrono tiene derecho a una suma equivalente de un salario por cada afio posterior al

primero de sus servicios.
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Tabla 17-2: Cuadro Resumen beneficios sociales: Fondos de Reserva

Beneficio Social

Fondos de Reserva

Fechas de Pago

Periodo de Calculo Forma de célculo
Todos los trabajadores que han Se puede pagar de forma mensualizada
. ~ . Totaldelngresos . . .
cumplido un afio de trabajo para el o o directa, conjuntamente con el salario
mismo patrono. a un equivalente al 8,33%

Fuente:Cadigo de Trabajo, 2020.

Realizado por:Vinueza Campo, Javier,2022.

< Aporte al IESS: Segun establece el Codigo de Trabajo, el empleador debe aportar el

11,15%, sobre el total de ingresos.

Tabla 18-2:  Modelo de Rol de provisiones

COMESTIBLES SALAMACA JUNCA CIA. LTDA.
Rol de Provisiones
Mes: Diciembre del 202x

Fondos Firma
Total X XV Aporte . Total
Nombr | Carg de Vacacione o del
Ingreso | Sueld | Sueld Patrona Provisione
e 0 Reserv S emplead
s ] 0 | S
a 0

Realizado por:Vinueza Campo, Javier, 2022.

2.2.8.6. Tratamiento contable de la mano de obra

Segun(Polimeni et al., 2005), plantea el siguiente ejemplo para el tratamiento de la mano de obra, el

cual se detalla a continuacion:
Un jefe de taller trabaja en la fabrica XYZ con un salario de $ 700, 00 mensual mas los
beneficios previstos en el Codigo de Trabajo. Si este trabajador laboré 20 horas
adicionales durante el mes, en las tardes y ademas pidié un adelanto de sueldo de $

100,00.

a) Registro de la asignacion de la mano de obra a los costos
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Tabla 19-2: Asiento de asignacion de la mano de obra a los costos

Fecha Concepto Parcial Debe Haber
31/12/2020 | MANO DE OBRA $ 787,50
Salarios $ 700,00
Horas Extras $ 8750
Aporte personal $ 66,15
Anticipo Sueldo $ 100,00
Bancos $ 621,35

Fuente:Polimeni, & et Al., 2005.

Realizado por:Vinueza Campo, Javier,2022.

b) Registro de los beneficios sociales cargados al costo

Tabla 20-2: Asiento de registro de beneficios sociales cargados al costo

Fecha Concepto Parcial Debe Haber
20/12/2020 | MANO DE OBRA $ 264,19
Beneficios sociales por pagar $ 264,19
Aporte Patronal $ 8505
XIV Sueldo $ 3333
X111 Sueldo $ 5833
Vacaciones $ 2917
Fondos de Reserva $ 5831

Fuente:Polimeni, & et Al., 2005.

Realizado por:Vinueza Campo, Javier, 2022.

2.2.8.7. Conversion del salario total en valor hora/ hombre

El valor contable de una hora de mano de obra se obtiene dividiendo el costo total que se

reconoce a los trabajadores durante el mes entre el nimero de horas efectivamente laboradas.

Costo total mano de obra ( salario, beneficios y provisiones)

Costo hora = , - =
Numero de horas efectivas en el afio

2.2.8.8. Tratamiento de los costos indirectos de fabricacion en el sistema de procesos

Para (Zapata, 2015), sobre el tratamiento de los costos idirectos de fabricacion el el sistema de

costos por procesos, indica lo siguiente:

“El tercer elemento comprende los servicios y bienes de uso general utilizados tanto por
los centros productivos como por los centros de apoyo o de servicio a la produccién.
Los costos indirectos se aplican a las unidades de producto a medida que se mueven

dentro del departamento.” (p. 261)
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Se puede afirmar, que los costoas indirectos de fabricacién son elementos que no intervienen
directamente en el proceso de produccion, pero estos complementan el proceso de produccion

de un determinado bien y/o servicios.

2.2.8.9. . Clasificacion de los costos indirectos de fabricacion

Para (Polimeni et al., 2005), realiza la siguiente clasificacion de los costos indirectos de fabricacion:

a) Costos indirectos de fabricacion variable: El total de los costos indirectos de fabricacion
variable cambia en proporcion directa al nivel de produccion, dentro del rango relevante,
que anteriormente se definié como el intervalo de actividad dentro del cual los costos fijos
totales y los costos variables por unidad, se mantengan constantes; es decir, cuanto mas
grande sea el conjunto de unidades producidas, mayor sera el total de costos indirectos de
fabricacion variable.

b) Costos indirectos de fabricacidn fijos: El total de los costos indirectos de fabricacion fijos
permanece constante dentro del rango relevante, independientemente de los cambios en los
niveles de produccién dentro de ese rango.

¢) Costos indirectos de fabricacion mixtos: Estos costos no son totalmente fijos ni

totalmente variables en su naturaleza, pero tienen caracteristicas de ambos. (p.124)

Por su parte, (Arredondo, 2017), realiza la siguiente clasificacion de los CIF:

a) Costos indirectos de fabricacion reales: Son aquellos costos que se realizé un pago o
salida de efectivo para el empleo de los mismo, es decir son costos que ya fueron realizados
0 en alguna ocasion se realiz6, también conocidos como costos histéricos.

b) Costos indirectos de fabricacion estimados: Son aquellos costos que se realizan a través

de estimaciones o que estan presupuestados por la empresa. (p. 76)

Se puede decir que los costos variables son aquellos que varian de acuerdo al volumen de
produccion, los costos fijos se mantienen constantes independientemente del volumen de
produccion, los costos variables son aquellos que independientemente de la produccidn varian y
el mixto que no es totalmente fijo ni variable por su naturaleza. Los CIF deben clasificarse por
su empleo es decir si estos ya fueron pagados o estan dentro del presupuesto de la empresa, la

clasificacion es CIF reales o CIF estimados para la aplicacion en el proceso de produccion.
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llustracion 1-2: Clasificacion general de los CIF
Realizado por: Vinueza, J. 2022

Entre los CIF podemos citar algunos de los que se emplean al interior de una industria

alimenticia:

Tabla 21-2: Cuadro de ejemplos de CIF clasificados por alcance y comportamiento

Concepto Alcance _ C.t?mportamietnto
Productivo | Servicio Fijos Variables
Combustibles, aditivos y lubricantes X X
Energia eléctrica X X X X
Arriendo de edificios de fabrica X X X
Arriendo de maquinarias y equipo de fabrica X X
Consumo de agua X X X X
Accesorios y repuestos X X
Utiles de limpieza y aseo X X X
Utiles de oficina X X X
Depreciacion de maquinaria y equipo X X X

Fuente:Zapata, P., 2015

Realizado por:Vinueza Campo, Javier, 2022

2.2.8.10. Métodos de asignacion de los costos indirectos de fabricacion

Segun (Polimeni et al., 2005), presenta los siguientes métodos para la asignacion de CIF:

La base utilizada para calcular la tasa predeterminada de los costos indirectos debe estar
relacionada con las funciones por los costos indirectos que se estan aplicando. Las bases
que generalmente se utiliza para calcular la tasa predeterminada se describe a

continuacion:

e Unidades de produccién. - Este método se considera como el mas eficiente de aplicar los
costos indirectos. La ecuacion es la siguiente:
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Costos indirectos estimados

Tasa unitaria de costos indirectos = - — -
Unidades de produccion estimadas

Costo de materiales. - Se utiliza como base el costo total estimado de los materiales
directos y la tasa se expresa como un porcentaje. Su ecuacion es la que se muestra a

continuacion:

Porcentaje de costos indirectos en el costo de los materiales

Costos indirectos estimados

= . - x 100
Costos estimadas de los materiales

Costo de la mano de obra. - La base se utiliza debido al alto grado de correlacién que se
encuentra en la mayoria de los costos entre el costo de la mano de obra directa y la tasa de

costos indirectos se calcula de la siguiente manera:

Porcentaje de costos indirectos en el costo de la MO

Costos indirectos estimados 100

= k
Costos estimadas de mano de obra

Horas méaquinas. - Cuando la produccion se ejecuta y lo primordial es la maquinaria, la
base apropiada seria el tiempo por una maquina para ejecutar las operaciones de

produccion, la ecuacion es la siguiente:

Costos indirectos estimados

Tasa por hora maquina = — -
Horas maquinas estimadas

Las variaciones. - Al finalizar el periodo se presentan las denominadas variaciones entre
los CIF, aplicados y los reales; la cual puede ser favorable o desfavorable. La variacion neta

podra expresarse de acuerdo a la siguiente férmula:

VN = CIFA — CIFR
Donde:

VN es Variacion neta

CIFA es costos indirectos de fabricacion aplicados

CIFR es costos indirectos reales. (p. 132)
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2.2.8.11. Contabilizacion de Costos Indirectos de Fabricacion en el sistema de costos por

procesos

Para (zapata, 2015), con respecto al tema, del tratamiento contable de los CIF en el sistema de
costos por procesos advierte lo siguiente:

“Cuando una empresa utiliza el sistema de costos por procesos, las técnicas de
aplicacion varian un poco de acuerdo con la indole de la empresa y la clase de sus

necesidades mas inmediatas.” (p.265)

Tabla 22-2: Asiento de registro de los CIF

Fecha Concepto Parcial Debe Haber

20/12/2020 | CIF Reales $ 120,00
Bancos $ 120,00

Fuente:Zapata, P., 2015.
Realizado por:Vinueza Campo, Javier,2022.

2.2.9. Estados financieros

Para (Bravo Valdivieso & Ubidia Tapia, 2016), manifiesta que los estados financieros son:

Manifestacion fundamental de la informacién financiera; son la representacion
estructurada de la situacion y desarrollo financiero de una entidad a una fecha
determinada o por un periodo definido. Su propdsito general es proveer informacion de
una entidad acerca de su posicion financiera, del resultado de sus operaciones y de los
cambios en el capital contable, asi como en los recursos o fuentes, que son (tiles al

usuario en general en el proceso de la toma de decisiones econémicas. (p.149)

Por su parte, (Zapata, 2015), sobre los estados financieros, afirma que:

Informe contable basico que presenta de manera clasificada y ordenada las cuentas de
rentas, costos y gastos, con el proposito de medir los resultados econdmicos, es decir,
utilidad o perdida de una empresa durante un periodo determinado que es el producto de
la gestion acertada o desacertada de la Direccion, o sea, del manejo adecuado o no de
los recursos por parte de la gerencia. (p. 284)

En este mismo sentido el autor (Diaz, 2011), tiene la siguiente postura en cuanto a los estados

financieros:

38




Los informes financieros que suministran la contabilidad varian segun su usuario final.
Estos informes deben revelar informacion sobre la liquidez, niveles y capacidad de
endeudamiento, margenes de utilidad por cada producto, costo de produccion,
disponibilidad de recursos, etc., datos que permitan orientar en acciones como:
establecer precios de venta, proyectar inversiones y mejoramiento de la capacidad
productiva, establecer politicas de descuentos, entre otras. (p.15)

Con respecto al tema de los estados o infirmes financieros, se puede definir que son importantes

dentro de una empresa ya que nos permite conocer cudl es la situacién real de la empresa en una

fecha o periodo determinado como base para la toma adecuada de decisiones.

2.2.9.1. Informe del costo de produccion

Informes de unidades. -Informes en los que se detalla todo lo relacionado con las unidades
producidas, sin considerar los costos, en este informe se puede evidenciar de forma clara las
unidades al inicio de la produccion y cuantas fueron terminadas y transferidas al siguiente
departamento, cuantas se quedaron en proceso y cuantas se perdieron. (p.82)

Informes de costos por contabilizar. -Un analisis de la actividad del departamento o centro
de costos para el periodo. Todos los costos imputables a un departamento o centro de costos
se presentan segun los elementos del costo, ademas de los costos totales y unitarios, cada
elemento del costo se enumere por separado. (p.230)

Informes contabilizados. - El informe donde se presentan los costos de produccion en cada
departamento o fase productiva, asi como los costos unitarios equivalentes por materiales,
mano de obra y costos indirectos de fabricacion con la consiguiente transferencia al pasar de

departamentos, hasta llegar al almacén como producto terminado.

2.2.9.2. Metodologia para la elaboracion de un informe de costos

Segln (Polimeni et al., 2005), presenta los siguientes pasos para la elaboracion de un informe de

costos:

Un informe del costo de produccién para cada departamento puede prepararse siguiendo
un enfoque de cuatro pasos. Cada paso representa un plan separado y los cuatro planes
juntos constituyen un informe de costo de produccion.

Paso 1: Contabilizar el flujo fisico de actividades (plan de cantidades).

Paso 2: Calcular las unidades de produccion equivalentes (plan de produccion equivalente).
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e Paso 3: Acumular los costos, totales y por unidad, que van a contabilizarse por
departamento (plan de costos por contabilizar).
e Paso 4: Asignar los costos acumulados a las unidades transferidas o todavia en proceso

(plan de costos contabilizados). (p.230)

2.2.9.3. Departamento A: Informe del costo de produccién

e Paso 1: Cantidades

Este plan contabiliza el flujo fisico de unidades dentro y fuera de los departamentos. Este
contabiliza la distribucion de las unidades mostrando la cantidad terminada y transferida al
siguiente departamento y la cantidad aun en proceso al final del mes en el departamento A. Las

unidades deben expresarse en la misma denominacién que el producto terminado.

e Paso 2: Produccion equivalente

El concepto de produccion equivalente es basico para el costeo por procesos. En la mayor parte
de los casos no todas las unidades se terminan durante el periodo. Asi, hay unidades que ain
estan en proceso en diversas etapas de determinacion al final del periodo. Todas las unidades

deben expresarse como unidades terminadas con el fin de determinar los costos unitarios.

La produccion equivalente es igual a las unidades totales terminadas mas las unidades
incompletas expresadas en términos de unidades terminadas. Cuando se calcula la produccion
equivalente, las unidades terminadas no generan un problema porque siempre estan completas al
100% en cuanto a materiales directos, mano de obra y costos indirectos de fabricacion; el
problema consiste en volver a contabilizar las unidades incompletas como unidades completas.
Las unidades incompletas se contabilizan en el inventario de productos en proceso hasta que se
complete y se transfiere al inventario de articulos terminados; por tanto, para calcular la
produccién equivalente, debe realizarse un analisis de la etapa de terminacion del inventario de
productos en proceso, debe subdividirse en materiales directo, mano de obra y costos indirectos

de fabricacién para determinar el grado de terminacién de cada componente.
El céalculo de la produccion equivalente (unidades) es importante porque las unidades

equivalentes se emplearan para calcular el costo unitario en el plan 3.

e Paso 3: Costos por contabilizar
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Este plan del informe del costo de produccion indica que costos acumuld el departamento. Los
costos unitarios, divididos por elementos también se presentan en este plan. El costo equivalente

se calcula como se muestra a continuacion:

Costos agregados durante el periodo

Costo unitario equivalente = - -
4 Unidades equivalentes

e Paso 4: Costos contabilizados

Este plan de informe de costo de produccion indica la distribucion de los costos acumulados a
las unidades terminadas y transferidas al siguiente departamento o al inventario de articulos
terminados, unidades terminadas y aun disponibles y/o unidades en proceso. La seccion de
costos totales por contabilizar debe ser igual a la seccion de costos contabilizados.

2.2.9.4. Departamento B: Informe del costo de produccién

La principal diferencia entre un informe del costo de produccidn para el primer departamento y
el de los ultimos departamentos es que los departamentos subsecuentes tienen una seccion de
transferidos, ademas de los elementos ya cubiertos. La produccion del primer departamento se
convierte en la entrada de los departamentos siguientes.

e Paso 1: Cantidades

Este plan contabiliza el flujo fisico de unidades dentro y fuera de los departamentos. Este

contabiliza la distribucién de las unidades mostrando la cantidad terminada y transferida al

siguiente departamento y la cantidad adn en proceso al final del mes en el departamento B.

e Paso 2: Produccion equivalente

No hay diferencia cuando se calculan las unidades equivalentes para los departamentos después
del primero, porque la produccion equivalente es un concepto de produccion que analiza solo

las unidades terminadas y el inventario de trabajos en proceso.

e Paso 3: Costos por contabilizar
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La unica diferencia en este plan es que los departamentos siguientes tiene una seccion “costo del
departamento anterior” que se utiliza para contabilizar los costos que le transfiere, las unidades
y el costo unitario. La seccion de “costos agregados por departamento” se calcula de la misma

forma que en el departamento A.

e Paso 4: Costos contabilizados

Al calcular los costos del inventario de trabajo en proceso para el departamento B, es necesario
incluir los costos del departamento anterior. Para calcular el costo del inventario final del
trabajo en proceso del departamento anterior, se multiplica la cantidad de unidades en proceso
por el costo unitario transferido. Los mismos calculos que se emplearon en el departamento A

se utilizan para determinar los costos de la mano de obra y los costos indirectos de fabricacion.

2.2.9.5. Costeo por promedio ponderado

e Paso 1: Cantidades

A continuacion, se presenta la ecuacion del flujo fisico para un analisis del inventario inicial del

trabajo en proceso.

Unidades por contabilizar: Unidades por contabilizadas:

Unidades iniciales en procesos Unidades transferidas

+
Unidades que se iniciaron en el
proceso o son recibidas

+
Unidades agregadas a |la

produccién

lustracion 2-2: Flujo fisico de unidades

+
Unidades terminadas y adln
disponibles

+
Unidades finales en proceso

El plan de cantidades es el mismo en el costo promedio ponderado y el costo PEPS

e Paso 2: Produccion equivalente
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En el costo promedio ponderado, las unidades en proceso al principio del periodo se tratan
como si hubieran sido iniciadas y terminadas durante el periodo corriente. Todas las unidades
terminadas durante el periodo se incluyen en la produccion equivalente como 100% terminadas,
independientemente de la etapa de terminacion del inventario inicial de trabajos en proceso. La

produccion equivalente se calcula de la siguiente manera:

Produccion equivalente
= Unidades terminadas y transferidas
+ Inventario final de trabajo en proceso (Unidades finales en proceso

* porcentaje de terminacion)

e Paso 3: Costos por contabilizar

Para el promedio ponderado, el costo de inventario inicial de trabajo en proceso se separa de los
tres elementos del costo en el plan de costos por contabilizar. Estos costos se agregan a sus
correspondientes elementos del costo. El calculo del costo unitario equivalente, mediante el
costo promedio ponderado, es el siguiente:

Costo unitario equivalente

_ Inv. inicial de prod. enproceso + Costos agregados en el dep.

Unidades equivalentes
Después del primer departamento: Para los departamentos siguientes se utiliza el mismo

principio para calcular los costos unitarios correspondientes al inventario inicial de trabajo en

proceso Yy agregados por el primer departamento.

e Paso 4: Costos contabilizados

Los procedimientos utilizados en la preparacion de un plan de costos contabilizados es el mismo

que se aplica en los departamentos tanto A como B.
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Tabla 23-2:  Disefio de informe de costos por el método promedio ponderado para el primer

departamento.

Informe de costo por el método promedio

(Paso 1) Cantidades

Unidades por contabilizar:
Unidades iniciales en proceso
Unidades comenzadas en el proceso

Unidades contabilizadas:
Unidades transferidas al siguiente
departamento

Unidades finales en proceso

(Paso 2) Produccidn equivalente

Unidades term. y transferidas al dep. 2
Unidades finales en proceso
Total de unidades equivalentes

(Paso 3) Costos por contabilizar

Costos agregados por el departamento
Materia Prima

Inv. Inicial de trabajo en proceso
Agregados durante el periodo
Total

Mano de Obra Directa

Inv. Inicial de trabajo en proceso
Agregados durante el periodo
Total

Costos Indirectos de Fabricacion
Inv. Inicial de trabajo en proceso
Agregados durante el periodo
Total

Total de costos por contabilizar

(Paso 4) Costos contabilizados
Transferidos al siguiente departamento
Inventario de trabajos en proceso
Materia Prima

Mano de Obra Directa

Costos Indirectos de Fabricacién

Total de costos contabilizados

XXXX unid.
XXXX unid. XXXX unid.
XXXX unid.
XXXX unid. XXXX unid.
Mat.
Prima Costo de conv.
XXXX unid. XXXX unid.
XXXX unid. XXXX unid.
XXXX unid. XXXX unid.
Costo Costo Unit.
Total Prod. Equiv. Equiv.
$ XXXX
$ XXXX
$ XXXX XXXX unid. $ XXXX
$ XXXX
$ XXXX
$ XXXX XXXX unid. $ XXXX
$ XXXX
$ XXXX
$XXXX XXXX unid. $ XXXX
$XXXX $ XXXX
$ XXXX
$ XXXX
$ XXXX
$ XXXX $XXXX
$ XXXX

Fuente:Polimeni, & et Al., 2005

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

44




Tabla 24-2: Disefio de informe de costos por el método de promedio ponderado para

siguientes departamentos.

Informe de costo por el método promedio

(Paso 1) Cantidades
Unidades por contabilizar:

Unidades iniciales en proceso XXXX unid.
Unidades recibidas del departamento anterior XXXX unid.
Unidades comenzadas en el proceso XXXX unid. XXXX unid.
Unidades contabilizadas:
Unidades transferidas al inv. de art. terminados XXXX unid.
Unidades finales en proceso XXXX unid. XXXX unid.
(Paso 2) Produccién equivalente Mat. Prima Costo de
conv.
Transferidas al inventario de articulos terminados XXXX unid. XXXX unid.
Unidades finales en proceso XXXX unid. XXXX unid.
Total de unidades equivalentes XXXX unid. XXXX unid.
(Paso 3) Costos por contabilizar
Unidade Costo Prod. Costo Unit.
S Total Equiv. Equiv.

Costo del departamento anterior:

XXXX
Inv. Inicial de producto en proceso unid. $xxxx
Transferidas del dep. ant. durante el XXXX
periodo unid. $ XXXX

XXXX
Unidades agregadas a la produccién unid. $ XxxXx

XXXX
Unidades ajustadas y costo unitario unid. $ XxXX XXXX unid. $xxxx
Costos agregados por el departamento
Materia Prima
Inv. Inicial de trabajo en proceso $xXxxx
Agregados durante el periodo $xxxx
Total $  XXXX XXXX unid. $ XXX
Mano de Obra Directa
Inv. Inicial de trabajo en proceso $xxxx
Agregados durante el periodo $xXxxx
Total $  XXXX XXXX unid. $ XXX
Costos Indirectos de Fabricacion
Inv. Inicial de trabajo en proceso $xxxx
Agregados durante el periodo $ XXX
Total $ XXXX XXXX unid. $ Xxxx
Total de costos por contabilizar $XXXX $ Xxxx
(Paso 4) Costos contabilizados
Transferidos al inventario de articulos terminados $xXxxx
Inventario de trabajos en proceso
Costos del departamento anterior
Materia Prima $Xxxx
Mano de Obra Directa $Xxxx
Costos Indirectos de Fabricacion $ XXXX $ Xxxx
Total de costos contabilizados $ XXXX

Fuente:Polimeni, & et Al., 2005.

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.
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2.2.9.6. Estado de costos de productos terminados

Para (Mufioz et al., 2017), afirma lo siguiente con respecto al estado de costos productos

terminados:

Es un informe contable especifico de las empresas industriales que integra el costo de
produccion y el costo de venta de los articulos terminados del periodo, mediante la
presentacion ordenada y sistematica de las cuentas que denotan inversiones efectuadas
en los distintos conceptos del costo y los inventarios de los articulos semielaborados y

terminados hasta obtener el costo del producto vendido. (p. 35)

Se puede concluir, que el estado de costos de productos terminados es aquel informe en el cual

se presenta el costo de produccion de un determinado bien hasta su momento listo para la venta.

Tabla 25-2:  Estado de costos por el método PEPS

EMPRESA INDUSTRIAL “COMESTIBLES SALAMACA JUNCA *
INFORME DE COSTOS, METODO PEPS
DEL__AL__ DE20__

INFORME DE CANTIDADES DEPARTAMENTO A DEPARTAMENTO B
Inventario Inicial XXXX XXXX
Unidades Comenzadas XXXX XXXX
Unidades Agregadas XXXX XXXX
Unidades a Justificar XXXX XXXX
Unid. Terminadas y Trasferidas XXXX XXXX
Unidades en Existencia XXXX XXXX
Inventario Final XXXX XXXX
Unidades Perdidas XXXX XXXX
Unidades Justificadas XXXX XXXX
COSTOS A TRANSFERIR Costo Total Costo Unit. Costo Total Costo Unit.
Del inventario de produccién en proceso
Costo del Departamento Anterior XXXX
Costo Recibido del Departamento Anterior XXXX
Materiales XXXX XXXX
Mano de Obra XXXX XXXX
CIF XXXX XXXX
Total Inventario Inicial XXXX XXXX

Continua
Continua XXXX XXXX XXXX XXXX
Costos Actuales XXXX XXXX XXXX XXXX
Materiales XXXX XXXX XXXX XXXX
Mano de Obra XXXX XXXX XXXX XXXX
CIF XXXX XXXX

Total Costos Actuales
TOTAL COSTOS POR TRANSFERIR

COSTOS TRANSFERIDOS XXXX XXXX

Transferidos al siguiente departamento

Del Inventario Inicial XXXX XXXX

Materiales Agregados en el Departamento XXXX XXXX

Materiales XXXXXXXX XXXXXXXX

Mano de Obra XXXX XXXX XXXX XXXX
CIF

46




De la produccion actual

Del Inventario Final Produccion en Proceso

Costo Ajustado del Departamento Anterior
Materiales

Mano de Obra

CIF

Unidades Terminadas y en Existencia
Unidades Perdidas

TOTAL COSTOS TRANSFERIDOS

XXXX
XXXX
XXXX
XXXX
XXXX

XXXX

XXXX
XXXX
XXXX
XXXX
XXXX

XXXX

Fuente:Polimeni et al., 2005.

Realizado por: Vinueza Javier, 2022.

Tabla 26-2: Estado de costos por el método Promedio Ponderado

EMPRESA INDUSTRIAL “COMESTIBLES SALAMACA JUNCA”

INFORME DE COSTOS, METODO PROMEDIO

INFORME DE CANTIDADES
Inventario Inicial

Unidades Comenzadas

Unidades Agregadas

Unidades a Justificar

Unidades Terminadas y Trasferidas
Unidades en Existencia

Inventario Final

Unidades Perdidas

Unidades Justificadas

COSTOS A TRANSFERIR

Del inventario de produccidn en proceso
Costo del Departamento Anterior

Costo Recibido del Departamento Anterior
Total

Materiales

Mano de Obra

CIF

Total Inventario Inicial

Costos Actuales

Materiales

Mano de Obra

CIF

Total Costos Actuales

TOTAL COSTOS POR TRANSFERIR
COSTOS TRANSFERIDOS
Transferidos al siguiente departamento
Transferidos al Siguiente Departamento

DEL__AL__ DE20__
DEPARTAMENTO A

XXXX
XXXX
XXXX

XXXX
XXXX
XXXX
XXXX

Costo Total

XXXX
XXXX
XXXX
XXXX

XXXX
XXXX
XXXX
XXXX

XXXX

Del Inventario Final Produccion en Proceso

Costo Ajustado del Departamento Anterior
Materiales

Mano de Obra

CIF

Unidades Terminadas y en Existencia
Unidades Perdidas

TOTAL COSTOS TRANSFERIDOS

XXXX
XXXX
XXXX
XXXX
XXXX
XXXX

XXXX

XXXX
Costo Unit.

XXXX
XXXX
XXXX
XXXX

XXXX

XXXX
XXXX

DEPARTAMENTO B

XXXX
XXXX
XXXX

XXXX
XXXX
XXXX
XXXX

Costo Total

XXXX
XXXX
XXXX
XXXX
XXXX
XXXX
XXXX

XXXX
XXXX
XXXX
XXXX
XXXX

XXXX

XXXX
XXXX
XXXX
XXXX
XXXX
XXXX

XXXX

XXXX
Costo Unit.

XXXX
XXXX
XXXX
XXXX

XXXX

XXXX
XXXX

Fuente:Polimeni et al., 2005

Realizado por: Vinueza Javier, 2022.

2.2.9.7. Estado de resultados

Segln (Mufioz et al., 2017), el estado de resultados es:
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Es un informe contable que establece la situacién econémica de la empresa durante un
periodo determinado a través de la presentacion ordenada y sistematica de las cuentas
que denotan rendimiento, costo de productos vendidos y gasto del periodo. Esta
relacionado con el estado de costo de produccion. (p. 36)

Con lo citado, se puede definir al estado de resultados como un informe contable en el que para
su elaboracion se necesita del estado de costo de produccién y en el cual se evidencia las

cuentas de rendimiento, costos, ingresos y egresos que se realizan en un determinado periodo.

Tabla 27-2: Disefio de estados de resultados

COMESTIBLES SALAMACA JUNCA CIA LTDA

ESTADO DE RESULTADOS

AL ___ DE DE 20xx
Ventas $ XxXxx
(-) COSTO DE PRODUCIR Y VENDER
Inventario inicial de productos terminados $xxxx
(+) Costos de productos terminados $ XXXX
(=) Mercaderia disponible para la venta $xxxx
() Inventario final de productos terminados $xxxx
(=) COSTOS DE PRODUCIR Y VENDER $ Xxxx
(=) UTILIDAD BRUTA EN VENTAS $ Xxxx
(-) GASTOS OPERACIONALES
Gastos Administrativos
Sueldos administrativos
Servicios basicos administrativos XXXX
Depreciacién de equipo de oficina XXXX
TOTAL GASTOS ADMINISTRATIVOS $ XXX
Gastos de Venta

XXXX

8 B BH

Sueldos de vendedores $xxXxx

Comisiones $ XXX

Publicidad $ XXXX

TOTAL GASTOS DE VENTA $  Xxxx

Total gastos operacionales $Xxxx
UTILIDAD OPERACIONAL $  XxXXX
(-) 15% Participacion a los trabajadores $Xxxx

(=) UTILIDAD ANTES DE IMPUESTO A LA RENTA $ Xxxx
(-) 22% Impuesto a la renta $ Xxxx

(=) UTILIDAD ANTES DE RESERVA $  Xxxx
(-) 10% Reserva Legal $ Xxxx

= UTILIDAD NETA DEL EJERCICIO $  XXXX

Fuente:Mufioz, & et Al., 2017.
Realizado por: Vinueza Javier, 2022.

2.2.9.8. Estado de situacidn financiera

De acuerdo a (Mufioz et al., 2017), respecto al tema, afirma que:

El estado de situacion financiera de una empresa industrial no presenta mayores

diferencias al de una empresa comercial. En las empresas industriales se reportan tres
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tipos de inventarios, los cuales son: inventario de materiales, inventario de productos en

proceso e inventario de productos terminados. (p. 39)

Tabla 28-2:  Disefio de estado de situacion financiera
COMESTIBLES SALAMACA JUNCA CIA LTDA
ESTADO DE SITUACION FINANCIERA
AL DE DE 20xx
ACTIVOS
ACTIVO CORRIENTE
Bancos $ XXX
Inventario de materiales $ Xxxx
Inventario de productos en proceso $xxxx
Inventario de productos terminados $  xxxx
Total activo corriente XXXX
ACTIVO NO CORRIENTE
Muebles de oficina $ XXXX
(-) Depreciacién acumulada m. ofic. $ XXXX $ XxXxx
Maquinaria $xxxx
(-) Depreciacién acumulada mag. $  XXXX $XKXX
Total activo no corriente XXXX
TOTAL ACTIVO XXXX
PASIVO
PASIVO CORRIENTE
Proveedores $ XxXxx
Participacion utilidades por pagar $ Xxxx
Impuesto a la renta por pagar $ XXX
Total pasivo corriente XXXX
PASIVO NO CORRIENTE
Cuentas y documentos por pagar a L/P $ XXXX
Total pasivo no corriente XXXX
TOTAL PASIVO
PATRIMONIO
Capital $ XXX
Reserva Legal $xxxx
Utilidad Neta $ Xxxx
TOTAL PATRIMONIO XXXX
TOTAL PASIVO + PATRIMONIO XXXX

Fuente:Mufioz, & et Al., 2017.
Realizado por: Vinueza Javier, 2022.

2.2.10. Toma de decisiones

Para (Torres, 2017), refiriéndose a la toma de decisiones, menciona que:

Es el proceso mediante el cual se realiza una eleccion entre las opciones o formas para

resolver diferentes situaciones de la vida en diferentes contextos; a nivel laboral,

familiar, sentimental, empresarial (utilizando metodologias cuantitativas que brinda la

administracion). La toma de decisiones consiste, basicamente, en elegir una opcién

entre las disponibles, a los efectos de resolver un problema actual o potencial (aun

cuando no se evidencie un conflicto latente). (pp. 24-26)




Por su parte (Uribe, 2016), manifiesta con respecto al tema, lo siguiente:

En la actualidad las organizaciones estan en la imperiosa necesidad de tomar decisiones
e implementar proyectos estratégicos, por esto, la adecuada toma de decisiones permite
que durante la administracion de los procesos de la empresa y en general en la
preparacion, evaluacién y gestion de los proyectos, se tenga claridad sobre el
comportamiento de los costos y gastos, pues, en gran parte la capacidad de su gestion
depende de la identificacion y comprensidn de las clasificaciones presentadas. (p. 19)

En conclusién, la toma de decisiones impera en todos los ambitos de la economia, ya que su
importancia es transcendental dado que de este proceso depende el éxito o fracaso de una
organizacion, en este proceso se definen las estrategias que se van aplicar con el fin de lograr un

objetivo.
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CAPITULO Il

3. MARCO METODOLOGICO

El presente trabajo de titulacion referente al marco metodoldgico se utilizO mecanismos para
analizar el problema a investigar; mediante el uso de métodos, técnicas e instrumentos que
ayudaron al desarrollo del disefio de un sistema de costos por procesos para Comestibles
Salamanca Junca Cia. Ltda., para contribuir con la determinacion del costo en cada fase de

produccion.

3.1. Enfoque de investigacion

3.1.1.  Enfoque cualitativo

Al utilizar el sistema de costos por procesos, se aplicé el enfoque cualitativo, ya que se dirigio a
identificar los procesos de produccion que se emplean en la entidad, de igual forma las
herramientas de apoyo para el control de materiales, para ello se respaldé en la informacion
contable de las operaciones que realiza diariamente para describir la realidad de la empresa, de
esta manera poder recomendar el uso de un sistema que mejore la determinacién del costo de

sus productos.

3.2. Nivel de investigacion

3.2.1.  Descriptiva

Se utiliz6 con la finalidad de describir las tareas, objetos, procesos y personas relacionadas con
el proceso de produccion de los shacks, al aplicar este nivel de investigacion, se podra
establecer cuantos procesos de produccion realiza la organizacion, cuanto le cuestan y cuales no

aportan un valor agregado.
3.2.2.  Exploratoria
Se empled este nivel de investigacion, ya que se indag6 la situacion operacional de la

organizacion, lo cual, ayudara a identificar cuales son los principales problemas que afectan en

el desarrollo de la produccion de los snacks.
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3.3. Disefio de investigacion

3.3.1.  No experimental

Segun (Aldo, 2020), define que la investigacion no experimental es aquella que: “No existe

manipulacion de las variables por parte del investigador.” (p. 3).

El presente Trabajo de Investigacion no existe manipulacion de la variable, ya que se observara

y registrara situaciones ya existentes.

3.3.2. Transversal

Para el autor (Aldo, 2020), define a la investigacion no experimental transversal como: “Aquella
gue se mide una sola vez las variables y con la informacién obtenida se realiza el anélisis, se

mide las caracteristicas de uno 0 mas grupos de unidades en un momento especifico.” (p. 3)

Con relacién a lo citado, se puede establecer que es un Trabajo de Investigacion no
experimental transversal, ya que se medird una sola vez las variables y con la informacién que
se obtendré se procede a la elaboracion del Disefio de un Sistema de Costos por Procesos para la

empresa.

3.4. Tipo de estudio

3.4.1. Documental

Se aplico este tipo de investigacion, por cuanto, se buscd obtener aportes y antecedentes que
respalden la elaboracién del proyecto, asi como informacion que sirva de base para la aplicacién
de un sistema de costos por procesos para Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda., de la ciudad

de Quito, provincia de Pichincha.

3.5. Poblacién y muestra

3.5.1. Poblacién

La poblacion de Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda., de la ciudad de Quito, provincia de
Pichincha, como objeto de estudio esta conformada por:

e 1 Jefe de produccion
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e 1 Técnico en maquinaria
e 20breros

e 1 Bodeguero

e 2 Empacadoras

e 1 Contadora

3.5.2. Muestra

Debido a la extensién de la poblacion, se considera todo el universo.

3.6. Métodos, técnicas e instrumentos de investigacion

3.6.1.  Métodos de investigacion

o Deductivo. - Se analiz6 los resultados obtenidos, luego de verificar la metodologia aplicada
para determinar los costos de sus productos, asi como cada rubro que ha intervenido en la
produccién de los mismos.

e Inductivo. - Se identifico cada rubro, materiales, costos de conversion y cada proceso de
produccion que han sido necesarias para cumplir con la fabricacion de snacks, asi como que

procesos estan ocasionando mayores costos y utilizacion de los recursos de la entidad.

3.6.2.  Técnicas de investigacion

e Entrevista. - Se realiz6 al personal de la organizacion, para la recoleccién de informacion,
indagando los motivos que llevaron a determinar del costo de una forma inusual, sin
contemplar todos los rubros que son necesarios.

e Observacion. - Gran parte de informacion que se obtuvo fue de manera visual, observando
el proceso de produccidon de los snacks, identificando para cada tipo de snacks los insumos,

mano de obra y costos indirectos necesarios para la comercializacion de sus productos.
3.6.3.  Instrumentos de investigacion
o Documental. — Dado que el enfoque es cuantitativo, observacional y se utilizan documentos
tanto para el andlisis como para la investigacion de campo.

e Guia de Entrevista. - Se empled una guia de entrevista a fin de conocer la realidad actual

de la empresa, lo que facilitd la indagacién y la confirmacion de los factores que han
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influenciado para determinar el costo del producto, sin el uso de un sistema técnico de
costeo, acorde a las necesidades que presenta la fabrica.

Cuestionario. - Se aplico un cuestionario que incluyd un conjunto de preguntas cerradas y
abiertas, orientadas al personal de la empresa, a fin de obtener informacion empirica de las
operaciones que se realiza cada area y la forma de como se relacionan con la produccion de
los snacks.

Guia de Observacion. - Se utilizéla guia de observacion para establecer de forma objetiva,
la relacién existente entre compafieros, el clima organizacional del lugar de trabajo,
horarios, actividades y materiales que utilizan para la realizacion de las diferentes tareas al
interior de la empresa
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CAPITULO IV

4, MARCO DE ANALISIS E INTERPRETACION DE RESULTADOS

4.1,  Andlisis e interpretacion de resultados

Para la recoleccion de la informacion acerca de los costos de produccién del snack (Piquichito
Gigante Picante y PapiKracs de Mayonesa Mediano) se realizd una entrevista al Propietario y
Contadora de la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda., de la ciudad de Quito,
provincia de Pichincha; con el fin de obtener, recabar la informacion necesaria y relevante que
permita detectar las razones relevantes para disefiar un sistema de costos por procesos para el

mismo.

A lo expuesto, después de realizar la entrevista tanto al Propietario como a la Contadora de la

empresa, se obtuvo la siguiente informacion:

1. (COMESTIBLES SALAMACA JUNCA CIA. LTDA., cuenta con un sistema de

control de costos?

Tabla 1-4: Laempresa cuenta con un sistema de control de costos

ALTERNATIVAS | RESPUESTAS | PORCENTAJE
S 0 0%

NO X 100%
TOTAL 2 100%

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

¢COMSAIJU CiA. LTDA.,
cuenta con un sistema de
control de costos?

llustracion 1-4: La empresa cuenta con un sistema de control de costos
Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

Andlisis: EI 100% del personal entrevistado afirma que no posee un sistema de control de
costos.
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2.

Analisis: El 100% de los entrevistados indicaron que determinan el costo de produccién en base

¢ Como determinan sus costos de produccion?

Tabla 2-4: Determinacion del costo de produccion

ALTERNATIVAS RESPUESTAS | PORCENTAJE
CosteoDirecto 0 0%
CosteoEmpirico 0 0%
Costeo por la Experiencia X 100%
TOTAL 2 100%

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.
Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

é¢Como determinan sus
costos de produccion?

100%

50%
0% 0% 0%
Costeo Directo Costeo Costeo por la
Empirico Experiencia

llustracion 2-4: Determinacion del costo de produccion

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

a la experiencia.
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3. ¢Como determina usted sus precios de venta?

Tabla 3-4: Precio de venta

ALTERNATIVAS RESPUESTAS | PORCENTAJE
Enfuncion de la oferta 0 0%

Por la competencia X 100%
TOTAL 2 100%

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.
Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

éComo determina usted
sus precios de venta?

0%

En funcion dela  Por la competencia
oferta

llustracion 3-4: Precio de venta

Fuente: Entrevista realizada enla empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.
Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

Andlisis: EI 100% de los entrevistados indicaron que la fijacion del precio de venta lo realizan
de acuerdo a la competencia.
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4. ¢Los productos que elabora la empresa son realizados?

Tabla 4-4:La produccién en qué forma la realizan

ALTERNATIVAS RESPUESTAS | PORCENTAJE
Por pedidos de los 0 0%
clientes

Enserie X 100%
TOTAL 2 100%

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.
Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

éLos productos qué elabora la
empresa son realizados?

0%

Por pedidos de los En serie
clientes

lHustracion 4-4: La produccion en qué forma la realizan

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.
Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

Analisis: El 100% de los entrevistaron afirmaron que la produccion la realizan en serie
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5. ¢Por cuantos procesos se obtiene el producto terminado? Sefiale cuales.

Tabla 5-4:Procesos de produccién

ALTERNATIVAS RESPUESTAS | PORCENTAJE
PiquichitoGigante Picante 3 100%
PapiKracs de Mayonesa 3 100%
TOTAL 2 100%

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.
Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

éPor cuantos procesos se
obtiene el producto
terminado? Senale cuales.

1 2

PIQUICHITO GIGANTE PICANTE PAPIKRACS DE MAYONESA

lustracién 5-4: Procesos de Produccion

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.
Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

Andlisis: El 100% de los entrevistados mencionan que el proceso de produccion debe pasar por
tres procesos para la elaboracion del snack; en el Piquichito Gigante Picante debe pasar por:

EXTRUJADO, HORNEADO, EMPAQUE; por su parte en las PapiKracs de Mayonesa deben
pasar por: LAVADO, FREIDORA, EMPAQUE.
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6. ¢Mantiene usted un sistema de control de sus inventarios de sus materiales, de sus
inventarios de productos en procesos y el inventario de productos terminados, que le

permita conocer sus existencias?

Tabla 6-4: Control de inventarios

ALTERNATIVAS RESPUESTAS | PORCENTAJE
Si 0 0%

No X 100%
TOTAL 2 100%

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.
Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

é¢Mantiene usted un sistema de control de sus
inventarios de sus materiales, de sus inventarios de
productos en procesos y el inventario de productos
terminados, que le permita conocer sus
existencias?

llustracién 6-4: Control de Inventarios

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

Analisis: ElI 100% de los entrevistados afirman que no existe un sistema de control de

inventarios que emplee la empresa.
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7. ¢Mantiene usted un control del personal en cada uno de los procesos de produccién?

Tabla 7-4:Control del personal en el proceso de produccién
ALTERNATIVAS RESPUESTAS | PORCENTAJE

Si 0 0%
No X 100%
TOTAL 2 100%

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

¢Mantiene usted un control del
personal en cada uno de los
procesos de produccion?

lustracion 7-4: Control del personal en el proceso de produccion

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

Analisis: El 100% de los entrevistados indicaron que no existe un control del personal en sus

lineas de produccion.
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8. El personal que labora en la empresa es:

Tabla 8-4: Contratacion del personal

ALTERNATIVAS RESPUESTAS | PORCENTAJE
Permanente X 0%
Ocasional 0 100%
TOTAL 2 100%

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

El personal que labora en la
empresa es:

0%

Permanente Ocasional

lustracion 8-4: Contratacion del personal

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

Andlisis: ElI 100% de los entrevistados indicé que el personal que se emplea en produccion es

permanente.
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9. Indique el horario de trabajo del personal

Tabla 9-4:Horario Laboral del personal
ALTERNATIVAS | RESPUESTAS | PORCENTAJE

Lunes a Viernes X 0%
Todos los dias 0 100%
TOTAL 2 100%

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

Indique el horario de trabajo del
personal

0%

Lunes a Viernes Todos los dias

llustracion 9-4:  Horario Laboral del personal

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

Analisis: El 100% de los entrevistados indican que la jornada laboral del personal de
produccién es de Lunes a Viernes en el horario de 08h00 a 17h00, con una hora de descanso

para su almuerzo.
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10. ¢(La empresa emplea tarjetas de control a sus empleados en cada una de sus fases?

Tabla 10-4: Tarjetas de Control de Tiempo
ALTERNATIVAS RESPUESTAS | PORCENTAJE

Si 0 0%
No X 100%
TOTAL 2 100%

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

éLa empresa emplea tarjetas
de control a sus empleados en
cada una de sus fases?

llustracion 10-4:Tarjetas de Control de Tiempo

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

Analisis: El 100% de los entrevistados menciona que no se utilizan tarjetas de control de tiempo

en el proceso de produccion.
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11. ;Laempresa paga el salario basico unificado establecido vigentemente?

Tabla 11-4: Pago de sueldos del personal de produccién

ALTERNATIVAS RESPUESTAS | PORCENTAJE
Si X 0%

No 0 100%
TOTAL 2 100%

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.
Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

éLa empresa paga el salario
basico unificada establecido
vigentemente?

llustracion 11-4:  Pago de sueldos del personal de produccién

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

Andlisis: El 100% de los entrevistados indicaron que el pago al personal es de acuerdo a lo que
establece la ley.
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12. ¢Laempresa paga las horas extras de acuerdo a lo que establece la Ley?

Tabla 12-4: Pago de horas extras al personal de produccién
ALTERNATIVAS RESPUESTAS | PORCENTAJE

Si X 0%
No 0 100%
TOTAL 2 100%

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

éLa empresa paga las horas
extras de acuerdo a lo que
establece la Ley?

llustracion 12-4: Pago de horas extras al personal de produccion

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

Andlisis: El 100% de los entrevistados afirmaron que el pago de las horas extras se hace de
acuerdo a lo establecido en la ley con su respectivo porcentaje de recargo.
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13. ¢La empresa paga los beneficios sociales establecidos por la Ley?

Tabla 13-4: Beneficios Sociales del personal de produccién
ALTERNATIVAS RESPUESTAS | PORCENTAJE

Si X 0%
No 0 100%
TOTAL 2 100%

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

é¢La empresa paga los beneficios
sociales establecidos por la
Ley?

llustracion 13-4: Beneficios Sociales del personal de produccién

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

Analisis: El 100% de los entrevistados mencionaron que el pago de los Beneficios Sociales lo

hacen de acuerdo a lo establecido en la ley.
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14. ;Laempresa identifica claramente sus Costos Indirectos de Fabricacion?

Tabla 14-4: Identificacion de los Costos Indirectos de Fabricacion
ALTERNATIVAS RESPUESTAS | PORCENTAJE

Si X 0%
No 0 100%
TOTAL 2 100%

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

é¢La empresa identifica
claramente sus Costos
Indirectos de Fabricacion?

lustracion 14-4:1dentificacion de los Costos Indirectos de Fabricacion

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

Analisis: El 100% de los entrevistados indicaron que si identifican los Costos Indirectos de

Fabricacion que se emplean en cada linea de produccion.
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15. La empresa trabaja con Costos Indirectos de Fabricacion:

Tabla 15-4: Empleo de Costos Indirectos de Fabricacion
ALTERNATIVAS RESPUESTAS | PORCENTAJE

Reales X 100%
Estimados 0 0%
TOTAL 2 100%

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

La empresa trabaja con
Costos Indirectos de
Fabricacion:

0%

Estimados

llustracion 15-4: Empleo de Costos Indirectos de Fabricacion

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

Analisis: El 100% de los entrevistados indicaron que se emplea Costos Indirectos de

Fabricacién Reales.
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16. ¢(La empresa elabora un presupuesto de los Costos Indirectos de Fabricacién?

Tabla 16-4: Presupuestos de Costos Indirectos de Fabricacion

ALTERNATIVAS RESPUESTAS | PORCENTAJE

Si 0 0%
No X 100%
TOTAL 2 100%

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.
Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

éLa empresa elabora un presupuesto de
los Costos Indirectos de Fabricacion?

lustracion 16-4:Presupuestos de Costos Indirectos de Fabricacion

Fuente: Entrevista realizada en la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.
Elaborado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

Analisis: EI 100% de los entrevistaron indicaron que no se emplea un Presupuestos de Costos
Indirectos de Fabricacion.

El propietario: No se realiza un presupuesto para la compra de costos indirectos de fabricacion

La contadora: No existe un presupuesto para la compra de costos indirectos de fabricacion
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CAPITULO V
5. MARCO PROPOSITIVO

5.1. Propuesta: Disefio de un sistema de costos por procesos para comestibles Salamanca
Junca Cia. Ltda.

5.1.1.  Antecedentes de la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Comestibles Salamanca Junca CIA. LTDA., es una pequefia empresa, ya que cuenta con 8
empleados, sus ventas en el afio 2021 fueron de $ 85 000.00 y sus activos estan evaluados en $
500 000.00 conforme la Superintendencia de compafiias (SUPERCIAS, 2019)esta mediana empresa
se ubicada en las calles Cantabria y de los Fundadores, en la ciudad de Quito, esté inscrita en el
Registro Mercantil del Canton de Quito segun N° 39464., en el SRI se encuentra en el Régimen
General y es Agente de Retencidn.

Esta pequefia empresa se cred con el objeto de producir y comercializar snacks en base al maiz
y papas; los productos son: PapiKracs (papas fritas), Bolifrut (Chito de dulce) y Piquichitos
(Chito de sal y picante), sus productos de mayor demanda son el Piquichito Gigante Picante y

PapiKracs mediano de mayonesa

llustracion 1-5: Piquichito Gigante en sus dos sabores y PapiKracs

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.
Realizado por: Vinueza, J. 2022
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Esta pequefia empresa no cuenta con una estructura orgéanica establecida, sin embargo, su

representante legal es el sefior Enrique Salamanca, quien cumple las funciones de gerente.

5.2. Andlisis situacional de la empresa Comestibles Salamanca Junca Comestibles
Salamanca Junca Cia. Ltda.,

5.2.1. Analisis Interno

5.2.1.1. Fortalezas

e La distribucién de la maquinaria estd organizada de forma que se pueda disminuir los
tiempos muertos.

e Maquinaria apta para la produccion en serie

e Personal con experiencia y capacitado

e Los productos cuentan con las debidas normas sanitarias para consumo Yy distribucion

e Ubicacion en un punto accesible tanto para clientes como proveedores

e Posicionamiento de la marca en el mercado

5.2.1.2. Debilidades

e Lamaquinaria es empleada en una sola jornada

¢ No posee tarjetas de control de tiempo para los trabajadores en el proceso de produccion

e No existe un control continuo en el proceso de produccion

e No se registra la produccion diaria en costos y unidades

e El precio de venta es asignado de acuerdo a la competencia

¢ No cuenta con un sistema de control de inventarios que le facilite el pedido de materiales

¢ No maneja stock minimo y méaximo de los inventarios de materiales y productos terminadas

e No existe un control de depreciacion de los activos de la empresa y su costo no es
considerado en la produccién

e No se realiza un presupuesto para la adquisicion de CIFs, puesto que trabajan con CIFs
Reales

e Confusién entre costo y gasto

e No cuenta con un sistema de costos técnico que le permita determinar el costo de sus
productos terminados

e El costo de produccion se determina de forma empirica
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5.3. Matriz de prioridades internas de la empresa Comestibles Salamanca Junca Cia.
Ltda.

Tabla 1-5: Matriz de prioridades internas

COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA. LTDA.
MATRIZ DE MEDIOS INTERNOS

o PONDERA | CALIFICA | RESULTADO
N FACTORES INTERNOS CION CION PONDERADO
FORTALEZAS

F1 La distribucion de la maquinaria esta organizada de forma 0.10 4 0.40
que se pueda disminuir los tiempos muertos.

F2 Maquinaria apta para la produccion en serie 0.10 5 0.50

F3 Personal con experiencia y capacitado 0.10 4 0.40

Fa Los productos cuentan con las debidas normas sanitarias 0.10 5 0.50
para consumo y distribucién

F5 Ubicacion en un punto accesible tanto para clientes como 0.10 4 0.40
proveedores

F6 Posicionamiento de la marca en el mercado 0.10 5 0.50

DEBILIDADES

D1 La maquinaria es empleada en una sola jornada 0.10 1 0.10

D2 No posee tarjetas de control de tiempo para los 0.10 1 0.10
trabajadores en el proceso de produccion

D3 No existe un control continuo en el proceso de produccion 0.10 1 0.10

D4 No se registra la produccidn diaria en costos y unidades 0.10 1 0.10

D5 El precio de venta es asignado de acuerdo a la 0.10 2 0.20
competencia

D6 No cuenta con un sistema de control de inventarios que le 0.10 1 0.10
facilite el pedido de materiales

D7 No maneja stock minimo y maximo de los inventarios de 0.10 1 0.10
materiales y productos terminadas

D8 No existe un control de depreciacion de los activos de la 0.10 1 0.10
empresa y su costo no es considerado en la produccion

D9 No se realiza un presupuesto para la adquisicion de CIFs, 0.10 2 0.20
puesto que trabajan con CIFs Reales

D10 | Confusion entre costo y gasto 0.10 1 0.10

D11 | No cuenta con un sistema de costos técnico que le permita 0.10 1 0.10
determinar el costo de sus productos terminados

D12 | El costo de produccidn se determina de forma empirica 0.10 1 0.10

TOTAL 1.80 41 4.10

Criterio de calificacion: 1= Gran Debilidad, 2= Debilidad, 3= Equilibrio, 4=Fortaleza y 5=Gran Fortaleza
Fuente: Comestibles Salamanca Junca Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

Interpretacion: Al realizarse el diagnostico interno a la empresa en el nivel directivo se pudo
verificar que existen las fortalezas y debilidades antes citadas, en el ambiente interno de
Comestibles Salamanca Cia. Ltda., se evidencia que sus principales debilidades son que no
aprovechan la utilizacion de la maquinaria, de igual forma no emplean herramientas de control
tanto en materiales y horas de produccion en su proceso de produccién, se puede confirmar que
el costo de produccion lo hacen de forma empirica sin tomar el costo de depreciacion de los
activos que intervienen en los mismos y el control de costos en los procesos, por eso se plantea
el disefio de un sistema de costos por procesos que pueda contrarrestar las debilidades que se

presenta en su linea de produccion.
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54.

Perfil estratégico interno de la empresa Comestibles Salamanca Cia. Ltda.

Tabla 2-5: Perfil estratégico interno

Clasificacion de Impacto

Debilidades Normal Fortalezas
N° FACTORES INTERNOS CLAVES
Gran | ponilidad | Equilibrio | Fortaleza | _ Sa"
Debilidad Fortaleza
1 2 3 4 5
F1 La distribucion de la maquinaria esta .
organizada de forma que se pueda \
disminuir los tiempos muertos. ™~
F2 Magquinaria apta para la produccién en .
serie ]
F3 Personal con experiencia y capacitado o\
F4 Los productos cuentan con las debidas
normas sanitarias para consumo Yy L °
distribucion ]
F5 Ubicacion en un punto accesible tanto para .
clientes como proveedores \
F6 Posicionamiento de la marca en el mercado L .
D1 | La maquinaria es empleada en una sola o |
jornada |
D2 | No posee tarjetas de control de tiempo para .
los trabajadores en el proceso de
produccién
D3 | No existe un control continuo en el proceso o
de produccion
D4 | No se registra la produccion diaria en .
costos y unidades
D5 | El precio de venta es asignado de acuerdo a .
la competencia L
D6 | No cuenta con un sistema de control de .
inventarios que le facilite el pedido de
materiales
D7 | No maneja stock minimo y méaximo de los .
inventarios de materiales y productos
terminadas
D8 | No existe un control de depreciacion de los .
activos de la empresa y su costo no es
considerado en la produccién
D9 | No se realiza un presupuesto para la
adquisicion de CIFs, puesto que trabajan // .
con CIFs Reales
D10 | Confusion entre costo y gasto .I
D11 | No cuenta con un sistema de costos técnico .
que le permita determinar el costo de sus
productos terminados
D12 | El costo de produccion se determina de .|
forma empirica
TOTAL 10 2 0 3 3
PORCENTAJE 55% 11% 0% 17% 17%

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.
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Interpretacion:

Como se puede evidenciar en el gréafico anterior existe un porcentaje mayoritario representado a
una gran debilidad, lo cual reafirma que los factores internos de la empresa indican que es
necesario el disefio de un sistema de costos por procesos para mitigar estas grandes debilidades

gue se generan en el proceso de produccion del snack.

5.5. Proceso de Produccidn de los snacks

A continuacién, se describe el proceso productivo de los Piquichitos

5.5.1.  Produccion del Piquichito Gigante Picante

Para la elaboracién del Piquichito se debe pasar por una serie de procesos:

e Proceso | Extrujado

Recepcion: Se recepta el gritz para comenzar el proceso de produccion

Mezclado: Se mezcla el gritz en la mezcladora con aceite y agua para obtener el punto de
humedad adecuado para el estrujado durante unos 10 a 15 minutos.

Estrujado: El gritz es estrujado a 40 rpm un quintal se demora 45 minutos.

Cortado: El chito es cortado a una medida de 4 cm. Se envia al siguiente proceso de
produccion.

e Proceso Il Horneado y Saborizante

Horneado: El chito es horneado por unos 3 minutos a 80°C.

Tambor: En este proceso se aplica un glaseado de aceite, ademas se adiciona el picante por
cada quintal de gritz, se afiade 2 kilos de picante.

Recoleccion: Se recolecta y selecciona el chito en fundas de 30x60cm. Se envia al siguiente
proceso de produccion.

e Proceso 11 Empacado

Asignacion: Se asigna el chito a la maquina empacadora.
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Distribucion: Se distribuye el papel de empaque y se ajusta la fecha de produccion vy
vencimiento, para que se empague el snack.
Empaque: Se verifica el sellado y peso del snack de forma unitaria y se va empacando en

bultos de 30 unidades, en fundas de 45x45 cm.

Se concluye el proceso de produccién del snack, los productos terminados son enviados a la

bodega listos para su venta.

A continuacion, se presenta un flujograma en el cual se ilustra el proceso de elaboracion del

Piquichito Gigante Picante.

PROCESO DE PRODUCCION DEL PIQUICHITO GIGANTE PICANTE

PROCESO1
Extru) ado

Imcio

Recapeton de Griz™
Se recepta los quintdes de
Gritz de 1a bodega para iniciar
la produccion

Aezclado del Gz
Se mezcla ¢l gntz con aceite v
agua en la mezcladora

Exrgads
Sedala forma de chite
Se corta el chito

Enviado al sguiente proceso
“Horneado y Saborizate™

NOTA
Gritz™ Maz blanco mmrado
de determinada forma que se
emplea = 13 elaboracan de
chitos

PROCESOII
Homeado v Saborizante

Hormeado

" Sehomea d chito

Adicion
Se afiade ¢l picante
Se glasea con aceite

Recoleccion
Se recolecta v s selecaona o
chito
Reposa en fundas

Enviado al sguiente proceso
“Empacado’

PROCESO NI
Emgacado

Asignacion
El chito & vertido por fimdas

" de recolecaén en 13 maquing

empacadora

Digtribucion
Se enrolla d papd de ampaque
Se ajusta la fecha de
daboracién v caducidad

Empaopie
Se selecciona d snack para s
anpaque
Se empaca d bulto de snack
gue contiene 30 unidades en
wa finda

Almacenamiento en labodega

Terminar

llustracion 2-5: Proceso productivo del Piquichito Gigante Picante

Realizado por: Vinueza Campo, Javier. 2022

5.5.2.  Produccion de las PapiKracs mediana de mayonesa

Para la elaboracion de la PapiKracs de Mayonesa se debe pasar por una serie de procesos:
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e Proceso | Lavado

Recepcion: Se recepta los quintales de papa

Lavado: El quintal de papa es vertido en la maquina peladora de papas por unos 12 a 15
minutos.

Enjuague: La papa dependiendo el porte y grosor se debe cortar, en este proceso se vuelve a
lavar la papa.

e Proceso Il Fritura

Cortado: La papa es cortada por la cortado con un grosor de 3mm con cuchillas en forma de
olas.

Tambor: La papa ya cortada es vuelta a lavar en el tambor hasta llegar a la freidora.

Fritura: La papa pasa a la freidora para que sean fritas a 150° alrededor de unos 4 a 6 minutos

Recoleccion: Se le afiade sal a la papa y se selecciona, es almacenada en gavetas.

e Proceso 11 Empacado

Distribucion: Se distribuye el papel de empaque y se ajusta la fecha de produccion vy
vencimiento, para que se empague el snack.

Asignacion: Se afiade la papa a la maquina Empacadora, en este proceso se agrega un sachet de
mayonesa por unidad

Empaque: Se verifica el sellado y peso del snack de forma unitaria y se va empacando en
fundas de docena, estas a su vez son empacadas en cartones, cada carton contiene 12 docenas.
Se concluye el proceso de produccién del snack, los productos terminados son enviados a la

bodega listos para su venta.

A continuacidn, se presenta un flujograma en el cual se ilustra el proceso de elaboracién de la

PapiKracs de mayonesa:
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PROCESO DE PRODUCCION DE PAPIKCRACS DE MAYONESA MEDIANA 30 GR

PROCESO I PROCESO II PROCESO III
Lavado Fritura Empacado
Cortado
Distribucion

Recepcién d;las papas

Se recepta los quintales de
papas de la bodega para iniciar

La papa es cortado en lag

‘la producdién

\ 4

Lavado de las papas
Los quintales de papas son|
lavados en una maquina

h 4

Enjuague
Las papas son cortadas en|
‘dependiendo e tamafio v

‘grosor

\ 4

Enviado al siguiente proceso

“Fritura™

>

cortadora con wn grosor de|

. Seenrolla el papel de empaque

3mm

Tambor
Las papas son fraspasadas a la
Freidora por medio de un
‘tambor en donde de igual
forma se siguen lavando

!

Fritar las papas
Las papas son traspasadas a I3
Freidora donde son fritadas en!

aceite  vegetal a una
‘temperatura de 150°

v

Recoleccién

Serecolectay se seleccionalas

papas
Reposa en bandejas

R

Enviado al siguiente proceso
“Empacado™

"Se austa la fecha d
‘elaboracién v caducidad 1

Asignacién

Se agrega lapapa ala méaquin:
Empacadora

En estd seccion se agrega un

‘unidad de mayonesa por snack

EI}:M(:Z |
Se selecciona el snack para su

empaque

'Se empaca en docenas y
‘posteriormente son empacadas
jencagasdel2 docenas

4

Almacenamiento en labodega

Y

e S0
| Terminar }

lustracion 3-5: Proceso de produccion de la PapiKracs de mayonesa

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.
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5.6. Aplicacion del sistema de costeo por procesos para la empresa comestibles

Salamanca Junca Cia. Ltda.

5.6.1. Plan de Cuentas

Tabla 3-5: Plan de cuentas

Descripcién Cédigo
Activo 1.
ActivoCorriente 1.1

Efectivo Y Equivalente Al Efectivo 1.1.01.

Caja 1.1.01.01.
Caja General 1.1.01.01.001
Caja Chica 1.1.01.01.002
Bancos 1.1.01.02.
Banco Del Pichincha 1.1.01.02.001
Banco Produbanco 1.1.01.02.002
InversionesFinancierasTemporales 1.1.01.03.
InversionesFinancierasTemporales 1.1.01.03.001
ActivosFinancieros 1.1.02.
ActivosFinancieros A Valor Razonable Con CambiosEnResultados 1.1.02.01.
ActivosFinancierosDisponibles Para La Venta 1.1.02.02.
ActivosFinancierosMantenidos Hasta El Vencimiento 1.1.02.03.

(-) Provision Por Deterioro 1.1.02.04.
Documentos Y Cuentas Por Cobrar No Relacionados 1.1.02.05.
Documentos Y Cuentas Por Cobrar No Relacionados 1.1.02.05.001
Documentos Y Cuentas Por CobrarClientes 1.1.02.06.
Documentos Y Cuentas Por CobrarClientes 1.1.02.06.001
OtrasCuentas Por CobrarRelacionados 1.1.02.07.
OtrasCuentas Por CobrarRelacionados 1.1.02.07.001
OtrasCuentas Por Cobrar 1.1.02.08.

(-) ProvisionesCuentasincobrables Y Deterioro 1.1.02.09.

(-) ProvisionesCuentasincobrables Y Deterioro 1.1.02.09.001
Inventarios 1.1.03.
Inventario De Materia Prima 1.1.03.01.
Inventarios Materia Prima Directa 1.1.03.01.001

MaizMolido 1.1.03.01.001.001
Papa 1.1.03.01.001.002
Inventarios Materia Prima Indirecta 1.1.03.01.002
(-)Devolucion De Materia Prima Directa 1.1.03.01.003
Inventarios De Suministros Y MaterialesA Ser Consumidosén EIl | 1.1.03.02.
Proceso De Produccion

Inventario De ProductosEnProceso 1.1.03.02.001
Inventario De ProductosEnProceso - Proceso De Estruder 1.1.03.02.001.001
Inventario De ProductosEnProceso - Proceso De Horneado 1.1.03.02.001.002
Inventario De ProductosEnProceso - Proceso De Empaque 1.1.03.02.001.003
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Inventario De ProductosTerminados Y MercaderiaEnAlmacén - | 1.1.03.03.
Producido Por La Compafiia
Inventario De ProductosTerminados 1.1.03.03.001

PiquichitoGigante Picante

1.1.03.03.001.001

PiquichitoGigante Natural

1.1.03.03.001.002

Piquichito Fiesta Natural

1.1.03.03.001.003

PiquichitoMediano Picante

1.1.03.03.001.004

BolifrutMediano

1.1.03.03.001.005

Bolifrut Fiesta

1.1.03.03.001.006

PapikracsMedianoMayonesa

1.1.03.03.001.007

PapikracsMediano Limén

1.1.03.03.001.008

PapikracsMediano Crema Y Cebolla

1.1.03.03.001.009

Papikracs Familiar Mayonesa

1.1.03.03.001.010

Inventarios, Repuestos, Herramientas Y Accesorios 1.1.03.04.
OtrosInventarios 1.1.03.05.

(-) Provisién Por Valor Neto De Realizacion Y OtrasPérdidasEn El | 1.1.03.06.
Inventario

(-) Provisién Por Valor Neto De Realizacion Y OtrasPérdidasEn El | 1.1.03.06.001
Inventario

Servicios Y OtrosPagosAnticipados 1.1.04.
SegurosPagados Por Anticipado 1.1.04.01.
AnticiposProveedores 1.1.04.02.
Anticipos A Proveedores 1.1.04.02.001
Anticipo Abogados 1.1.04.02.002
Anticipolmportaciones 1.1.04.02.003
AnticiposGastosBancarios 1.1.04.02.004
OtrosAnticiposEntregados 1.1.04.04.
Quincena De Trabajadores 1.1.04.04.001
Anticipos A Trabajadores 1.1.04.04.002
AnticiposCaja Chica 1.1.04.04.003
Activo Por Impuestos Corrientes 1.1.05.
CréditoTributarioA Favor De La Empresa (lva) 1.1.05.01.

Iva EnCompras 1.1.05.01.001
RetencionesEn La Fuente Del lva 1.1.05.01.002
CréditoTributarioA Favor De La Empresa (1.R.) 1.1.05.02.
RetencionesEn La Fuente Del Ir 1.1.05.02.001
Impuesto A La Salida De Divisas 1.1.05.02.002
Anticipo De Impuesto A La Renta 1.1.05.03.
Anticipo De Impuesto A La Renta 1.1.05.03.001
Activos No Corrientes Mantenidos Para La Venta Y | 1.1.06.
OperacionesDiscontinuas

ConstruccionesEnProceso 1.1.07.
OtrosActivos Corrientes 1.1.08.
OtrosActivos Corrientes 1.1.08.01.
Garantia De Inmuebles 1.1.08.01.001
Activo No Corriente 1.2.
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Propiedad, Planta Y Equipo 1.2.01.

Terrenos 1.2.01.01.
Edificios 1.2.01.02.
ConstruccionesEnCurso 1.2.01.03.
Instalaciones 1.2.01.04.
Muebles Y Enseres 1.2.01.05.
Muebles Y Enseres 1.2.01.05.001
Maquinaria Y Equipo 1.2.01.06.
Magquinaria Y Equipo 1.2.01.06.001
Mezcladora 1.2.01.06.001.001
Estruder 1.2.01.06.001.002
Cortadora 1.2.01.06.001.003
Horno 1.2.01.06.001.004
Transportadores 1.2.01.06.001.005
Tambor 1.2.01.06.001.006
CalderoPequefio 1.2.01.06.001.007
Caldero Grande 1.2.01.06.001.008
Bombos 1.2.01.06.001.009
Empacadora Digital 1.2.01.06.001.010
Empacadora Manual 1.2.01.06.001.011
Compresor De Aire 1.2.01.06.001.012
Peladora 1.2.01.06.001.013
Freidora 1.2.01.06.001.014
Naves, Aeronaves, Barcazas Y Similares 1.2.01.07.

Equipo De Computacion 1.2.01.08.

Equipo De Computacion 1.2.01.08.001
Vehiculos, Equipo De Transporte Y EquipoCamineroMaévil 1.2.01.09.
Camiones 1.2.01.09.001
OtrosPropiedad Planta Y Equipo 1.2.01.10.
Repuestos Y Herramientas 1.2.01.11.
Repuestos Y Herramientas 1.2.01.11.001
DepreciacionAcumuladaPropiedades, Planta Y Equipo 1.2.01.12.
DepreciacionAcumuladaEdificio 1.2.01.12.001
DepreciacionAcumuladaMuebles Y Enseres 1.2.01.12.002
DepreciacionAcumuladaMaquinaria Y Equipo 1.2.01.12.003

DepreciacionAcumuladaMezcladora

1.2.01.12.003.001

DepreciacionAcumuladaEstruder

1.2.01.12.003.002

DepreciacionAcumuladaCortadora

1.2.01.12.003.003

DepreciacionAcumuladaHorno

1.2.01.12.003.004

DepreciacionAcumuladaTransportadores

1.2.01.12.003.005

DepreciacionAcumulada Tambor

1.2.01.12.003.006

DepreciacionAcumuladaCalderoPequefio

1.2.01.12.003.007

DepreciacionAcumuladaCaldero Grande

1.2.01.12.003.008

DepreciacionAcumuladaBombos

1.2.01.12.003.009

DepreciacionAcumuladaEmpacadora Digital

1.2.01.12.003.010

DepreciacionAcumuladaEmpacadora Manual

1.2.01.12.003.011
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DepreciacionAcumuladaCompresor De Aire

1.2.01.12.003.012

DepreciacionAcumuladaPeladora

1.2.01.12.003.013

DepreciacionAcumuladaFreidora

1.2.01.12.003.014

DepreciacionAcumuladaVehiculos, Equipo De  Transporte
EquipoCamineroMovil

Y

1.2.01.12.004

DepreciacionAcumuladaCamiones

1.2.01.12.004.001

DepreciacionAcumuladaEquipo De Computacion 1.2.01.12.005
(-) DeterioroAcumuladoPropiedades, Planta Y Equipo 1.2.01.13.
Propiedades De Inversion 1.2.02.
ActivosBioldgicos 1.2.03.
Activo Intangible 1.2.04.
Activos Por ImpuestosDiferidos 1.2.05.
Activos Por ImpuestosDiferidos 1.2.05.01.
Activos Por ImpuestosDiferidos 1.2.05.01.001
ActivosFinancieros No Corrientes 1.2.06.
OtrosActivos No Corrientes 1.2.07.
Pasivo 2.
PasivoCorriente 2.1.
PasivosFinancieros A Valor Razonable Con CambiosEnResultados 2.1.01.
Pasivos Por Contratos De ArrendamientosFinancieros 2.1.02.
Cuentas Y Documentos Por Pagar 2.1.03.
Cuentas Y Documentos Por Pagar Locales 2.1.03.01.
Cuentas Y Documentos Por PagarProveedores 2.1.03.01.001
Fondo De Empleados Por Pagar 2.1.03.01.002
OtrasCuentas Por Pagar 2.1.03.01.003
Cuentas Por PagarVarias 2.1.03.01.004
Cuenta Por Pagar Banco Pichincha 2.1.03.01.005
Cuentas Por Pagar Banco Produbanco 2.1.03.01.006
Cuentas Y Documentos Por Pagar Del Exterior 2.1.03.02.
Obligaciones Con InstitucionesFinancieras 2.1.04.
Obligaciones Con InstitucionesFinancieras Locales 2.1.04.01.
Obligaciones Con InstitucionesFinancieras Locales 2.1.04.01.001
Préstamo Banco Del Pichincha 2.1.04.01.002
Obligaciones Con InstitucionesFinancieras Del Exterior 2.1.04.02.
Provisiones 2.1.05.
Provisiones 2.1.05.01.
Provisiones Por Pagar 2.1.05.01.001
PorcionCorriente De ObligacionesEmitidas 2.1.06.
OtrasObligaciones Corrientes 2.1.07.

Con La AdministracionTributaria 2.1.07.01.
IVA En Ventas 2.1.07.01.001
Retencion Del 30% Del IVA 2.1.07.01.002
Retencion Del 70% Del IVA 2.1.07.01.003
Retencion Del 100% Del IVA 2.1.07.01.004
Retenciones Del 1,75% Del I.R. 2.1.07.01.005
Retenciones Del 2,75% Del I.R. 2.1.07.01.006
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Retenciones Del 8% Del I.R. 2.1.07.01.007
Retenciones De OtrosPorcentajes Del I.R. 2.1.07.01.008
Retencion Del 10% Del IVA 2.1.07.01.009
Retencion Del 20% Del IVA 2.1.07.01.010
Impuestos De Anticipo A La Renta Por Pagar 2.1.07.01.099
Impuesto A La Renta Por Pagar Del Ejercicio 2.1.07.02.
Impuesto A La Renta Por Pagar Del Ejercicio 2.1.07.02.001
Impuesto A La Renta Por PagarEjercicios Anterior 2.1.07.02.002
IESS Por Pagar 2.1.07.03.
11,15% Aporte Patronal 2.1.07.03.001
9,45% Aporte Personal 2.1.07.03.002
Fondos De Reserva Por Pagar 2.1.07.03.003
1% IECE SECAP 2.1.07.03.004
IESSPrestamos De Los Empleados 2.1.07.03.004
IESSExtension De Conyuges 2.1.07.03.005
BeneficiosSociales Por Pagar 2.1.07.04.
Sueldos Por PagarEmpleados 2.1.07.04.001
Sueldos Por Pagar Ex Empleados — Liquidaciones 2.1.07.04.002
DécimoTercerSueldo Por Pagar 2.1.07.04.003
Décimo Cuarto Sueldo Por Pagar 2.1.07.04.004
Vacaciones Por Pagar 2.1.07.04.005
Empleados Por Pagar - Varios 2.1.07.04.006
ParticipacionTrabajadores Por Pagar Del Ejercicio 2.1.07.05.
ParticipaciénTrabajadores Por Pagar 2.1.07.05.001
Dividendos Por Pagar 2.1.07.06.
Cuentas Por PagarDiversas — Relacionadas 2.1.08.
Cuentas Por PagarDiversas — Relacionadas 2.1.08.01.
Cuentas Por PagarDiversas — Relacionadas 2.1.08.01.001
OtrosPasivosFinancieros 2.1.09.
Anticipos De Clientes 2.1.10.
Anticipos De Clientes 2.1.10.01.
Anticipos De Clientes 2.1.10.01.001
PasivosDirectamenteAsociados Con Los Activos No Corrientes Y | 2.1.11.
OperacionesDiscontinuas

PorciénCorriente De Provisiones Por Beneficios A Empleados 2.1.12.
OtrosPasivos Corrientes 2.1.13.
OtrosPasivos Corrientes 2.1.13.01.
OtrosPasivos Corrientes 2.1.13.01.001
Reposicién De Caja Chica 2.1.13.01.002
Pasivo No Corriente 2.2.

Pasivos Por Contrato De ArrendamientoFinanciero — Lp 2.2.01.
Cuentas Y Documentos Por Pagar — Lp 2.2.02.
Obligaciones Con InstitucionesFinancieras — Lp 2.2.03.
PréstamoBancario 2.2.03.01
Cuentas Por PagarDiversas — Relacionadas — Lp 2.2.04.
ObligacionesEmitidas — Lp 2.2.05.
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Anticipos De Clientes — Lp 2.2.06.
Provisiones Por Beneficios A Empleados — Lp 2.2.07.
Provisiones Por Beneficios A Empleados — Lp 2.2.07.01.
Jubilacion Patronal 2.2.07.01.001
OtrosBeneficios No Corrientes Para Los Empleados 2.2.07.01.002
OtrasProvisiones — Lp 2.2.08.
PasivoDiferido — Lp 2.2.09.
IngresosDiferidos 2.2.09.01.
Pasivos Por ImpuestosDiferidos 2.2.09.02.
Pasivos Por ImpuestosDiferidos 2.2.09.02.001
OtrosPasivos No Corrientes -Lp 2.2.10.
Retenciones Del 10% Del I.R. 210701008
Patrimonio 3.

Capital 3.1.

Capital Suscrito O Asignhado 3.1.01.
Capital Suscrito O Asignado 3.1.01.01.
Capital Suscrito O Asignado 3.1.01.01.001
(-) Capital Suscrito No Pagado, AccionesEnTesoreria 3.1.02.
Aportes De Socios O Accionistas Para Futura Capitalizacion 3.2.

Aportes De Socios O Accionistas Para Futura Capitalizacién 3.2.01.
Aportes De Socios O Accionistas Para Futura Capitalizacién 3.2.01.01.
Aportes De Socios O Accionistas Para Futura Capitalizacion 3.2.01.01.001
Prima Por Emision Primaria De Acciones 3.3.

Reservas 3.4.

Reserva Legal 3.4.01.
Reserva Legal 3.4.01.01.
Reserva Legal 3.4.01.01.001
ReservaFacultativa Y Estatutaria 3.4.02.
ReservaFacultativa Y Estatutaria 3.4.02.01.
ReservaFacultativa Y Estatutaria 3.4.02.01.001
OtrosResultadoslIntegrales 3.5.
OtrosResultadoslIntegrales 3.5.01.
OtrosResultadoslIntegrales 3.5.01.01.
OtrosResultadosintegralesPropiedad, Planta Y Equipo 3.5.01.01.001
ResultadosAcumulados 3.6.
GananciasAcumuladas 3.6.01.
GananciasAcumuladas 3.6.01.01.
GananciasAcumuladas 3.6.01.01.001
(-) PérdidasAcumuladas 3.6.02.
ResultadosAcumuladosProvenientes De La Adopcion Por Primera Vez | 3.6.03.

De Las Niif

ResultadosAcumuladosProvenientes De La Adopcion Por Primera Vez | 3.6.03.01.
De Las Niif

ResultadosAcumuladosProvenientes De La Adopcién Por Primera Vez | 3.6.03.01.001
De Las Niif

Reserva De Capital 3.6.04.
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Reserva Por Donaciones

3.6.05.

Reserva Por Valuacion 3.6.06.
Superavit Por Revaluacién De Inversiones 3.6.07.
Resultados Del Ejercicio 3.7.
Ganancia Neta Del Periodo 3.7.01.
Utilidad Del Ejercicio 3.7.01.01.
Utilidad Del Periodo 3.7.01.01.001
(-) Pérdida Neta Del Periodo 3.7.02.

(-) Pérdida Neta Del Periodo 3.7.02.01.

(-) Pérdida Neta Del Periodo 3.7.02.01.001
Ingresos 4,

Ingresos De ActividadesOrdinarias 4.1.

Ventas 4.1.01.
Ventas Netas Locales Gravadas Con Tarifa 12% 4.1.01.01.
Ventas Netas Locales Gravadas Con Tarifa 12% 4.1.01.01.001
Ventas De PiquichitoGigante Picante 4.1.01.01.001.001
Ventas De PiquichitoGigante Natural 4.1.01.01.001.002
Ventas Netas Locales Gravadas Con Tarifa 0% 4.1.01.02.
ExportacionesNetas 4.1.01.03.
IngresosProvenientes Del Exterior 4.1.01.04.
UtilidadEnVenta De ActivosFijos 4.1.01.05.
Ingresos Por Reembolso 4.1.01.06.
Prestacion De Servicios 4.1.02.
Contratos De Construccion 4.1.03.
Subvenciones Del Gobierno 4.1.04.
Regalias 4.1.05.
Intereses 4.1.06.
Dividendos 4.1.07.
Ganancia Por MedicionA Valor Razonable De ActivosBiol6gicos 4.1.08.
Otroslingresos De ActividadesOrdinarias 4.1.09.

(-) DescuentoEn Ventas 4.1.10.

(-) DescuentoEn Ventas 4.1.10.01.

(-) DescuentoEn Ventas 4.1.10.01.001
(-) DevoluciénEn Ventas 4.1.11.

(-) DevoluciénEn Ventas 4.1.11.01.

(-) DevoluciénEn Ventas 4.1.11.01.001
(-) BonificacionEnProducto 4.1.12.

(-) OtrasRebajasComerciales 4.1.13.
Ganancia Bruta 4.2.
Otrosingresos 43.
OtrosIngresos 4.3.01.
OtrosIngresos 4.3.01.01.
OtrosIngresos 4.3.01.01.001
TransporteDistribuidor 4.3.01.01.002
Costos Y Gastos 5.

Costo De Ventas 5.1.
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(+) Materia Prima Directa 5.1.01.

(+) Materia Prima Directa 5.1.01.01.

(+) Materia Prima Directa 5.1.01.01.001
Mano De Obra 5.1.02.

Mano De ObraDirecta 5.1.02.01.
Salarios 5.1.02.01.001
(+) Mano De ObraDirecta - Horas Extras 5.1.02.01.002
(+) Mano De ObraDirecta - Bono De Responsabilidad 5.1.02.01.003
(+) Mano De ObraDirecta - Aporte Patronal 5.1.02.01.004
(+) Mano De ObraDirecta - DécimoTercerSueldo 5.1.02.01.005
(+) Mano De ObraDirecta - Décimo Cuarto Sueldo 5.1.02.01.006
(+) Mano De ObrabDirecta - Fondos De Reserva 5.1.02.01.007
(+) Mano De Obralndirecta 5.1.03.

(+) CostoslIndirectos De Fabricacion 5.1.04.
CIFReales 5.1.04.01.
DepreciacionPropiedades, Planta Y Equipo 5.1.04.01.001

DepreciacionEdificios

5.1.04.01.001.001

DepreciacionMuebles Y Enseres

5.1.04.01.001.002

DepreciacionMaquinaria Y Equipo

5.1.04.01.001.003

Deterioro O Pérdida De ActivosBiol6gicos 5.1.04.02.
Deterioro De Propiedad, Planta Y Equipo 5.1.04.03.
Efecto De Valor Neto De Realizacion De Inventarios 5.1.04.04.
Gasto Por GarantiasEnVenta De Productos O Servicios 5.1.04.05.
Mantenimiento 5.1.04.06.
SuministrosMateriales Y Repuestos 5.1.04.07.
Suministros Para La Produccion 5.1.04.07.001

Colorante

5.1.04.07.001.001

Cepillo De Lustre

5.1.04.07.001.002

Utiles De Aseo

5.1.04.07.001.003

Salsa De Soya 5.1.04.07.001.004
Gas 5.1.04.07.001.005
Fundas De Recoleccion 5.1.04.07.001.006
Aceite 5.1.04.07.001.007

Saborizante

5.1.04.07.001.008

Cinta De Impresion

5.1.04.07.001.009

Cinta De Embalaje

5.1.04.07.001.010

Papel De Empaque

5.1.04.07.001.011

Fundas De Empaque

5.1.04.07.001.012

OtrosCostos De Produccion

5.1.04.08.

Agua, Energia, Luz Y Telecomunicaciones De La Fébrica

5.1.04.08.001

Agua Potable

5.1.04.08.001.001

Luz Eléctrica

5.1.04.08.001.002

Arrendamiento De La Fabrica 5.1.04.08.002
Seguridad De La Fabrica 5.1.04.08.003
Servicio De EntregaCentralizada Tia 5.1.04.08.004
Alquiler De MuelleEn Bodegas Tia 5.1.04.08.005
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Mantenimiento De Planta De Produccion 5.1.04.08.006
Seguridad De La Fabrica 5.1.04.09.
Seguridad De La Fabrica 5.1.04.09.001
Gastos 5.2.

Gastos 5.2.01.
SueldosSalarios Y DeméasRemuneraciones 5.2.01.01.
Sueldos Y Salarios 5.2.01.01.001
Horas Extras 5.2.01.01.002
Bono Responsabilidad 5.2.01.01.003
Aportes A La Seguridad Social 5.2.01.02.
Aporte Patronal 5.2.01.02.001
BeneficiosSociales E Indemnizaciones 5.2.01.03.
Vacaciones 5.2.01.03.001
DécimoTercerSueldo 5.2.01.03.002
Décimo Cuarto Sueldo 5.2.01.03.003
Fondos De Reserva 5.2.01.03.004
Jubilacion Patronal 5.2.01.03.099
Gasto Planes De BeneficioAEmpleados 5.2.01.04.
Uniformes 5.2.01.04.001
Capacitacién 5.2.01.04.002
Honorarios, Comisiones Y Dietas 5.2.01.05.
HonorariosProfesionales 5.2.01.05.001
Remuneraciones A OtrosTrabajadoresAutonomos 5.2.01.06.
Honorarios A Extranjeros Por ServiciosOcasionales 5.2.01.07.
Mantenimiento Y Reparaciones 5.2.01.08.
Compra De Repuestos Para Mantenimiento Y Reparaciones 5.2.01.08.001
Servicio De Mantenimiento Y Reparaciones 5.2.01.08.002
Comisiones A Sociedades 5.2.01.10.
Promocion Y Publicidad 5.2.01.11.
Combustibles 5.2.01.12.
Gasto Combustibles 5.2.01.12.001
Lubricantes 5.2.01.13.
Seguros Y Reaseguros 5.2.01.14.
Seguro De Salud Y Seguro De Vida 5.2.01.14.001
Transporte 5.2.01.15.
Transporte De Materia Prima 5.2.01.15.001
Transporte De ProductoTerminado 5.2.01.15.002
Transporte De Documentos 5.2.01.15.003
Estibada De ProductoTerminado 5.2.01.15.004
Peajes Por Transporte De Mercaderia 5.2.01.15.005
AlimentacionTransportistas 5.2.01.15.006
Gastos De Gestion 5.2.01.16.
Peajes 5.2.01.16.001
Alimentacion 5.2.01.16.002
Combustibles Gerencia 5.2.01.16.003
RecargasElectronicasGerencia 5.2.01.16.004
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Gastos De Viaje 5.2.01.17.
Movilizacion 5.2.01.17.001
Hospedaje 5.2.01.17.002
Alimentacion-Viaje 5.2.01.17.003
Agua, Energia, Luz Y Telecomunicaciones 5.2.01.18.
Agua, Energia, Luz Y Telecomunicaciones De Las Oficinas 5.2.01.18.001
Notarios O Registradores De La Propiedad O Mercantiles 5.2.01.19.
Notarios O Registradores De La Propiedad O Mercantiles 5.2.01.19.001
ImpuestosContribuciones Y Otros 5.2.01.20.
ImpuestosContribuciones Y Otros 5.2.01.20.001
Depreciaciones 5.2.01.21.
Propiedad, Planta Y Equipo 5.2.01.21.001
Propiedades De Inversion 5.2.01.21.002
Amortizaciones 5.2.01.22.
GastoDeterioro 5.2.01.23.
Gastos Por CantidadesAnormales De UtilizacionEn EI Proceso De | 5.2.01.24.
Produccion

Gasto Por Restauracion 5.2.01.25.
Valor Neto Realizable De Inventarios 5.2.01.26.
Eliminado 5.2.01.27.
OtrosGastos 5.2.01.28.
IVA Que Se Carga Al Gasto 5.2.01.28.001
Seguridad De Las Oficinas 5.2.01.28.002
Suministros De Limpieza Y Oficina 5.2.01.28.003
Gastos No Deducibles 5.2.01.28.004
OtrosGastos 5.2.01.28.005
Gastos De Cafeteria 5.2.01.28.006
Seguridad Industrial 5.2.01.28.007
Mantenimiento De Equipos De Oficina 5.2.01.28.008
RecargasTelefonicas 5.2.01.28.009
GastosTramitesLegales 5.2.01.29.
GastoTramites Abogado 5.2.01.29.001
GastosFinancieros 5.2.02.
Intereses 5.2.02.01.
InteresesBancarios 5.2.02.01.001
Comisiones 5.2.02.02.
ComisionesBancarias Por Transferencias 5.2.02.02.001
Comisiones Por ServiciosFinancieros 5.2.02.02.002
Gastos De Financiamiento De Activos 5.2.02.03.
DiferenciaEn Cambio 5.2.02.04.
OtrosGastosFinancieros 5.2.02.05.
OtrosGastosFinancieros 5.2.02.05.001
Ganancia (Pérdida) Antes Del 15% A Trabajadores E ImpuestosA La | 6.

Renta De OperacionesContinuas

15% ParticipacionTrabajadores 6.1.
Ganancia (Pérdida) Antes De Impuestos 6.2.
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Impuesto A La RentaCausado 6.3.

Ganancia  (Pérdida) De  OperacionesContinuas  Antes  Del | 6.4.
ImpuestoDiferido

(-) Gasto Por ImpuestoDiferido 6.5.
(+) Ingreso Por ImpuestoDiferido 6.6.
Ganancia (Pérdida) De OperacionesContinuas 6.7.

5.6.2.  Piquichito Gigante Picante

Para la aplicacion del sistema de costos por procesos se tomd la informacién proporcionada por
la empresa del dia 01 del al 30 de Abril del 2022, en el cual se realizé 72 000 unidades de
Piquichito Gigante Picante, para lo cual se incurrio6 en los siguientes costos proporcionadas en la
tabla:

Tabla 4-5: Distribucion de Unidades a producirse de Piquichito Gigante Picante

UNIDADES DEP. ESTRUDER DEP. HORNEADO | DEP. EMPAQUE
Unidades puestas en 79 000 79000 79000
proceso
Terminadas y
transferidas al 72 000 72 000 72 000
siguiente dep.
GRADO DE AVANCE

% DEP. DEP. DEP.

ESTRUDER HORNEADO EMPAQUE
Inventario Inicial Materiales y 100% 100% 100%
Inventario Final Costos de 100% 100% 100%
conversion

COSTOS DEP. ESTRUDER | DEP. HORNEADO | DEP. EMPAQUE
Costos Agregados en el periodo
Materiales $ 3 840.00 - -
Mano de Obra $669.01 $ 371.67 $ 743.35
CIF $1023.93 $1853.16 $1145.69

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

Los costos de la materia prima, mano de obra y CIF se justifican en las siguientes tablas:

Materia prima: para la elaboraciéon de este lote se comprd 150 sacos de maiz triturado de
PRODEMSA segun factura 001-002-00001763 (ver anexo C). Fue necesario cancelar el pago
de la mano de obra correspondiente a seis personas que laboraron en las tres fases productivas
por un total de $ 1 784.04, esto corresponde al mes. Los CIF corresponden a los empleados
segin se muestra en la tabla 46-3 Del presupuesto de CIFs empleados en el mes de Abril para

la produccion.
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Rol de pagos y de provisiones:

La empresa emplea 6 trabajadores para la produccién del producto, su pago se lo realiza de la siguiente manera:

Tabla 5-5: Rol de pagos del area de produccién del Piquichito Gigante Picante

SUELDO TOTAL 9,45 APORTE TOTAL VALOR
(] ]
N NOMBRE CARGO MENSUAL INGRESO INDIVIDUAL DESCUENTO LIQUIDO
1 | Pedro Uyaguari J. produccién $ 650,00 $ 325,00 $ 30,71 $ 30,71 $ 294,29
2 | Jorge Chasiliquin | Operador $ 600,00 $ 300,00 $ 28,35 $ 28,35 $ 271,65
3 | Orlando Vega Obrero $ 425,00 $ 212,50 $ 20,08 $ 20,08 $ 192,42
4 | Javier Quifiones Obrero $ 425,00 $ 212,50 $ 20,08 $ 20,08 $ 192,42
5 | Blanca Mora Empacadora $ 450,00 $ 225,00 $ 21,26 $ 21,26 $ 203,74
6 | Paola Cabezas Empacadora $ 450,00 $ 225,00 $ 21,26 $ 21,26 $ 203,74
TOTAL: $ 3.000,00 $ 1.275,00 $ 120,49 $ 120,49 $ 1.154,51
Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.
Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.
Tabla 6-5: Rol de provisiones del area de produccion Piquichito Gigante Picante
11,15
TOTAL X1 FONDO VACACIO APORTE 1% IECE TOTAL
N NOMBRE CARGO INGRESOS SUELDO XIVSUELDO RESERVA NES AL SECAP PROVISIONES
SEGURO
. J.
1| Pedro Uyaguari | oy ccin $ 325001 ¢ o708 g 17,71 $ 2707 | $ 1354 | $  3624| $ 325 $ 124,89
2 | Jorge Chasiliquin | Operador $ 300,00 $ 2500 | $ 17,71 $ 2499 | $ 1250 | $ 33,45 $ 3,00 $ 116,65
3 | Orlando Vega Obrero $ 21250 $ 1771 | $ 17,71 $ 1770 | $ 885 | $ 2369 | $ 2,13 $ 87,79
4 | Javier Quifiones | Obrero $ 212,50 $ 1771 | $ 17,71 $ 17,70 | $ 885 | $ 23,69 $ 2,13 $ 87,79
5 | Blanca Mora Empacadora $ 225,00 $ 1875 | $ 17,71 $ 18,74 | $ 9,38 $ 25,09 $ 2,25 $ 91,91
6 | Paola Cabezas Empacadora $ 225,00 $ 1875 | $ 17,71 $ 18,74 | $ 9,38 $ 25,09 $ 2,25 $ 91,91
TOTAL.: $ 1.275,00 $ 106,25 $ 88,54 $ 106,21 $ 53,13 $ 142,16 $ 12,75 $ 509,04

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.
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5.6.2.1. Costo hora

Para la asignacion del costo de mano de obra, se realizo el siguiente calculo del costo hora

hombre empleando la siguiente formula:

Total de remuneraciones

Costo Hora Hombre =
osto Hora Hombre Total Horas Pagadas

$1275.00 + $509.04
240
Costo Hora Hombre = $3.7167430

Costo Hora Hombre =

5.6.3. Distribucion costo mano de obra

A continuacién, se realiza la distribucion de la mano de obra de acuerdo al tiempo que se

emplea en cada proceso de produccion;

Tabla 7-5: Distribucion del costo de la mano de obra en el proceso de produccion del Piquichito

Gigante Picante

PROCESO HORAS COSTO HORA COSTO TOTAL
HOMBRE
Proceso de Estruder 180 $ 3,71674306 $669,01375
Proceso de Horneado 100 $3,71674306 $ 371,674
Proceso de Empaque 200 $3,71674306 $ 743,34861111
TOTAL 480 $ 1 784,036666667

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.
Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022

e Costos Indirectos de Fabricacion

Para la aplicacion de los costos indirectos de fabricacién se empelaron costos reales, es decir

todos los costos que se incurrieron en el mes:

Tabla 8-5: Costos Indirectos de fabricacion del Piquichito Gigante Picante

PRODUCCION
CONCEPTO PAGO MENSUAL
% VALOR A DISTRIBUIR
Agua Potable $ 46,85 20 $ 9,37
Energia Eléctrica $ 560,89 40 $ 224,36

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022
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Los costos indirectos de fabricacion fueron asignados de acuerdo a como se va a mostrar en la siguiente tabla:

Tabla 9-5: Presupuesto de CIFs para Piquichito Gigante Picante

COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA. LTDA.

PRESUPUESTOS DE LOS CIF- PIQUICHITO GIGANTE PICANTE

PERIODO DEL 01 AL 30 DE ABRIL DEL 2022

PRECIO ASIGNACION AL PROCESO DE PRODUCCION

CONCEPTO CANTIDAD UNITARIO PRECIO TOTAL Proceso I: Extruder Proceso I11: Horneado Proceso I111: Empaque
F1JOS
Materia Prima Indirecta
Mano de Obra Indirecta
Otros CIFs
Depreciacién de Edificio $ 527,34375 $ 33,9844 3 60,93750, $ 87,8906
Depreciacion de Maquinaria y Equipo $ 1.597,50
Depreciacion Mezcladora $ 50,00 $ 50,00
Depreciacion Extruder $ 416,6666667 $ 416,6666667
Depreciacion Cortadora $ 10,00 $ 10,00
Depreciacién Horno $ 33,3333333 $ 33,3333333
Depreciacion Transportador $ 16,6666667 $ 8,3333333] $ 8,3333333
Depreciacion Tambor $ 41,6666667 $ 41,6666667
Depreciacion Caldero $ 29,1666667 $ 29,1666667
Depreciacién Empacadora $ 791,6666667 $ 791,6666667
Depreciacion Compresor de Aire $ 208,33 $ 104,1666667 $ 104,17
Subtotal $ 101,6666667| $ 966,6666667| $ 529,1666667
Depreciacion de muebles y enseres $ 2,375
Mesas $ 2,375 $ 0,7916667| $ 0,7916667 $ 0,7916667
Mantenimiento Maquinaria $ 7500 % 25,00 $ 25,00 $ 25,00
TOTAL $ 1.599,875 $ 2.202,21875 $ 161,4427083 $ 1.053,3958333 $ 642,8489583
VARIABLES
Materia Prima Indirecta
Aceite 360 $ 1,6849091| $ 606,5672727 $ 606,5672727
Cepillo de lustre 2 $ 450 % 9,000 $ 4,50 $ 4,50
Cinta de embalaje 120 $ 035 $ 42,00 $ 42,00
Cinta de impresion 5 $ 6,000 $ 30,00 $ 30,00
Colorante 240 $ 325 $ 780,00 $ 780,00
Fundas de empaque 120, $ 0,14 $ 16,80 $ 16,80
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Fundas de recoleccion 25 $ 0,75 $ 18,75 $ 15,00 3,75
Gas 10 $ 250 3 25,00 $ 25,00

Papel de empaque 50| $ 593 $ 296,50 296,50
Saborizante 10 $ 705 $ 70,50 $ 70,50

Salsa de soya 25 $ 045 $ 11,25 $ 11,25

Mano de Obra Indirecta

Otros CIFs

Agua potable $ 937 $ 2,3425] % 7,0275

Luz Eléctrica $ 224356 $ 67,3068 $ 56,089 100,960
Utiles de aseo $ 25,000 $ 8,333 $ 8,333 8,33
TOTAL $ 32,6049091 $ 2.165,0932727 $ 862,48263 $ 799,7671061 502,844
TOTAL CIF $ 1.632,4799091 $ 4.367,3120227 $ 1.023,9253417 $ 1.853,1629394 1.145,6924917

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.
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5.6.4.  Informe de costo de produccion

Tabla 10-5: Informe de costo de produccion del proceso de Estruder del Piquichito Gigante
Picante

EMPRESA COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CiA. LTDA.
INFORME DE COSTOS, METODO PROMEDIO
DEL 01 AL 30 DE ABRIL DEL 2022
PROCESO DE ESTRUDER
INFORME DE CANTIDADES

Unidades Comenzadas 72000

Unidades a justificar 72000
Unidades terminadas y transferidas 72000

Unidades Justificadas 72000
COSTOS POR TRANSFERIR COSTO TOTAL COSTO UNIT.
Costos Agregados por el departamento:

Materiales $ 3.840,00 $ 0,05333
Mano de Obra $ 669,01 $ 0,00929
CIF $ 1.02393 $ 0,01422
TOTAL DE COSTOS POR CONTABILIZAR $ 553294 $ 0,077
COSTOS CONTABILIZADOS

Transferidos al siguiente Departamento $ 5.532,94

Inventario Final $ -

TOTAL DE COSTOS CONTABILIZADOS $ 5.532,94

Fuente: Comestibles Salamanca Junca CIA. LTDA.
Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.
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Tabla 11-5: Informe de costo de produccion del proceso de horneado del Piquichito Gigante

Picante

EMPRESA COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CiA. LTDA.

INFORME DE COSTOS, METODO PROMEDIO
DEL 01 AL 30 DE ABRIL DEL 2022
PROCESO DE HORNEADO
INFORME DE CANTIDADES

Unidades Comenzadas 72000

Unidades a justificar 72000
Unidades terminadas y transferidas 72000

Unidades Justificadas 72000
COSTOS POR TRANSFERIR COSTO TOTAL COSTO UNIT.
Costos del departamento anterior:

Transferidos del departamento anterior $ 5.532,94 $ 0,07685
Costos Agregados por el departamento:

Materiales $ - $ -
Mano de Obra $ 371,67  $ 0,0051621431
CIF $ 1.853,16  $ 0,0257383742
TOTAL DE COSTOS POR CONTABILIZAR  $ 7.757,78  $ 0,1077468936
COSTOS CONTABILIZADOS

Transferidos al siguiente Departamento $ 7.757,78

Inventario Final $ -

TOTAL DE COSTOS CONTABILIZADOS $ 7.757,78

Fuente: Comestibles Salamanca Junca CIA. LTDA.
Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.
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Tabla 12-5: Informe de costo de produccion del proceso de empaque del Piquichito Gigante
Picante

EMPRESA COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA. LTDA.
INFORME DE COSTOS, METODO PROMEDIO
DEL 01 AL 30 DE ABRIL DEL 2022
PROCESO DE EMPACADO
INFORME DE CANTIDADES

Unidades Comenzadas 72000

Unidades a justificar 72000
Unidades terminadas y transferidas 72000

Unidades Justificadas 72000
COSTOS POR TRANSFERIR COSTO TOTAL COSTO UNIT.

Costos del departamento anterior:

Transferidos del departamento anterior $ 7.757,78 $ 0,1077468936
Costos Agregados por el departamento:

Materiales $ - $ -
Mano de Obra $ 743,35 $0,01032428627
CIF $ 1.145,69 $0,01591239572
TOTAL DE COSTOS POR CONTABILIZAR $ 9.646,82 $0,13398357555

COSTOS CONTABILIZADOS

Transferidos a Inventario de productos Terminados $ 9.646,82
Inv. Final $ -
TOTAL DE COSTOS CONTABILIZADOS $ 9.646,82

Fuente: Comestibles Salamanca Junca CIA. LTDA.
Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

5.6.4.1. Calculo de Unidades Equivalentes

Para la elaboracion del informe de costos por procesos en el método promedio pondera, se hizo

el célculo de las unidades equivalentes de la siguiente manera:

Tabla 13-5: Célculo de unidades equivalentes

Unidades Equivalentes

Proceso de Estrujado Proceso de Horneado y | Proceso de Empacado

saborizante

Calculo de unidades equivalentes: | Célculo de unidades equivalentes: | Calculo de unidades equivalentes:
UE UE UE
= Unid.Terminadas = Unid. Terminadas = Unid.Terminadas

+ Unid.trabajadas en proc.al find + Unid.trabajadas en proc.al find + Unid.trabajadas en proc.al fing

UEM = 72000 + 0(100%) UEM = 72000 + 0(100%) UEM = 72000 + 0(100%)
UEM = 72000 UEM = 72000 UEM = 72000
UECC = 72000 + 0(100%) UECC = 72000 + 0(100%) UECC = 72000 + 0(100%)
UECC = 72000 UECC = 72000 UECC = 72000

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022
5.6.4.2. Calculo de Costos Unitarios
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Para la elaboracién del informe de costos por procesos en el método promedio pondera, se hizo

el calculo de los costos unitarios de la siguiente manera:

Tabla 14-5: Calculo de costos unitarios

Costos Unitarios

Proceso de Extruder

Proceso de Horneado

Proceso de Empacado

Del departamento Anterior:
Costo Unit.
_ Costo total del dep. ant.

" Unid.recib. del dep. ant.
$5532.94
72000
Costo Unit.= $0.07684637627

Costos Unit.=

Del departamento Anterior:
Costo Unit.
_ Costo total del dep. ant.

" Unid.recib.del dep. ant.
$7757.78
72000
Costo Unit.= $0.01077468936

Costos Unit.=

CU = CostosTotales
Unid. Equivalentes

CUM = $ 3840/72000
CUM = $0.053333333
CUMO = $669.01/72000

CUMO = $0.0092918576
CUCIF = $2013.93/72000
CUCIF =$0.0142211853

CU = CostosTotales
Unid. Equivalentes

CUM = $ 0/72000
CUM = $0.00
CUMO = $371.67/72000
CUMO = $0.0051621431
CUCIF = $ 1853.16/72000
CUCIF = $0.0257383742

CU = CostosTotales
Unid. Equivalentes

CUM = $0.00/72000
CUM = $0.00
CUMO = $743.35/72000
CUMO = $0.01032428627
CUCIF = $ 1145.69/72000
CUCIF = $0.01591239572

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022

5.6.4.3. Asientos Contables
Los asientos contables que se presenta a continuacién, es como el area de contabilidad deberia

realizar para el registro de los costos de produccién en el Piquichito Gigante Picante, en la

empresa Comestibles Salamanca Junca CIA. LTDA.
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COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA COMSAJU CIA LTDA.

LIBRO DIARIO
DEL 01 AL 30 DEABRIL DEL 2022
FOLIO N1
FECHA CODIGO DETALLE PARCIAL DEBE HABER i
01/04/2022 1 |
1.1.01.01. Caja $ 425,00 |
1.1.01.02. Bancos $ 8.404,79 |
1.1.01.02.001 Banco del Pichincha $ 3.528,26 i
1.1.01.02.002 Banco Produbanco $ 4.876,53 |
1.1.02.01. Documentos y cuentas por cobrar clientes $ 780,00 i
1.1.02.01.002 Cuentas por cobrar clientes $ 780,00 }
1.1.03.03.001 Inventario de Productos Terminados $ 112,00 i
1.1.03.03.001.001 |Piquichito Gigante Picante $ 112,00 |
1.2.01.02. Edificios $  450.000,00 i
1.2.01.05. Muebles y Enseres $ 5.620,00 }
1.2.01.06. Maquinaria y Equipo $ 191.700,00 |
1.2.01.08. Equipo de Computo $  8.700,00 |
1.2.01.09. Vehiculos $  75.000,00 |
1.2.01.11.001 Depreciacién Acumulada Edificio $  337.500,00 |
1.2.01.11.002 Depreciacién Acumulada Muebles y Enseres $ 2.248,00 i
1.2.01.11.003 Depreciacién Acumulada Maquinaria y Equipo $  115.020,00 |
1.2.01.11.005 Depreciacion Acumulada Equipo de Computo $ 3.866,67 i
1.2.01.11.004 Depreciacion Acumulada Vehiculos $ 22.000,00 |
2.1.03.01.001 Proveedores $ 15.200,00 i
2.2.02.01 Préstamo Bancario $ 65.000,00 1
31 Capital $  179.907,12 |
P/r Estado de Situacion Inicial |
01/04/2022 2 |
1.1.03.01. Inventario de Materia Prima $ 4.800,00 1
1.1.03.01.001.001 [Maiz Molido $ 4.800,00 i
2.1.03.01.001 Proveedores $ 4.716,00 |
2.1.06.01.007 Retencion del 1,75% del Imp. A la Renta $ 84,00 }
P/r Compra de 150 qq de maiz molido S/F. 001- ;
002-01763 a Industrial Prodemsa S.A. pertenece }
al Regimen General }
01/04/2022 3 }
1.1.03.02.001.001 [Inventario de productos en proceso - proceso de e $ - $ 3.840,00 }
1.1.03.01. Inventario de Materia Prima $ 3.840,00 1
1.1.03.01.001.001 Maiz Molido $ 3.840,00 }
P7r Envio 100 qq de maiz molido al proceso de }
Estruder OP° 01 }
30/04/2022 4 }
5.1.02. Mano de Obra $ 1.275,00 }
510201001  |Salarios $ 127500 |
2.1.07.03. IESS por pagar $ 120,49 |
2.1.07.03.002 9,45% Aporte Personal $ 120,49 1
1.1.01.02. Bancos $ 1.154,51 |
1.1.01.02.002 Banco Produbanco $ 1.15451 }
P/r Pago de la mano de obra de la produccion }
Pasan $20.486,79 | $ 750.656,79 | $ 750.656,79 }
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COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA COMSAJU CIA LTDA.

LIBRO DIARIO
DEL 01 AL 30 DE ABRIL DEL 2022
FOLIO N2
FECHA CODIGO DETALLE PARCIAL DEBE HABER i
Vienen $ 20.486,79 | $ 750.656,79 | $  750.656,79 |
30/04/2022 5 |
5.1.02. Mano de Obra $ 509,04 }
2.1.07.04. Beneflcios Sociales por Pagar $ 354,12 i
2.1.07.04.003 Decimo Tercer Sueldo por pagar $ 106,25 }
2.1.07.04.004 Decimo Cuarto Sueldo por pagar $ 88,54 i
2.1.07.03.003 Fondos de Reserva por pagar $ 106,21 }
2.1.07.04.005 Vacaciones por pagar $ 53,13 i
2.1.07.03. IESS por pagar $ 154,91 |
2.1.07.03.001 11,15% Aporte Patronal $ 14216 i
2.1.07.03.004 1% IECE SECAP $ 12,75 1
P/r Beneficios sociales de la produccion i
6 l
30/04/2022(1.1.03.02.001.001 | Inventario de productos en proceso - proceso de eq $ - |3 669,01 i
5.1.02. Mano de Obra $ 669,01 |
P/r Distribucién de la mano de obra en el i
proceso de estruder }
30/04/2022 7 |
5.1.04.01. CIF Reales $ 69,65 l
5.1.04.06.001.001 |Agua potable $ 2,34 }
5.1.04.06.001.002 |Luz eléctrica 67,31 }
1.1.01.01. Caja $ 69,65 }
P/r Consumo de servicios basicos en el proceso de Estruder }
30/04/2022 8 |
5.1.04.01. CIF Reales $ 25,00 l
5.1.04.04. Mantenimiento $ 25,00 }
1.1.01.02. Bancos $ 25,00 |
1.1.01.02.002 Banco Produbanco $ 25,00 }
P/r Mantenimiento de maquinaria en el proceso de Estruder |
30/04/2022 9 |
5.1.04.01. CIF Reales $ 792,83 |
5.1.04.05.001.001 |Colorante 780,00 }
5.1.04.05.001.002 |Cepillo de lustre 4,50 }
5.1.04.05.001.003 |Utiles de aseo 8,33 }
1.1.01.02. Bancos $ 792,83 |
1.1.01.02.002 Banco Produbanco $ 79283 }
P/r Pago de insumos empleados en el proceso de estruder 1
30042022 10 |
5.1.04.01, CIF Reales $ 136,44 l
5.1.04.01.001.001 | Depreciacién edificios $ 33,98 }
5.1.04.01.001.002 |Depreciaciéon muebles y enseres 0,79 }
5.1.04.01.001.003 | Depreciacién maquinaria y equipo $ 101,67 }
1.2.01.11.001 Depreciacion acumulada edificio $ 33,98 1
1.2.01.11.002 Depreciacion acumulada muebles y enseres $ 0,79 }
1.2.01.11.003 Depreciacion acumulada maquinaria y equipo $ 101,67 }
P/r Depreciacion de activos en el proceso de estruder }
Pasan $ 2283759 | $ 752.858,77 | $ 752.858,77 1
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COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA COMSAJU CIA LTDA.
LIBRO DIARIO
DEL 01 AL 30 DEABRIL DEL 2022

FOLIO N3
FECHA CODIGO DETALLE PARCIAL DEBE HABER 1}
VIENEN $ 2283759 | $ 752.858,77 [ $ 752.858,77 }1
30/0412022 1 |
1.1.03.02.001.001 |Inventario de productos en proceso - proceso de estruder $ 1.023,93 |
5.1,04.01. CIF Reales $ 102393
P/r CIFs empleados en el proceso de estruder |
30/04/2022 12 |
1.1.03.02.001.002 |Inventario de productos en proceso - proceso de horneado $ 5.532,94 |
1.1.03.02.001.001 Inventario de productos en proceso - proceso de es| $ - $ 5.532,94 }}
P/r Costos enviados del proc. Estruder al proc. Hornead |
30004/2022 13 |
1.1.03.02.001.002 |Inventario de productos en proceso - proceso de horneado $ 371,67 |
5.1.02. Mano de Obra $ 371,67 3}
P/r Distirbucién de la mano de obra en el proceso de }1
horneado 1}
30004/2022 14 |
5.1.04.01. CIF Reales $ 63,12 |
5.1.04.06.001.001 | Agua potable $ 703 |
5.1.04.06.001.002 | Luz eléctrica $ 5609 |
110101 Caja $ 63,12 |
P/r Consumo de servicios basicos en el proceso de horneado |
30/04/2022 15 il
5.1,04.01. CIF Reales $ 25,00 |
5.1.04.04. Mantenimiento $ 2500 }
1.1.01.02. Bancos $ 25,00 |
1.1.01.02.002 Banco Produbanco $ 25,00 il
P/r Mantenimiento de maquinaria en el proceso de Horneado }:
30004/2022 16 |
5.1.04.01. CIF Reales $ 736,65 |
5.1.04.05.001.005 | Salsa de soya $ 1125 |
5.1.04.05.001.006 | Gas $ 2500 |
5.1.04.05.001.007 [Fundas de recoleccion $ 15,00 }
5.1.04,05.001.008 | Aceite $ 60657 |
5.1.04.05.001.009 | Saborizante $ 7050 }
5.1.04.05.001.003 |Utiles de aseo $ 8,33 1
1.1.01.02. Bancos $ 736,65 il
1.1.01.02.002 Banco Produbanco $ 736,65 }:
P/r Pago de insumos empleados en el proceso de Horneado }
30/04/2022 17 |
5.1.04.01. CIF Reales $ 102840 }
5.1.04.01.001.001 | Depreciacion edificios 3 60,94 1
5.1.04.01.001.002 |Depreciacion muebles y enseres $ 0,79 }
5.1.04,01.001.003 | Depreciacion maquinaria y equipo $ 966,67 1
1.2.01.11.001 Depreciacion acumulada edificio $ 60,94 il
1.2.01.11.002 Depreciacion acumulada muebles y enseres $ 0,79 1
Depreciacion acumulada maquinaria y equipo $ 966,67 }
P/r Depreciacion de activos en el proceso de Horneado 1
,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,,, Pasan  [$2545240[$ 76164047 |$ 76164047 |
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COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA COMSAJU CIA LTDA.

LIBRO DIARIO
DEL 01 AL 30 DEABRIL DEL 2022
FOLIO N4
FECHA CODIGO DETALLE PARCIAL DEBE HABER
Vienen $ 2545240 | $ 761.640,47 | $ 761.640,47
30/04/2022 18
1.1.03.02.001.002 | Inventario de productos en proceso - proceso de h{ $ $ 1.853,16
5.1.04.01. CIF Reales $ 1.853,16
P/r los CIFs empleados en el proceso de estruder
30/04/2022 19
1.1.03.02.001.003 | Inventario de productos en proceso - proceso de erf $ $ 7.757,78
1.1.03.02.001.002 Inventario de productos en proceso - proceso| $ $ 7.757,78
P/r Costos enviados del proceso de Horneado al
proceso de Empacado
30/04/2022 20
1.1.03.02.001.003 | Inventario de productos en proceso - proceso de en $ $ 743,35
5.1.02. Mano de Obra $ 743,35
P/r Distribucién de la mano de obra en el proceso de empaque
30/04/2022 21
5.1.04.01. CIF Reales $ 100,96
5.1.04.06.001.002 |Luz eléctrica $ 100,96
1.1.01.01. Caja $ 100,96
P/r Consumo de servicios basicos en el proceso de empaque
30/04/2022 22
5.1.04.01. CIF Reales $ 25,00
5.1.04.04. Mantenimiento $ 25,00
1.1.01.02. Bancos $ 25,00
1.1.01.02.002 Banco Produbanco $ 25,00
P/r Mantenimiento de maquinaria en el proceso de Empaque
30/04/2022 23
5.1.04.01. CIF Reales $ 401,88
5.1.04.05.001.010 |Cinta de impresion $ 30,00
5.1.04.05.001.011 |Cinta de embalaje $ 42,00
5.1.04.05.001.002 | Cepillo de lustre $ 4,50
5.1.04.05.001.012 |Papel de empaque $ 296,50
5.1.04.05.001.013 [Fundas de empaque $ 16,80
5.1.04.05.001.007 [Fundas de recoleccién $ 3,75
5.1.04.05.001.003 | Utiles de aseo $ 8,33
1.1.01.02. Bancos $ 401,88
1.1.01.02.002 Banco Produbanco $ 401,88
P/r Pago de insumos empleados en el proceso de empaque
30/04/2022 24
5.1.04.01. CIF Reales $ 617,85
5.1.04.01.001.001 Depreciacion edificios $ 87,89
5.1.04.01.001.002 | Depreciacion muebles y enseres $ 0,79
5.1.04.01.001.003 | Depreciacion maquinaria y equipo $ 52917
1.2,01.11.001 Depreciacion acumulada edificio $ 87,89
1.2.01.11.002 Depreciacion acumulada muebles y enseres $ 0,79
1.2.01.11.003 Depreciacion acumulada maquinaria y equipo $ 529,17
P/r Depreciacion de activos en el proceso de empaque
Pasan $27.02497 | $ 773.14045 | $ 773.140,45
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COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA COMSAJUCIA LTDA.

LIBRO DIARIO
DEL 01 AL 30 DEABRIL DEL 2022
FOLIO N5

FECHA CODIGO DETALLE PARCIAL DEBE HABER i
Vienen $ 26.912,97 [ $ 830.08593 | $ 830.085,93 }
30/04/2022 25 |
1.1.03.02.001.003 [Inventario de productos en proceso - proceso de empaque $ 1.145,69 }
510401 CIF Reales $ 114569
P/r los CIFs empleados en el proceso de empaque }
30/04/2022 26 |
1.1.03.03.001 Inventario de productos terminados $ 9.646,82 }
1.1.03.03.001.001 [Piquichito Gigante Picante $ 9.646,82 i
1.1.03.02.001.003 Inventario de productos en proceso - proceso| $ - $ 9.646,82 |
P/r Costo de produccion de Piquichito Picante Gi| $ - i
30/04/2022 27 |
1.1.01.0L. Caja $ 188,16 i
4.1.01. Ventas $ 168,00 |
4.1.01.01.001.001 Ventas de Piquichito Gigante Picante $ 168,00 i
2.1.06.01.001 Iva en Ventas $ 20,16 |
P/r la venta del mes a consumidor final i
30/04/2022 28 }
1.1.01.01. Caja $ 389400 i
1.1.05.01.002 Retenciones en la fuente del IVA del 30% $ 131,44 }
1.1.05.02.002 Retenciones en la fuente del Imp. Renta del 1,75% $ 63,90 i
4101 Ventas $ 365120
4.1.01.01.001.001 Ventas de Piquichito Gigante Picante $ 3.651,20 i
2.1.06.01.001 Iva en Ventas $ 438,14 |
P/r La venta del mes a los que son calificados como Agente de Retencion i
29 }
110101 Caja $ 81313 |
1.1.05.02.002 Retenciones en la fuente del Imp. Renta del 1,75% 3 129,16 }
4101, Ventas $  7.38080 |
4.1.01.01.001.001 Ventas de Piquichito Gigante Picante $ 7.380,80 }
2.1.06.01.001 Iva en Ventas $ 885,70 i
P/r La venta del mes a los que no son calificados como Agente de Retenci6n }
30 |
5.1. Costo de Ventas $ 803901 |
1.1.03.03.001 Inventario de productos terminados $ 8.039,01 i
1.1.03.03.001.001 Piquichito Gigante Picante $ 8.039,01 }
P/rla venta a costo de venta i
30/04/2022 31 }
11.01.02. Bancos $ 1221950 |
1.1.01.02.002 Banco Produbanco $ 12.21950 |
11,0101, Caja $ 1221950 |
P/r Deposito de la ventas realizadas }
Pasan $ 68.01830|$ 873.68095|$ 873.680,95 i
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COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA COMSAJU CIA LTDA.

LIBRO DIARIO
DEL 01 AL 30 DEABRIL DEL 2022
FOLIO N6
FECHA CODIGO DETALLE PARCIAL DEBE HABER
Vienen $ 68.01830 [ $ 873680,95|$ 873.680,95
30/04/2022 32
5.2.01. Gastos Administrativos $ 588,58
5.2.01.01. Sueldos, Salarios y demas remuneraciones $ 588,58
2.1.07.03. IESS por pagar $ 61,43
2.1.07.03.002 9,45% Aporte Personal $ 61,43
1.1.01.02. Bancos $ 527,15
Banco Produbanco $ 527,15
P/r Rol de pagos del area administrativo
30/04/2022 33
5.2.01. Gastos Administrativos $ 250,70
5.2.01.03. Beneficios Sociales e Indemnizaciones $ 250,70
2.1.07.04. Beneflcios Sociales por Pagar $ 168,73
2.1.07.04.003 Decimo Tercer Sueldo por pagar $ 54,17
2.1.07.04.004 Decimo Cuarto Sueldo por pagar $ 33,33
2.1.07.03.003 Fondos de Reserva por pagar $ 54,15
2.1.07.04.005 Vacaciones por pagar $ 27,08
2.1.07.03. IESS por pagar $ 81,98
2.1.07.03.001 11,15% Aporte Patronal $ 75,48
2.1.07.03.004 1% IECE SECAP $ 6,50
P/r Beneficios sociales del area administrativo
30/04/2022 34
5.2.01. Gastos Administrativos $ 85,03
5.1.04.01.001.001 | Depreciacion edificios $ 52,73
5.1.04.01.001.002 |Depreciacion muebles y enseres $ 10,42
5.1.04.01.001.004 |Depreciacion Equipo de Computo $ 21,88
1.2.01.11.001 Depreciaciéon acumulada edificio $ 52,73
1.2.01.11.002 Depreciacién acumulada muebles y enseres $ 10,42
1.2.01.11.005 Depreciacion acumulada Equipo de Computo $ 21,88
P/r La depreciacidn de activos fijos en el area adm.
30/04/2022 35
5.2.01. Gastos Administrativos $ 79,77
5.1.04.06.001.002 |Luz eléctrica $ 56,09
5.1.04.06.001.001 |Agua potable $ 4,69
5.1.04.06.001.003 |Internet $ 19,00
1.1.05.01.001 lvaen Compras $ 2,28
1.1.01.01. Caja $ 60,77
1.1.01.02. Bancos $ 20,76
1.1.01.02.002 Banco Produbanco $ 20,76
2.1.06.01.008 Retencion del 2,75% del Imp. A la Renta $ 0,52
P/r Comsumo de servicios basicos en el &rea administrativa
36
30/04/2022(5.2.01. Gastos Administrativos $ 15,50
5.1.04.05.001.004 | Utiles de oficina $ 5,50
5.1.04.05.001.003 | Utiles de aseo $ 10,00
1.1.05.01.001 Iva en Compras $ 1,86
I E YT Cp s 1m
2.1.06.01.007 Retencion del 1,75% del Imp. A la Renta $ 0,27
P/r Consumo de Utiles de oficina y aseo seglin varias facturas
SUMAN $69.897,92 | $ 874.704,67 | $ 874.704,67
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5.6.5.  PapiKracs de mayonesa (presentacion de 30 gr)
Para la aplicacion del sistema de costos por procesos se tomo la informacidn proporcionada por
la empresa del mes de Abril del 2022, en el cual se realizd 151200 unidades de PapiKracs de

mayonesa, para lo cual se incurrio en los siguientes costos proporcionada en la tabla:

Tabla 15-5: Distribucién de Unidades a producirse de Piquichito Gigante Natural

UNIDADES DEP. ESTRUDER DEP. HORNEADO DEP. EMPAQUE
Unidades puestas en 151200 151200 151200
proceso

Terminadas y

transferidas al 151200 151200 151200
siguiente dep.

GRADO DE AVANCE

% DEP. DEP. DEP.
ESTRUDER HORNEADO EMPAQUE
Inventario Inicial Materiales y 100% 100% 100%
Inventario Final Costos de 100% 100% 100%
conversién

COSTOS DEP. ESTRUDER \ DEP. HORNEADO | DEP. EMPAQUE
Costos Agregados en el periodo
Materiales $ 8750.00 - -
Mano de Obra $572.19 $704.23 $836.28
CIF $91.51 $2870.91 $4441.30

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022

Los costos de la materia prima, mano de obra y CIF se justifican en las siguientes tablas:

Materia prima: para la elaboracion de este lote se compré 500 quintales de papa Capira, a la
sefiora Martha Fuertes segln factura 001-003-000158 (anexo C). Fue necesario cancelar el
pago de la mano de obra correspondiente a seis personas que laboraron en las tres fases
productivas por un total de $2112.70, esto corresponde al mes. Los CIF corresponden a los

empleados seglin se muestra en la tabla 58-5
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Rol de pagos y de provisiones:

La empresa emplea 6 trabajadores para la produccién del producto, su pago se lo realiza de la siguiente manera:

Tabla 16-5: Rol de pagos del area de produccion del PapiKracs de mayonesa

SUELDO TOTAL 9,45 APORTE TOTAL VALOR
[o] ]
N NOMBRE CARGO MENSUAL INGRESO INDIVIDUAL DESCUENTO LIQUIDO
1 | Pedro Uyaguari J. produccién $ 650,00 $ 325,00 $ 30,71 $ 30,71 $ 294,29
2 | Jorge Chasiliquin Operador $ 600,00 $ 300,00 $ 28,35 $ 28,35 $ 271,65
3 | Orlando Vega Obrero $ 425,00 $ 212,50 $ 20,08 $ 20,08 $ 192,42
4 | Javier Quifiones Obrero $ 425,00 $ 212,50 $ 20,08 $ 20,08 $ 192,42
5 | Blanca Mora Empacadora $ 450,00 $ 225,00 $ 21,26 $ 21,26 $ 203,74
6 | Paola Cabezas Empacadora $ 450,00 $ 225,00 $ 21,26 $ 21,26 $ 203,74
TOTAL: $ 3.000,00 $ 1.500,00 $ 141,75 $ 141,75 $ 1.358,25
Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.
Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022
Tabla 17-5: Rol de provisiones del area del PapiKracs de mayonesa
11,15
TOTAL X1 FONDO VACACIO APORTE 1% IECE TOTAL
N NOMBRE CARGO INGRESOS SUELDO XIVSUELDO RESERVA NES AL SECAP PROVISIONES
SEGURO
. J.
1| PedroUyaguari | oy ccin $ 35000 ¢ 708 s 17,71 $ 2707 | $ 1354 | $  3624| $ 325 $ 124,89
2 | Jorge Chasiliquin | Operador $ 300,00 $ 25,00 | $ 17,71 $ 2499 | $ 12,50 $ 33,45 $ 3,00 $ 116,65
3 | Orlando Vega Obrero $ 212,50 $ 17,71 | $ 17,71 $ 1770 | $ 8,85 $ 23,69 $ 2,13 $ 87,79
4 | Javier Quifiones | Obrero $ 21250 $ 1771 | $ 17,71 $ 1770 | $ 885 | $ 2369 | $ 2,13 $ 87,79
5 | Blanca Mora Empacadora $ 225,00 $ 1875 | $ 17,71 $ 18,74 | $ 938 | $ 2509 | $ 2,25 $ 9191
6 | Paola Cabezas Empacadora $ 225,00 $ 1875 | $ 17,71 $ 18,74 | $ 9,38 $ 25,09 $ 2,25 $ 91,91
TOTAL: $ 1.275,00 $ 106,25 $ 88,54 $ 106,21 $ 53,13 $ 142,16 $ 12,75 $ 509,04

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.
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5.6.5.1. Costo hora

Para la asignacion del costo de mano de obra, se realizo el siguiente célculo del costo hora

hombre empleando la siguiente formula:

Total de remuneraciones

Costo Hora Hombre =
osto Hora Hombre Total Horas Pagadas

$2112.70
480
Costo Hora Hombre = $4.40145833333333

Costo Hora Hombre =

5.6.5.2. Distribucion costo mano de obra

A continuacién, se realiza la distribucion de la mano de obra de acuerdo al tiempo que se

emplea en cada proceso de produccion;

Tabla 18-5: Distribucién del costo de la mano de obra en el proceso de produccion del
Piquichito Gigante Picante

PROCESO HORAS COSTO HORA COSTO TOTAL
HOMBRE
Proceso de Estruder 130 $ 4,4014583333333 $572,189583333333
Proceso de Horneado 160 $ 4,4014583333333 $ 704,23333333333
Proceso de Empaque 190 $ 4,4014583333333 $ 836,277083333333
TOTAL 480 $2112,70

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.
Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.
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e Costos Indirectos de Fabricacion

Para la aplicacién de los costos indirectos de fabricacion se empelaron costos reales, es decir todos los costos que se incurrieron en el dia:

Tabla 19-5: Costos Indirectos de fabricacidn del Piquichito Gigante Picante

PRODUCCION
NCEPT PA MENSUAL
CONC © GO SU % VALOR A DISTRIBUIR
Agua Potable $ 46,85 70% $ 32,80
Energia Eléctrica $ 560,89 50% $ 280,45

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022

Los costos indirectos de fabricacién fueron asignados de acuerdo a como se va a mostrar en la siguiente tabla:

Tabla 20-5: Distribucién de CIFs en la produccion de PapiKracs de mayonesa

COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA. LTDA.

PRESUPUESTOS DE LOS CIF- PAPIKRACS DE MAYONESA

PERIODO DEL 01 AL 30 DE ABRIL DEL 2022

CONCEPTO

CANTIDAD

PRECIO UNITARIO

PRECIO TOTAL

ASIGNACION AL PROCESO DE PRODUCCION

Proceso I: Lavado

Proceso Il: Fritura

Proceso I11: Empaque

FIJOS

Materia Prima Indirecta

Mano de Obra Indirecta

Otros CIFs

Depreciacion de Edificio $ 527,34375 |$ 5859375 |$ 93,75 |$ 58,59375
Depreciacion de Maquinaria y Equipo $ 1.155,83

Depreciacion Peladora $ 7,08 $ 7,083333

Depreciacion Cortadora $ 13,3333333 $ 13,3333333

Depreciacion Transportador $ 13,33 $ 13,3333333

Depreciacion Tambor $ 7,9166667 $ 7,9166667
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Depreciacion Caldero $ 69,17 $ 69,17

Depreciacion Freidora $ 128,3333333 $ 128,3333333

Depreciacion Empacadora $ 708,33 $ 708,33
Depreciacion Compresor de Aire $ 208,3333333 $ 208,3333333
Subtotal $ 7,0833333 |$ 232,0833333 |$ 916,6666667
Depreciacion de muebles y enseres $ 1,917

Depreciacién Mesas $ 1,583 $ 0,7916667 $ 0,7916667
Depreciacion Sillas $ 0,333 $ 0,3333333
Subtotal $ 0,7916667 |$ - $ 1,1250000
Mantenimiento Maquinaria $ 75,00 $ 25,00 |$ 2500 |$ 25,00
TOTAL $ 1.157,750 $ 1.760,09375 $ 38,7343750 $ 350,8333333 $ 1.001,3854167
VARIABLES

Materia Prima Indirecta

Aceite 875/ $ 1,6849091 $ 1.474,2954545 $ 1.474,2954545

Sal 18/$ 0,635 $ 11,43 $ 11,43

Cinta de embalaje 35 % 0,55 $ 19,25 $ 19,25
Cinta de impresion 10($ 6,00 $ 60,00 $ 60,00
Fundas de empaque (docena) 12600/$ 0,03 $ 378,00 $ 378,00
Carton 1035|$ 0,87 $ 900,45 $ 900,45
Papel de empaque 300/ $ 5,93 $ 1.779,00 $ 1.779,00
Mayonesa sachet 12600/ $ 0,01 $ 182,70 $ 182,70
Mano de Obra Indirecta

Otros CIFs

Agua potable $ 3280 |$ 16,3975 |$ 16,3975

Luz Eléctrica $ 280,445 |$ 28,0445 $ 140,223 $ 112,178
Utiles de aseo $ 2500 |$ 8333 |$ 8333 [$ 8,33
Diesel 420/ % 2,07 $ 869,40 $ 869,40

TOTAL $ 15,7144091 $ 5.143,36545455 $ 52,7753333 $ 2.520,0787879 $ 3.439,9113333
TOTAL CIF $ 1.173,4644091 $ 6.903,4592045 $ 91,5097083 $ 2.870,9121212 $ 4.441,2967500

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022
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5.6.6.  Informe de costo de produccion

Tabla 21-5: Informe de costo de produccion del proceso de Lavado de PapiKracs de mayonesa

EMPRESA COMESTILBES SALAMANCA JUNCA CIA. LTDA.
INFORME DE COSTOS, METODO PROMEDIO
DEL 01 AL 30 DE ABRIL DEL 2022
PROCESO DE LAVADO
INFORME DE CANTIDADES

Unidades Comenzadas 151200

Unidades a justificar 151200
Unidades terminadas y transferidas 151200

Unidades Justificadas 151200
COSTOS POR TRANSFERIR COSTO TOTAL COSTO UNIT.
Costos Agregados por el dep:

Materiales $ 8.750,00 $ 0,05787
Mano de Obra $ 572,19 $ 0,003784323
CIF $ 91,51 $ 0,0006052229
TOTAL DE COSTOS POR CONTABILIZAR $ 9.413,70 $ 0,062
COSTOS CONTABILIZADOS

Transferidos al siguiente Departamento $ 9.413,70

Inventario Final $ -

TOTAL DE COSTOS CONTABILIZADOS $ 9.413,70

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.
Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.

Tabla 22-5: Informe de costo de produccion del proceso de Fritura de PapiKracs de mayonesa

EMPRESA COMESTILBES SALAMANCA JUNCA CIA. LTDA.
INFORME DE COSTOS, METODO PROMEDIO
DEL 01 AL 30 DE ABRIL DEL 2022
PROCESO DE FRITURA
INFORME DE CANTIDADES

Unidades Comenzadas 151200

Unidades a justificar 151200
Unidades Terminadas y Transferidas 151200

Unidades Justificadas 151200
COSTOS POR TRANSFERIR COSTO TOTAL COSTO UNIT.

Costos del departamento anterior:

Transferidos del departamento anterior $ 9.413,70 $ 0,06225991595
Costos Agregados por el departamento:

Materiales $ - $ -

Mano de Obra 704,23 $ 0,0046576279

CIF $ 2.870,91 $ 0,0189875140
TOTAL DE COSTOS POR CONTABILIZAR $ 12.988,84 $ 0,0859050578

COSTOS CONTABILIZADOS

Transferidos al siguiente Departamento $ 12.988,84
Inventario Final $ -
TOTAL DE COSTOS CONTABILIZADOS $ 12.988,84

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.
Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022.
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Tabla 23-5: Informe de costo de produccion del proceso de empaque de PapiKracs de

mayonesa

EMPRESA COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA. LTDA.
INFORME DE COSTOS, METODO PROMEDIO
DEL 01 AL 30 DE ABRIL DEL 2022
PROCESO DE EMPACADO
INFORME DE CANTIDADES

Unidades Comenzadas 151200

Unidades a justificar 151200
Unidades Terminadas y transferidas 151200

Unidades Justificadas 151200
COSTOS POR TRANSFERIR COSTO TOTAL COSTO UNIT.

Costos del departamento anterior:

Transferidos del departamento anterior $ 12.988,84 $ 0,0859050578
Costos Agregados por el departamento:

Materiales $ - $ -
Mano de Obra $ 836,28 $ 0,00553093309
CIF $ 4.441,30 $0,02937365575
TOTAL DE COSTOS POR CONTABILIZAR 3 18.266,42 $0,12080964669
COSTOS CONTABILIZADOS

Transferidos a Inv. De productos Terminados $ 18.266,42

Inv. Final $ -

TOTAL DE COSTOS CONTABILIZADOS $ 18.266,42

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Realizado por: Vinueza Campo, Javier; 2022

5.6.6.1. Calculo de Unidades Equivalentes

Para la elaboracion del informe de costos por procesos en el método promedio pondera, se hizo

el calculo de las unidades equivalentes de la siguiente manera:

Tabla 24-5: Célculo de unidades equivalentes

Unidades Equivalentes

Proceso de Lavado Proceso de Fritura Proceso de Empacado

Célculo de unidades equivalentes: | Calculo de unidades equivalentes: | Calculo de unidades equivalentes:
UE UE UE
= Unid.Terminadas = Unid.Terminadas = Unid.Terminadas

+ Unid.trabajadas en proc.al find + Unid.trabajadas en proc.al find + Unid.trabajadas en proc.al fing

UEM = 151200 + 0(100%) UEM = 151200 + 0(100%) UEM = 151200+ 0(100%)
UEM = 151200 UEM = 151200 UEM = 151200
UECC = 151200 + 0(100%) UECC = 151200 + 0(100%) UECC = 151200 + 0(100%)
UECC = 151200 UECC = 151200 UECC = 151200

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022

5.6.6.2. Calculo de Costos Unitarios
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Para la elaboracion del informe de costos por procesos en el método promedio pondera, se hizo

el calculo de los costos unitarios de la siguiente manera:

Tabla 25-5: Calculo de costos unitarios

Costos Unitarios

Proceso de Lavado

Proceso de Fritura

Proceso de Empacado

Del departamento Anterior:
Costo Unit.
_ Costo total del dep. ant.

" Unid.recib. del dep. ant.
$9413.70
151200
Costo Unit.= $0.06225991595

Costos Unit.=

Del departamento Anterior:
Costo Unit.
_ Costo total del dep. ant.

" Unid.recib. del dep. ant.
$12988.84
151200
Costo Unit.= $0.0859050578

Costos Unit.=

Costos Totales

- Unid. Equivalentes
CUM = $8750.00/151200
CUM =$0.05787037037
CUMO = $572.19/151200
CUMO = $0.0037842264
CUCIF = $91.51/151200
CUCIF = $0.00060522294

Costos Totales

- Unid. Equivalentes
CUM = $0/151200
CUM =$0.00
CUMO = $704.23/151200
CUMO = $0.0046576279
CUCIF = $2870.91/151200
CUCIF = $0.0189875140

Costos Totales

~ Unid. Equivalentes
CUM = $0.00/151200
CUM =$0.00
CUMO = $836.28/151200
CUMO = $0.00553093309
CUCIF = $4441.30/151200
CUCIF = $0.02937365575

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022

5.6.6.3. Asientos Contables
Los asientos contables que se presenta a continuacién, es como el area de contabilidad deberia

realizar para el registro de los costos de produccion en el Piquichito Gigante Picante, en la

empresa Comestibles Salamanca Junca CIA. LTDA.
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Tabla 26-5: Libro Diario del ProductoPiquichito Gigante Natural

COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA COMSAJU CIA LTDA.

LIBRO DIARIO
DEL 01 AL 30 DEABRIL DEL 2022

FOLIO N1
FECHA CODIGO DETALLE PARCIAL DEBE HABER |
|
01/04/2022 1 |
1.1.03.01. Inventario de Materia Prima $  12.500,00 )
1.1.03.01.001.002 [Papa $ 12.500,00 |
2.1.03.01.001 Proveedores $ 12.281,25 |
2.1.06.01.007 Retencién del 1,75% del Imp. A la Renta $ 218,75 |
]
P/r Compra de 500 qq de papa Capira S/F. a la ii
Sra. xxx pertenece al RIMPE Emprendedores |
01/04/2022 2 |
1.1.03.02.001.004 |Inventario de productos en proceso - proceso de la] $ - $ 8.750,00 |
1.1.03.01. Inventario de Materia Prima $ 8.750,00 |
1.1.03.01.001.002 Papa $ 8.750,00 |
P/r Envio 350 qq de papas al proceso de |
LavadoOP° 01 |
30/04/2022 3 |
5.1.02. Mano de Obra $ 1.500,00 |
5.1.02.01.001 Salarios $ 1.500,00 |
2.1.07.03. IESS por pagar $ 141,75 |
2.1.07.03.002 9,45% Aporte Personal $ 141,75 |
1.1.01.02. Bancos $ 1.358,25 |
1.1.01.02.002 Banco Produbanco $ 1.358,25 |
P/r Pago de la mano de obra de la producciéon |
30/04/2022 4 |
5.1.02. Mano de Obra $ 612,70 |
2.1.07.04. Beneflcios Sociales por Pagar $ 418,70 |
2.1.07.04.003 Decimo Tercer Sueldo por pagar $ 125,00 |
2.1.07.04.004 Decimo Cuarto Sueldo por pagar $ 106,25 |
2.1.07.03.003 Fondos de Reserva por pagar $ 124,95 |
2.1.07.04.005 Vacaciones por pagar $ 62,50 |
2.1.07.03. IESS por pagar $ 194,00 |
2.1.07.03.001 11,15% Aporte Patronal $ 179,00 i
2.1.07.03.004 1% IECE SECAP $ 15,00 |
P/r Beneficios sociales de la produccion |
5 |
30/04/2022|1.1.03.02.001.004 [Inventario de productos en proceso - proceso de lavado $ 572,19 |
5.1.02. Mano de Obra $ 572,19 |
P/r Distribucion de la mano de obra en el ii
proceso de lavado 1
30/04/2022 6 |
5.1.04.01. CIF Reales $ 44,44 )
5.1.04.06.001.001 [Agua potable $ 1640 |
5.1.04.06.001.002 |Luz eléctrica $ 28,04 |
1.1.01.01. Caja $ 44,44 ll
P/r Consumo de servicios basicos en el proceso de lavado |
PASAN $ 24.907,14 | $ 2397933 |$  23.979,33 |
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COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA COMSAJU CIA LTDA.
LIBRO DIARIO
DEL 01 AL 30 DEABRIL DEL 2022

FOLIO N2
FECHA CODIGO DETALLE PARCIAL DEBE HABER :i
VIENEN $ 24.907,14 | $ 2397933 | $ 23.979,33 |
30/04/2022 7 |
5.1.04.01. CIF Reales $ 25,00 |
5.1.04.04, Mantenimiento $ 2500 |
1.1.01.02. Bancos $ 25,00 |
1.1.01.02.002 Banco Produbanco $ 2500 |
P/r Mantenimiento de maquinaria en el proceso de Lavado |
30/04/2022 8 i
5.1.04.01. CIF Reales $ 8,33 |
5.1.04.05.001.003 | Utiles de aseo $ 833 |
1.1.01.02. Bancos $ 8,33 |
1.1.01.02.002 Banco Produbanco $ 833 |
P/r Pago de insumos empleados en el proceso de Lavado |
30/04/2022 9 !
5.1.04.01. CIF Reales $ 13,73 |
5.1.04.01.001.001 | Depreciacion edificios $ 5,86 :i
5.1.04.01.001.002 | Depreciacion muebles y enseres $ 0,79 |
5.1.04.01.001.003 | Depreciacion maquinariay equipo $ 7,08 :i
1.2.01.11.001 Depreciacién acumulada edificio $ 5,86 !
1.2.01.11.002 Depreciacion acumulada muebles y enseres $ 0,79 :i
1.2.01.11.003 Depreciacién acumulada maquinaria y equipo $ 7,08 |
P/r Depreciacion de activos en el proceso de Lavado :i
30/04/2022 10 |
1.1.03.02.001.004 |Inventario de productos en proceso - proceso de lavado $ 91,51 ;i
5.1.04.01. CIF Reales $ 91,51 |
P/r CIFs empleados en el proceso de Lavado :i
30/04/2022 11 |
1.1.03.02.001.005 |Inventario de productos en proceso - proceso de fritura $ 9.413,70 :i
1.1.03.02.001.004 Inventario de productos en proceso - proceso de lay $ - $ 9.413,70 |
P/r Costos enviados del proceso de Lavado al proceso d ;}
30/04/2022 12 |
1.1.03.02.001.005 |Inventario de productos en proceso - proceso de fritura $ 704,23 ‘}
5.1.02. Mano de Obra $ 704,23 |
P/r Distirbucién de la mano de obra en el proceso de Fritura :i
30/04/2022 13 |
5.1.04.01. CIF Reales $ 156,62 !
5.1.04.06.001.001 |Agua potable $ 16,40 |
5.1.04.06.001.002 |Luz eléctrica $ 14022 !
1.1.01.01. Caja $ 156,62 |
P/r Consumo de servicios bésicos en el proceso de Fritura }}
30/04/2022 14 |
5.1.04.01. CIF Reales $ 25,00 !
5.1.04.04. Mantenimiento $ 2500 |
1.1.01.02. Bancos $ 2500 |
1.1.01.02.002 Banco Produbanco $ 25,00 !
P/r Mantenimiento de maguinaria en el proceso de Fritura }}
PASAN $ 2519416 | $ 3441746 | $ 34.417,46 11
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COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA COMSAJU CIA LTDA.

LIBRO DIARIO
DEL 01 AL 30 DEABRIL DEL 2022
FOLIO N3
FECHA CODIGO DETALLE PARCIAL DEBE HABER
VIENEN $ 25.194,16 | $ 3441746 | $ 34.417,46
30/04/2022 15
5.1.04.01. CIF Reales $ 1.494,06
5.1.04.05.001.008 | Aceite $ 147430
5.1.04.05.001.015 | Sal $ 11,43
5.1.04.05.001.003 |Utiles de aseo $ 8,33
1.1.01.02. Bancos $ 1.494,06
1.1.01.02.002 Banco Produbanco $ 1.494,06
P/r Pago de insumos empleados en el proceso de Fritura
16
5.1.04.01. CIF Reales $ 869,40
5.2.01.09. Combustibles $ 869,40
1.1.01.02. Bancos $ 869,40
1.1.01.02.002 Banco Produbanco $ 869,40
P/r el consumo de diesel para el caldero
30/04/2022 17
5.1.04.01. CIF Reales $ 325,83
5.1.04.01.001.001 |Depreciacion edificios $ 93,75
5.1.04.01.001.003 |Depreciacion maquinaria y equipo $ 232,08
1.2.01.11.001 Depreciacién acumulada edificio $ 93,75
1.2.01.11.003 Depreciacion acumulada maquinaria y equipo $ 232,08
P/r Depreciacioén de activos en el proceso de Fritura
30/04/2022 18
1.1.03.02.001.005 |Inventario de productos en proceso - proceso de Fi| $ - $ 2.870,91
5.1.04.01. CIF Reales $ 2.870,91
P/r los CIFs empleados en el proceso de Fritura
30/04/2022 19
1.1.03.02.001.003 [Inventario de productos en proceso - proceso de efl $ - $ 12.988,84
1.1.03.02.001.005 Inventario de productos en proceso - proceso| $ - $  12.988,84
P/r Costos enviados del proceso de Fritura al proceso de Empacado
30/04/2022 20
1.1.03.02.001.003 |Inventario de productos en proceso - proceso de er] $ - $ 836,28
5.1.02. Mano de Obra $ 836,28
P/r Distribuci6n de la mano de obra en el proceso de empaque
30/04/2022 21
5.1.04.01. CIF Reales $ 112,18
5.1.04.06.001.002 |Luz eléctrica $ 112,18
1.1.01.01. Caja $ 112,18
P/r Consumo de servicios basicos en el proceso de empaque
30/04/2022 22
5.1.04.01. CIF Reales $ 25,00
5.1.04.04. Mantenimiento $ 25,00
1.1.01.02. Bancos $ 25,00
1.1.01.02.002 Banco Produbanco $ 25,00
P/r Mantenimiento de maquinaria en el proceso de Empaque
PASAN $30.409,09 [ $ 53.939,97 | $ 53.939,97
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COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA COMSAJU CIA LTDA.

LIBRO DIARIO
DEL 01 AL 30 DEABRIL DEL 2022
FOLIO N4
FECHA CODIGO DETALLE PARCIAL DEBE HABER :3
VIENEN $30.409,09 | $ 53.93997 [$ 53.939,97 |
30/04/2022 23
5.1.04.01. CIF Reales $ 332773 |
5.1.04.05.001.011 | Cinta de embalaje $ 1925 ‘
5.1.04.05.001.010 | Cinta de impresion $ 60,00 |
5.1.04.05.001.014 | Fundas de empaque (docena) $ 378,00 ‘
5.1.04.05.001.016 | Carton $ 90045 |
5.1.04.05.001.012 | Papel de empaque $ 1.779,00 ‘
5.1.04.05.001.017 | Mayonesa sachet $ 182,70 |
5.1.04.05.001.003 | Utiles de aseo $ 8,33 ‘
1.1.01.02. Bancos $ 332773
1.1.01.02.002 Banco Produbanco $ 332773 :i
P/r Pago de insumos empleados en el proceso de empaque 11
30/04/2022 24 |
5.1.04.01. CIF Reales $ 976,39 |
5.1.04.01.001.001 |Depreciacién edificios $ 58,59 ‘}
5.1.04.01.001.002 [Depreciacién muebles y enseres $ 1,13 |
5.1.04.01.001.003 [Depreciacién maquinaria y equipo $ 916,67 ‘}
1.2.01.11.001 Depreciacion acumulada edificio $ 58,59 |
1.2.01.11.002 Depreciacion acumulada muebles y enseres $ 113 ‘}
1.2.01.11.003 Depreciacion acumulada maquinaria y equipo $ 916,67 |
P/r Depreciacion de activos en el proceso de empaque :i
30/04/2022 25 |
1.1.03.02.001.003 | Inventario de productos en proceso - proceso de empaque $ 4.441,30 :i
5.1.04.01. CIF Reales $ 444130 |
P/r los CIFs empleados en el proceso de empaque :i
30/04/2022 26 |
1.1.03.03.001 Inventario de productos terminados $ 1826642 :i
1.1.03.03.001.001 |Piquichito Gigante Picante $ 18.266,42 |
1.1.03.02.001.003 Inventario de productos en proceso - proceso| $ - $  18.266,42 ‘i
P/r Costo de produccion de Piquichito Picante Gi| $ - |
30/04/2022 27
1.1.01.01. Caja $ 202,00 |
4101 Ventas $ 180,36 |
4.1.01.01.001.003 Ventas de Papikracs de mayonesa $ 180,36 |
2.1.06.01.001 Iva en Ventas $ 21,64 |
P/r la venta del mes a consumidor final |
30/04/2022 28 !
1.1.01.01. Caja $  10.14651 |
1.1.05.01.002 Retenciones en la fuente del IVA del 30% $ 342,50 ;}
1.1.05.02.002 Retenciones en la fuente del Imp. Renta del 1,75% $ 166,49 !
4.1.01. Ventas $ 9.513,84 ;}
4.1.01.01.001.003 Ventas de Papikracs de mayonesa $ 951384 |
2.1.06.01.001 Iva en Ventas $ 1.141,66 ;}
P/r La venta del mes a los que son calificados como Agente de Retencion |
PASAN $66.001,56 | $ 91.809,30 | $ 91.809,30 |
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COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA COMSAJU CIA LTDA.

LIBRO DIARIO
DEL 01 AL 30 DEABRIL DEL 2022
FOLIO N5
FECHA CODIGO DETALLE PARCIAL DEBE HABER 3
Vienen $ 66.001,56 | $ 91.809,30 | $ 91.809,30 |
30/04/2022 29 |
1.1.01.01. Caja $  14.167,62 l
1.1.05.02.002 Retenciones en la fuente del Imp. Renta del 1,75% $ 224,88 3
4.1.01. Ventas $  12.850,45 |
4.1.01.01.001.003 Ventas de Papikracs de mayonesa $ 12.850,45 3
2.1.06.01.001 Iva en Ventas $ 1.542,05 |
P/r La venta del mes a los que no son calificados como Agente de Retencion i
30/04/2022 30 l
5.1. Costo de Ventas $  17.39659 |
1.1.03.03.001 Inventario de productos terminados $ 17.396,59 |
1.1.03.03.001.007 Papikracs mediano mayonesa $ 17.396,59 3
P/r la venta a costo de venta 1
30/04/2022 31 |
1.1.01.02. Bancos $ 2451613 l
1.1.01.02.002 Banco Produbanco $ 24.516,13 3
1.1.01.01. Caja $ 2451613 |
P/r Dep6sito de la ventas realizadas 3
30/04/2022 32 1
5.2.01. Gastos Administrativos $ 588,58 i
5.2.01.01. Sueldos, Salarios y demas remuneraciones $ 588,58 1
2.1.07.03. IESS por pagar $ 61,43 i
2.1.07.03.002 9,45% Aporte Personal $ 61,43 l
1.1.01.02. Bancos $ 527,15 |
1.1.01.02.002 Banco Produbanco $ 527,15 1
P/r Rol de pagos del &rea administrativo i
30/04/2022 33 |
5.2.01. Gastos Administrativos $ 250,70 i
5.2.01.03. Beneficios Sociales e Indemnizaciones $ 250,70 |
2.1.07.04. Beneflcios Sociales por Pagar $ 168,73 i
2.1.07.04.003 Decimo Tercer Sueldo por pagar $ 54,17 1
2.1.07.04.004 Decimo Cuarto Sueldo por pagar $ 33,33 i
2.1.07.03.003 Fondos de Reserva por pagar $ 54,15 1
2.1.07.04.005 Vacaciones por pagar $ 27,08 i
2.1.07.03. IESS por pagar $ 81,98 |
2.1.07.03.001 11,15% Aporte Patronal $ 75,48 }
2.1.07.03.004 1% IECE SECAP $ 6,50 1
P/r Beneficios sociales del area administrativo i
30/04/2022 34 |
5.2.01. Gastos Administrativos $ 106,90 i
5.1.04.01.001.001 |Depreciacion edificios $ 52,73 1
5.1.04.01.001.002 |Depreciacién muebles y enseres $ 10,42 }
5.1.04.01.001.004 |Depreciacién Equipo de Computo $ 43,75 1
1.2.01.11.001 Depreciacién acumulada edificio $ 52,73 }
1.2.01.11.002 Depreciacion acumulada muebles y enseres $ 10,42 |
1.2.01.11.005 Depreciacion acumulada Equipo de Computo $ 43,75 i
| [|PIrLadepreciacion deactivosfijosenel areaadm. | | i
PASAN $122550,18 | $ 149.060,70 | $ 149.060,70 |
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COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA COMSAJU CIA LTDA.
LIBRO DIARIO
DEL 01 AL 30 DEABRIL DEL 2022

FOLIO N6
FECHA CODIGO DETALLE PARCIAL DEBE HABER i
Vienen $122.550,18 | $ 149.060,70 | $ 149.060,70 }
30/04/2022 35 |
5.2.01. Gastos Administrativos $ 79,77 }
5.1.04.06.001.002 | Luz eléctrica $ 56,09 i
5.1.04.06.001.001 |Agua potable $ 4,69 }
5.1.04.06.001.003 |Internet $ 19,00 i
1.1.05.01.001  |Ivaen Compras $ 2,28 }
110101, Caja $ 60,77 |
1.1.01.02. Bancos $ 20,76 |
1.1.01.02.002 Banco Produbanco $ 2076 i
2.1.06.01.008 Retencion del 2,75% del Imp. A la Renta $ 052 |
P/r Comsumo de servicios basicos en el area administrativa i
36 }
30/04/2022]5.2.01. Gastos Administrativos $ 15,50 i
5.1.04.05.001.004 | Utiles de oficina $ 5,50 }
5.1,04.05.001.003 | Utiles de aseo $ 1000 |
1.1.05.01.001 Iva en Compras $ 1,86 }
110101 Caja $ 17,09
2.1.06.01.007 Retencion del 1,75% del Imp. A la Renta $ 0,27 |
P/r Consumo de Utiles de oficina y aseo seglin varias facturas i
1
SUMAN $122.666,21 | $ 149.160,11 | $ 149.160,11 i

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022

5.6.7.  Precio de Venta
Con apoyo de la elaboracion de los informes de costos de produccion se logré obtener los costos
reales en cada proceso de produccion tanto del Piquichito Gigante Picante y del PapiKracs de

mayonesa.

Para poder calcular un precio de venta adecuado es necesario obtener primero el costo unitario

de cada shack, se emplea la siguiente férmula para determina el costo unitario:

Costo Total de produccion

Costo Unitario =
Total de snacks producidos
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Tabla 27-5: Costos Unitarios de los snacks

Producto Costo Unitario

Piquichito Gigante Picante Costo Unitario — $9646.82
osto unitario = 72000

Costo Unitario = $0.1339835755

PapiKracs de mayonesa Costo Unitario — $18266.42
osto unittario = 151 200

Costo Unitario = $0.12080964669

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022

Para obtener el precio de venta se suma al costo el margen de utilidad:

Tabla 28-5: Precio de venta unitario de los snacks

Producto Costo Margen de Precio de venta
Utilidad
Piquichito Gigante $0.1339835755 39.32% $0.186666667
Picante
PapiKracs de mayonesa $0.12080964669 29.59% $0.15656

Fuente: Comestibles Salamanca Junca Cia. Ltda.

Realizado por: Vinueza Campo, Javier, 2022

Nota: La venta de los snacks se realiza de la siguiente forma:

¢ Piquichito Gigante Picante por bultos (un bulto contiene 30 unidades)

e PapiKracs de mayonesa por carton (un carton contiene 144 unidades)

5.6.9. AUXILIAR DE MATERIA PRIMA

5.6.9.1. Kardex de materia prima

Esta herramienta permite el control de las entradas y salidas de los distintos materiales

existentes en bodega, a continuacion, se muestra los distintos materiales empleados en la

elaboracion del Piquichito Gigante Picante y PapiKracs de mayonesa:
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COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA LTDA. ,1\
RUC: 1791433432001 ,_“9
KARDEX NS
Producto: | MaizMolido ‘ Ubic.: | Bodega Proveedor:
CantidadMaxima: CantidadMinima:
Método: Prom. X ‘ FIFO Unidad medida: Quintal ’ N° 001
ENTRADA SALIDA EXISTENCIA
FECHA DETALLE | Cant | V. V. Tot. | Cant | V. V. Tot. | Cant. | V. V. Tot.
Unit. Unit. Unit.
01/04/2022 | Saldolnicial 0 0 0
01/04/2022 | Compra  F. | 150 32.00 1600.00 150 32.00 | 4800.00
1673
01/04/2022 | Ord. Prod. 100 32.00 3200.00 | 50 32.00 | 1600.00
N°01
COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA LTDA. _J\
—

A

RUC: 1791433432001 W
KARDEX Lixg

Producto: | Papa ‘ Ubic.: | Bodega Proveedor:

Cantidad Méxima: Cantidad Minima:

Método: Prom. X ‘ FIFO Unidad medida: Quintal ‘ N° 002

ENTRADA SALIDA EXISTENCIA
FECHA DETALLE | Cant | V. V. Tot. | Cant | V. V.Tot. | Cant. | V. V. Tot.
Unit. Unit. Unit.

01/04/2022 | Saldo Inicial 0 0 0

01/04/2022 | Compra F. | 500 | 22.00 | 11000.00 500 22.00 | 11000.00
1673

01/04/2022 | Ord. Prod. N° 350 22.00 7700.00 | 150 22.00 | 3300.00
02
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5.6.9.2. Kardex de materia prima indirecta

COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA LTDA.
RUC: 1791433432001

KARDEX W
)
Producto: | Aceite vegetal | Ubic.: | Bodega | Proveedor:
Cantidad Méaxima: Cantidad Minima:
Método: Prom. X | FIFO Unidad medida: Litros | N° 003
ENTRADA SALIDA EXISTENCIA
FECHA DETALLE Cant | V. V. Cant | V. V. Cant. | V. V. Tot.
Unit. Tot. Unit. Tot. Unit.
01/04/2022 | Saldo Inicial 1375 | 1.685 2316.75
01/11/2021 | Ord. Prod. 360 1.685 50.40 1015 | 1.685 1710.18
N°01
02/11/2021 | Ord. Prod. 875 1.685 40.32 140 1.685 833.28
N°02
COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA LTDA. ',\
RUC: 1791433432001 QF p
KARDEX W
)
Producto: | Sal de mesa | Ubic.: | Bodega Proveedor:
Cantidad Maxima: Cantidad Minima:
Meétodo: Prom. X | FIFO Unidad medida: fundas (2Kg) | N° 004
ENTRADA SALIDA EXISTENCIA
FECHA DETALLE Cant | V. V. Cant | V. V. Cant. | V. V. Tot.
Unit. Tot. Unit. Tot. Unit.
01/04/2022 | Saldo Inicial 100 0.64 64.00
01/04/2022 | Ord. Prod. 18 0.64 11.43 82 0.64 52.07
N°02
COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA LTDA. ,1\
RUC: 1791433432001 — 4
KARDEX s
)
Producto: | Colorante Natural | Ubic.: | Bodega | Proveedor:
Cantidad Méaxima: Cantidad Minima:
Meétodo: Prom. X | FIFO Unidad medida: kilogramos N° 005
ENTRADA SALIDA EXISTENCIA
FECHA DETALLE Cant | V. V. Cant | V. V. Cant. | V. V. Tot.
Unit. Tot. Unit. Tot. Unit.
01/04/2022 | Saldo Inicial 300 3.25 975.00
01/04/2022 | Ord. Prod. 240 3.25 780.00 | 60 3.25 195.00
N°01
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COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA LTDA.

RUC: 1791433432001 1\-“9
KARDEX M'&,
Producto: | Cepillo de Lustre | Ubic.: | Bodega | Proveedor:
Cantidad Méaxima: Cantidad Minima:
Método: Prom. X | FIFO Unidad medida: Unidad N° 006
ENTRADA SALIDA EXISTENCIA
FECHA DETALLE Cant | V. V.Tot. | Cant | V. V. Cant. | V. V. Tot.
Unit. Unit. Tot. Unit.
01/04/2022 | Saldo Inicial 10 4.500 45.00
01/04/2022 | Proceso  de 1 4.50 4.50 9 4.50 40.50
Ext.
01/04/2022 | Proc. Emp. P. 1 4.50 4.50 8 4.50 36.00
G.
COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA LTDA. ,1\
RUC: 1791433432001 Q¥ My

KARDEX

Producto: | Salsa de Soya

| Ubic.: | Bodega

| Proveedor:

Cantidad Maxima:

Cantidad Minima:

Método: Prom. x | FIFO Unidad medida: Unidad | N° 007
ENTRADA SALIDA EXISTENCIA
FECHA DETALLE Cant | V. V. Tot. | Cant | V. V. Cant. | V. V. Tot.
Unit. Unit. Tot. Unit.
01/04/2022 | Saldo Inicial 45 0.45 20.25
01/04/2022 | Ord. Prod. N° 25 0.45 11.25 20 4.50 9.50
01
COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA LTDA. ',\
RUC: 1791433432001 {‘J -
KARDEX Bronollu 4
T akd
Producto: | Tanques de Gas | Ubic.: | Bodega Proveedor:
Cantidad Maxima: Cantidad Minima:
Meétodo: Prom. X | FIFO Unidad medida: Unidad N° 007
ENTRADA SALIDA EXISTENCIA
FECHA DETALLE Cant | V. V.Tot. | Cant | V. V. Cant. | V. V. Tot.
Unit. Unit. Tot. Unit.
01/04/2022 | Saldo Inicial 15 2.50 37.50
01/04/2022 | Ord. Prod. N° 10 2.50 25.00 5 2.50 12.50
01
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COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA LTDA.

A
RUC: 1791433432001 4
KARDEX M"‘
Producto: | Fundas de recoleccién ‘ Ubic.: ‘ Bodega Proveedor:
Cantidad Méaxima: Cantidad Minima:
Método: Prom. X ‘ FIFO Unidad medida;: unidad ’ N° 009
ENTRADA SALIDA EXISTENCIA
FECHA DETALLE Cant | V. V. Tot. | Cant | V. V. Cant. | V. V. Tot.
Unit. Unit. Tot. Unit.
01/04/2022 | Saldo Inicial 80 0.75 60.00
01/04/2022 | Proc. De 20 0.75 15.00 60 0.75 45.00
Horn.
01/04/2022 | Proc. Emp. 5 0.75 3.75 55 0.75 41.25
P.G.
COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA LTDA. ,1\
RUC: 1791433432001 -
KARDEX i
T add
Producto: | Saborizante | Ubic.: | Bodega | Proveedor:
Cantidad Méaxima: Cantidad Minima:
Meétodo: Prom. X | FIFO Unidad medida: Kilos N° 010
ENTRADA SALIDA EXISTENCIA
FECHA DETALLE Cant | V. V. Tot. | Cant | V. V. Cant. | V. V. Tot.
Unit. Unit. Tot. Unit.
01/04/2022 | Saldo Inicial 25 7.05 176.25
01/04/2022 | Ord. Prod. N° 10 0.75 7.50 15 7.05 105.75
01
COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA LTDA. ',\
RUC: 1791433432001 "{‘:J -4
KARDEX Bronollu 4
T
Producto: | Diesel | Ubic.: | Bodega Proveedor:
Cantidad Maxima: Cantidad Minima:
Meétodo: Prom. X | FIFO Unidad medida: Galones N° 011
ENTRADA SALIDA EXISTENCIA
FECHA DETALLE Cant | V. V. Tot. | Cant | V. V. Cant. | V. V. Tot.
Unit. Unit. Tot. Unit.
01/04/2022 | Saldo Inicial 800 2.07 1656.00
01/04/2022 | Ord. Prod. 420 2.07 869.40 | 380 2.07 786.60
N°02
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COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA LTDA.

RUC: 1791433432001 1\-“9
KARDEX M'&,
Producto: | Cinta de embalaje | Ubic.: | Bodega Proveedor:
gruesa
Cantidad Méaxima: Cantidad Minima:
Método: Prom. X | FIFO Unidad medida: unidad N° 012
ENTRADA SALIDA EXISTENCIA
FECHA DETALLE Cant | V. V. Tot. | Cant | V. V. Cant. | V. V. Tot.
Unit. Unit. Tot. Unit.
01/04/2022 | Saldo Inicial 72 0.55 39.60
01/04/2022 | Ord. Prod. 35 0.55 19.25 37 0.55 20.35
N°02
COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA LTDA. ,1\
RUC: 1791433432001 - Ry
KARDEX W
Producto: | Cinta de embalaje | Ubic.: | Bodega Proveedor:
delgada
Cantidad Maxima: Cantidad Minima:
Meétodo: Prom. X FIFO Unidad medida: unidad N° 013
ENTRADA SALIDA EXISTENCIA
FECHA DETALLE Cant | V. V.Tot. | Cant | V. V. Cant. | V. V. Tot.
Unit. Unit. Tot. Unit.
01/04/2022 | Saldo Inicial 160 0.35 56.00
01/04/2022 | Ord. Prod. 120 0.35 42.0 40 0.35 14.00
N°02
COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA LTDA. ',\
RUC: 1791433432001 ~';:'J —
KARDEX w
Producto: | Cinta de impresi6n | Ubic.: | Bodega Proveedor:
Cantidad Méaxima: Cantidad Minima:
Método: Prom. X | FIFO Unidad medida: unidad | N° 014
ENTRADA SALIDA EXISTENCIA
FECHA DETALLE | Cant | V. V. Cant | V. V.Tot. | Cant. | V. V. Tot.
Unit. Tot. Unit. Unit.
01/04/2022 | Saldo Inicial 56 6.00 336.00
01/04/2022 | Ord. Prod. 5 6.00 30.00 51 6.00 306.00
N°01
01/04/2022 | Ord.  Prod. 10 6.00 60.00 41 6.00 246.00
N°02
COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA LTDA. ',\
RUC: 1791433432001 Ry
KARDEX W
Producto: | Papel de empaque P. | Ubic.: | Bodega Proveedor:
May.
Cantidad Maxima: Cantidad Minima:
Método: Prom. X | FIFO Unidad medida: Kilogramos | N° 0015
ENTRADA SALIDA EXISTENCIA
FECHA | DETALLE e | V. |VTot. [Cant [V. [V.Tot. [Cant. [V. |V.Tot
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Unit. Unit. Unit.
01/04/2022 | Saldo Inicial 375 5.93 2223.75
01/04/2022 | Ord. Prod. 300 5.93 1779.00 | 75 5.93 444.75
N°01
COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA LTDA. ,1\
RUC: 1791433432001 ’{'J -4
KARDEX W
Producto: | Papel de empaque Gig. | Ubic.: | Bodega Proveedor:
Pic.
Cantidad Maxima: Cantidad Minima:
Método: Prom. X | FIFO Unidad medida: Kilogramos N° 0016
ENTRADA SALIDA EXISTENCIA
FECHA DETALLE Cant | V. V. Tot. | Cant | V. V. Cant. | V. V. Tot.
Unit. Unit. Tot. Unit.
01/04/2022 | Saldo Inicial 250 5.93 1482.50
01/04/2022 | Ord. Prod. 50 5.93 296.50 | 200 5.93 1186.00
N°01
COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA LTDA. ',\
RUC: 1791433432001 - Ry
KARDEX W
Producto: | Fundas de empaque | Ubic.: | Bodega Proveedor:
Piquich.
Cantidad Maxima: Cantidad Minima:
Meétodo: Prom. X FIFO Unidad medida: unidad N° 017
ENTRADA SALIDA EXISTENCIA
FECHA DETALLE Cant | V. V. Cant | V. V. Cant. | V. V. Tot.
Unit. Tot. Unit. Tot. Unit.
01/04/2022 | Saldo Inicial 300 0.14 42.00
01/04/2022 | Ord. Prod. 120 0.14 16.80 180 0.14 25.20
N°01
COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA LTDA. _.1\
RUC: 1791433432001 - Ry
KARDEX W
Producto: | Fundas de empaque | Ubic.: | Bodega Proveedor:
docena
Cantidad Maxima: Cantidad Minima:
Método: Prom. X FIFO Unidad medida: unidad N° 018
ENTRADA SALIDA EXISTENCIA
FECHA DETALLE Cant | V. V. Cant | V. V. Cant. | V. V. Tot.
Unit. Tot. Unit. Tot. Unit.
01/04/2022 | Saldo Inicial 15000 | 0.03 450.00
01/04/2022 | Ord. Prod. 12600 | 0.03 378 2400 0.03 72.00
N°02
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COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA LTDA.

RUC: 1791433432001 ‘\_“?
KARDEX e
Producto: | Carton de empaque | Ubic.: | Bodega | Proveedor:
Cantidad Méaxima: Cantidad Minima:
Método: Prom. X | FIFO Unidad medida: unidad N° 019
ENTRADA SALIDA EXISTENCIA
FECHA DETALLE Cant | V. V. Tot. | Cant | V. V. Cant. | V. V. Tot.
Unit. Unit. Tot. Unit.
01/04/2022 | Saldo Inicial 1250 | 0.87 1087.50
01/04/2022 | Ord. Prod. 1035 | 0.87 900.45 | 215 0.87 187.50
N°02
COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA LTDA. '.1\
RUC: 1791433432001 e
KARDEX Brorollu &
)
Producto: | Mayonesa en sachet | Ubic.: | Bodega Proveedor:
Cantidad Maxima: Cantidad Minima:
Método: Prom. x | FIFO Unidad medida: unidad | N° 020
ENTRADA SALIDA EXISTENCIA
FECHA DETALLE Cant | V. V. Cant | V. V. Cant. | V. V. Tot.
Unit. Tot. Unit. Tot. Unit.
01/04/2022 | Saldo Inicial 15000 | 0.01 150.00
01/04/2022 | Ord. Prod. 12600 | 0.01 126.00 | 240 0.01 24.00
°02
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CONCLUSIONES

Al término de la investigacion se concluye:

R/
0‘0

La base cientifica expuesta en el marco tedrico, permitié disefiar el sistema de costos por
procesos adaptado a la necesidad de la empresa.

El diagnostico permitio evidenciar que la empresa no realiza un control de inventarios
(materia prima y productos terminados), no emplean tarjetas de control de tiempos en los
empleados, no manejan auxiliares de depreciaciones, el costo de produccion se lo realiza de
forma empirica y el precio de venta lo fijan en base a la competencia.

Se disefi6 un sistema de costos por proceso el cual esta enmarcado a cubrir las debilidades
gue presenta en relacion al costo de produccion, en la empresa Comestibles Salamanca
Junca CIA. LTDA., y sea una herramienta de apoyo gerencial para la toma de decisiones,
este sistema se construyé a través de un estado de situacion inicial, libro diario, libro mayor,
informes de costos, célculos de costos hora hombre de acuerdo a los roles de pagos y de

provisiones, estado de resultados, balance de comprobacién y estado de situacién financiera
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RECOMENDACIONES

R/
0‘0

Al gerente se propone establecer como herramienta de control y apoyo para la toma de
decisiones, este trabajo de titulacion, que esta enmarcado en contrarrestar sus debilidades en
costos para el producto Piquichito Gigante Natural Picante y PapiKracs de Mayonesa de
30gr.

Se recomienda al gerente de la empresa, aplicar una tarjeta de control de tiempos en cada
uno de los procesos para sus empleados, control de inventarios con base en las NIIFs para
PYMES y ademas de verificar el control de los activos a depreciarse.

Se recomienda a la institucion socializar con los estudiantes el presente trabajo de titulacion
gue priva como una guia o modelo para la realizacién de futuros trabajos de

investigacionqgue se relacionen con el tema planteado
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ANEXOS
ANEXO A:  DISENO DE LA ENTREVISTA

Escuela Superior Politécnica de Chimborazo

({ tADE \/
Facultad de Administracion de Empresas 'J EI ,\

Escuela de Contabilidad y Auditoria
GUIA DE ENTREVISTA

Dirigido al: Sr. Propietario de Comestibles Salamanca Junca CIA. LTDA.

Estimado Sr.

La presente entrevista tiene como objetivo facilitar el desarrollo del trabajo de investigacion
titulado “Disefio de un Sistema de Costos por procesos para Comestibles Salamanca Junca CIA:
LTDA., de la ciudad de Quito, provincia de Pichincha”; por el cual solicito a usted se digne en
contestar las siguientes preguntas lo mas apegado a la realidad posible con el fin de no alterar la
informacién obtenida como resultado de la investigacion.

Nombres completos del entrevistado (a):
Edad:
Sexo:
Cargo que desempefia:
Fecha:
Hora de inicio: Hora Fin:

1. (COMESTIBLES SALAMANCA JUNCA CIA. LTDA,, cuenta con un sistema de

control de costos?

Si

No

2. ¢Cbmo determinan sus costos de produccién?
Costeo directo

Costeo empirico

Costeo por la experiencia
3. ¢Como determina usted sus precios de venta?

En funcion de la oferta

Por la competencia

4. Los productos que elabora la empresa son realizados por:
Por pedidos de los clientes
En serie

¢Por cuantos procesos se obtiene el producto terminado? Sefiale cuales

5.
A
B.
C
D

6. ¢Mantiene usted un sistema de control de sus inventarios de sus materiales, de sus
inventarios de productos en procesos y el inventario de productos terminados, que
le permita conocer sus existencias?

Si

No

7. ¢Mantiene usted un control del personal en cada uno de los procesos de
produccién?

Si

No

8. El personal que labora en la empresa es:
Permanente




Ocasional
9. Indique el horario de trabajo del personal

10. ¢La empresa emplea tarjetas de control a sus empleados en cada una de sus fases?
Si

No

11. ¢La empresa paga el salario basico unificada establecido vigentemente?
Si

No

12. ¢Laempresa paga las horas extras de acuerdo a lo que establece la Ley?
Si

No

13. ¢Laempresa paga los beneficios sociales establecidos por la Ley?

Si

No

14. ;Laempresa identifica claramente sus Costos Indirectos de Fabricacién?
Si

No

15. La empresa trabaja con Costos Indirectos de Fabricacion:

Reales

Estimados

16. ¢(La empresa elabora un presupuesto de los Costos Indirectos de Fabricaciéon?
Si

No




